ABATTOIR DE DIGNE - PROVENCE ALPES AGGLOMERATION

FICHE DECOUPE PORC

Tél: 0492 32 08 74 Site internet : www.provencealpesagglo.fr/circuits-courts/

mail : abattoir.digne@provencealpesagglo.fr

Nom de l'éleveur:

Téléphone :

Jour et heure de récupération Vendredi matinle__ / __ / 2026 A__ H _

NBRE DE FORFAIT TRIPES

................ TOTAL

Porcelet(s) | cueuusnusan

Nombre de porcs

amenés a I'abattoir aaldS)

=
: _GAMMES PROPOSEES TARFsHT | NOMBRECOLIS roc v
g =4 (Moins de rendement si découpe ABATTOIR SOUHAITES COMMENTAIRES sourare sl
) normale) (colis minimum de 5KG)
’
Decoupe normale 12504 €/KG .
(Jambon escalope, poitrine en tranche, longe carcasse | mmmmmoo mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmo
g cotes + rotis, épaules en roti)
,
il Decoupe barbecue uambonen | 1165 /k6 .
rouelle, poitrine tranchée, longes cdtes et rétis carcasse | oo mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm
épaules)
’
Decoupe normale 1,5109 €/KG ]
8 (Jambon en escalope, poitrine en tranche, longe cétes carcasse | T mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm o
5 + rotis, épaules en roti)
’
=4 Decoupe barbecue amonen| 13780 /6 ]
LI rouelle, poitrine tranchée, longes cites et rétis carcasse | o mmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmp
épaules)
PORC DECOUPE BOUCHERE NBRE : (séparation jambon épaule) Forfait 28€/carc
PORC CARCASSE NON DECOUPE NERE:
Si fabrication de SAUCISSERIE remplir fiche fabrication a part
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