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PARTIE 1. DISPOSITIONS GENERALES

Chapitre 1. OBJET ET ETENDUE DE LA DELEGATION

irticle 1. Formatlon du contrat

Par une délibération en date du 13 décembre 2023, le Provence Alpes Agglomération a décidé de concéder le service
public d’abattage sur le périmétre précisé & Artlcle 2.

Au terme de la procédure prévue par les articles 11411-1 et sulvants du Code Général des Collectivités Territorlales,
Provence Alpes Agglomération, par une délibération en date du == a approuvé le
présent contrat confiant cette délégation de service public a la soclété Coopérative d’Intérét Collectif « Abattoir
« Abattoir du Pays de Seyne » et a autorisé sa Présidente 3 la signer.

La SCIC « Abattolr du Pays de Seyne », ci-aprés dénommée « le délégataire », représentée par M. Jérbme ALLIBERT,
Président, accepte de prendre en charge la gestion du service concédé dans les conditions du présent contrat.

Le contrat est formé sous réserve que le délégataire obtlenne I‘ensemble des agréments et autorisations nécessalres a
Pexercice des activités prévues dans le présent Contrat. Pour le cas od le délégataire n’obtiendrait pas ces agréments et
autorisations ou n’en disposerait plus, le contrat de délégation seralt résilié aux torts du délégataire.

Article 2. Périmétre de la délégation _ -

Le périmétre de la délégation est délimité par le site de 'abattolr multi-espéces de Seyne ZA les Iscles, 04140 Seyne.

Le délégataire peut accepter de traiter des animaux et denrées animales sans limite géographique, en favorlsant les
circults courts.

La Collectivité, lorsque des considérations techniques, réglementaires ou économigques lejustifient, a la faculté d’étendre
le périmatre du service concédé lorsque cette extension est, soit non substantielle au sens de V'article R.3135-7 du Code
de la commande publique, soit de faible montant au sens de l'article R.3135-8 du méme Code.

I Annexe 1 : Plan des abattoirs

Article 3. Objet de la délégation de service public

Par le présent contrat, la Collectivité confie au Délégataire le soin exclusif d’assurer Pexploitation de F'abattoir multi-
espéce de Seyne a I'intérleur du périmétre défini a Article 2 ci-avant.

L’ensemble des Installations, ouvrages et matériels nécessaires A I'exploitation du service figure & I'annexe 4 du présent
contrat.

Le gestionnaire du service public aura en charge :

- L'exploitation et la maintenance des égquipements, comprenant 'ensemble du site (abattoir , Installations
froid...), 'optimisation de la gestion des équipements

- Laréalisation des prestations d’abattage et de transformation détaillées comme suivant :
»  Prestations obligatolres :

—  Laréception et le contrdle des identifiants des animaux aprés leur déchargement, ainsi que leur mise
en stabulation et leur entretien jusqu'a l'abattage ;
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~ Lamise & disposition des installations nécessaires au nettoyage, lavage et désinfection des véhicules
ayant servi au transport des animaux, viandes et abats ;

= L'isolement des animaux malades ou suspects, leur abattage et ses opérations connexes ;

— L'abattage des animaux et toutes les opérations d'hablilage des carcasses en vue de leur présentation
& la pesée;

~ Le lavage des réservoirs gastriques et intestinaux, le premier traltement et le pré-stockage des abats
et issues ;

— lapesée des carcasses et le ressuyage et la conservation frigorifique des carcasses et abats rouges ;

— Lamise & disposition des locaux et instailations nécessalres 3 [a mise en quartier et 2 l'expédition des
carcasses, quartiers et abats en I'état ;

— Lacollecte du sang, le prélévement des suifs et graisses ;

= Le transfert des cuirs et peaux vers les locaux de pré-stockage et leur conservation jusqu'a
I'enlévement ;

— Le transfert, s'll y a lieu, des viandes, abats, issues et sous-produits d'abattage vers les locaux de
consigne et de saisle ;

—  Le pré-stockage des viandes, abats et Issues saisls, en vue de leur mise 3 disposition de I'équarrissage,
ainsi que la dénaturatlon des produits livrés a I'état cru pour la nourriture des animaux ;

~ L'entretien de la fumiére, le prétraltement des eaux résiduaires, ainsi que tous les soins générauyx de
propreté et de désinfection périodique des locaux, cours, passages et emplacements compris dans
I'enceinte de I'établissement et placés sous sa responsabillté ;

~ Les transferts et la mise & disposition de tous les prodults définis ci-avant, ainsi que la surveillance de
I'entrée et de la sortie des véhicules, personnes, animaux, produits et marchandises ;

—~ Lélimination des déchets d’équarrissage et de sang ;

— la transformation des viandes sous forme de steaks hachés, viandes assalsonnées, saucisses, plats
culsinds...

= Prestations accessoires :

Le délégataire est autorisé & réallser toutes prestations de nature  favoriser directement ou indirectement
le développement du centre d‘abattage.

Aucune prestation accessoire ne sera mise en ceuvre pendant la premlére année du contrat, le délégataire
envisageant de falre des propositions en année 2.

La gestlon de la clientéle

Le gestlonnaire est teny d’appliquer les dispositions prévues dans I'ensembie des arrétés préfectoraux, et notamment
dans I'arrété préfectoral d’autorisation. Il est en outre tenu d’assurer la sécurité du site,

Les espéces traitées sur le site sont : Bros bovins, veaux, équins, ovins, caprins.

Le délégataire est tenu d’obtenir 3 minima, les agréments nécessalres pour poursulvre les activités déléguées :
- Agrément pour I'abattage d’animaux de boucherle,

Il est également tenu d’assurer Ia tracabilité complate des viandes et des démarches qualltés.

Le délégataire assure seul la condulte des relations avec les usagers du service, la facturation et le recouvrement des
montants dus. Il a également la charge de la fourniture réguliére et sur demande de toutes les Informations et synthéses
sur la gestion et le fonctionnement technique et financier de I'abattoir. La Collectivité conserve le contréle du service
concédé et le délégatalre dolt fournir tous les renseignements nécessaires a 'exercice de ce contréle.

La gestion du service est assurée par le délégataire & ses risques et périls, conformément aux régles de ’art, dans le souci
Communauté d'agglomération Provence Alpes Agglomération — Delégation de service public pour l'axploitation
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d’assurer en permanence la conservation du patrimoine productif, les droits des tiers, la bientraitance animale et la
qualité de 'environnement.

Article 4. Durée de la délégation de service public

La durée du présent contrat de délégation de service public est de 5 ans & compter de la date d’effet qui correspond &
\a date de notification du contrat, ou, si cette date est postérieure, & partir de la réception par la collectivité d’un courrier
en recommandé avec accusé de réception transmis par le déiégatalre, fournissant 'ensemble des autorisations et
agréments nécessalres par le délégataire.

Chapitre 2. AUTRES DISPOSITIONS GENERALES

Article 5. Responsabilité du Délégataire

5.1. Respect des réglementations

Les réglementations sanitaires et environnementales seront respectées en tout point.

D'une maniére générale, le Délégataire se conformera a toute la Iégislation et toute la réglementation en vigueur et &
celles 3 venir. || adaptera sa gestion aux nouveaux textes juridiques et jurisprudences qul remplaceraient et/ou
compléteraient les textes et jurisprudences existants au jour de la signature du présent contrat.

Le délégataire devra obtenir I'agrément sanitaire et tout mettre en oauvre pour le conserver.

Toute mise en demeure au titre de I'agrément sanitaire ou information relative aux non-conformités doit étre transmise
immédiatement & Provence Alpes Agglomération.

S la mesure 3 prendre est en tout ou partie de la responsabilité de I'autorité délégante, en tant que Maitre d’Ouvrage
des installations, le délégataire est tenu de I'en informer immédiatement pour qu'elle pulsse prendre les mesures
nécessalres. Le retrait de Pagrément, si I'exploltant en est en tout ou partie responsable, entralnera la déchéance du
contrat dans les conditions prévues a V'Article 43,

Le respect des obligations réglementaires s’appulera essentiellement sur la mise en place des procédures sanitalres
sulvantes :

Le délégataire s'engage a déposer une demande d’agrément conformément aux textes suivants :
- Réglements CE:
o 853/2004 fixant les régles spécifiques d’hygiéne applicable aux denrées alimentaires
o 852/2004 relatif & 'hygléne alimentaire
o 178/2002 principe généraux de la législation alimentaire
o

1069/2009 régles sanitaires applicables aux sous-produits d’animaux non destinés 4 la consommation
humaine

o 2073/2005 critéres microbiologiques applicables aux denrées alimentaires
o 1099/2009 relatif A la protection des animaux au moment de leurs mise & mort.

- Arrété du 17 mars 1992 relatif aux conditlons auxquelles dolvent satisfaire les abattoirs d’animaux de boucherle
pour la production et la mise en marché de viandes fraiches et déterminant les conditions d’inspectlon sanitaire
de ces établissements

- Arrété du 18 décembre 2009 relatif aux régles sanitaires applicables aux produits d’origine animale et aux
denrées alimentaires en contenant

Le délégataire fait par ailleurs son affaire de la constitution du dossler de demande de titre en application de la
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réglementation relative aux installations classées pour ia protection de I'environnement, de ['instruction de cette
demande auprés des services compétents, et de I'obtention dudit titre.

Le Délégatalre se conforme en tous points a la réglementatlon qul lui est applicable en la matlére, en ce comprls les
prescriptions générales et spéclales issues des arrétés préfectoraux précités.

La conduite de la station de prétraltement des effluents sera assurée par le personnel du Délégataire formé 3 cette
tdche, avec I'objectif de garantir le respect des normes sanitaires en vigueur.,

Une tracabilité des prodults entrants et sortants est assurée pour permettre de garantir 3 leur propriétaire (abatteur,
Féleveur, etc...) le sulvi des biens dont is confient la garde A Pabattoir.

Sont en outre respectées toutes les réglementations relatives 3 la pesée, au classement et au marquage des animaux
ainsi que les disposltions spécifiques d’orlgine nationale ou européenne établissant les principes généraux et les
prescriptions générales de la législation alimentaire, instituant Fautorité européenne de sécurité des aliments et fixant
des procédures relatlves 3 la sécurité des denrées alimentalres) en matiére d’Identification et de tragabllité des animaux
et des produits commercialisés.

[_:nnaxe 2 : Modalités techniques d’exploitation de Iéquipement ] |

5.2. Partage des responsabllités

Pendant toute la durée de la délégation, le Délégataire conserve F'entlére responsabiiité du service,

Ii est seul responsable vis-a-vis de I'Autorité Délégante, des usagers, des tiers, de son personnel, de ses éventuels sous-
traltants, de tous accidents, dégats et dommages de quelque nature qu'lls solent et qul trouvent leur origine dans
Fexécution des obligations Iul Incombant au titre du présent contrat. Sans préjudice des actions en garantie, le
Délégatalre pourra exercer toutes les voles de recours a encontre de ses préposés, sous-traltants et tiers.

Le Délégataire fait par ailleurs son affalre personnelle de tous les risques et litiges pouvant survenir du fait ou A I'occasion
de Pexploitation du service public délégué et de Pexécution des prestations qui lui sont confiées. Le Délégataire s'engage
a cet égard A faire son affaire de toute réclamation, de quelque nature qu'elle soit, pour tout dommage causé
directement ou Indirectement par exécution du service.

Sous réserve des dispositions relatives 3 |a force majeure, le Délégataire renonce 3 tout recours contre FAutorité
Délégante.

Le Délégatalre garantit également I'Autorité Délégante contre tout recours des usagers ou des tiers dans le cadre de
Pexploitation du service public délégué et de I'exécution des prestations qul lul sont confiées.

La responsabilité du Délégataire porte notamment :

® vis-3-vis de I'Autorité Délégante et des tiers, sur Findemnisation des dommages corporels, matériels et
Immatériels, consécutifs ou hon, financiers qu’ll est susceptible de causer lors de I'exécution des prestations quil
lul sont confiés par le présent contrat a charge pour le Délégataire d’exercer ses droits de recours éventuels ;

® vis-3-vis del'Autorité Délégante et des tiers, I'indemnisation des dommages qui résulteraient d’'une Interruption
de la continuité du service ou du non respect des misslons qul sont confiées par le présent contrat et qul lut
seralt Imputable ;

® vis avis de PAutorité D&légante, sur I'indemnisation des dommages causés aux installations du service délégué
qui résultent du fait de ses agents, ou sous-traitants  charge pour le Délégatalre d’exercer ses drolts de recours
dventuels ;

® vis & vis de I'Autorité Délégante, sur I'indemnisation des dommages causés aux biens de toutes natures,
résultant d'événements fortuits tels que, par exemple, incendle, explosions, foudre, fumées, chutes d’appareils
de navigation aérienne ou d’engins spatiaux, franchissement du mur du son, tempétes, action du vent, pluie,
gréle, glace, choc de véhicule terrestre Identifié Ou non, acte de vandallsme, attentats, dommage provenant de
tout liqulde, effondrement de bétiment, bris de machines, dommages électriques, pertes de recettes oy
d’exploitation, les accidents causés par des tiers & charge pour le Délégataire d’exercer ses drofts de recours
éventuels ;
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e sur la prise en charge des frais et honoraires d’experts et d’avocats exposés, das lors que Pexercice de ses
activités telles que définles par le présent contrat donne lieu & un recours amiable ou 3 un contentieux engagé
par un tiers a son encontre.

La responsabilité du Délégatalre ne saurait cependant &tre engagée, dans les cas sulvants :

o dommage résultant d’une faute commise par FAutorité Délégante dans le cadre d’une opération dont elle
assure la maitrise d’ouvrage ;

e sl |a défalllance est due 3 Finexécution d’une obligation mise & la charge de I'Autorité Délégante ou a une
décision unilatérale de celle-ci ;

e en cas de défaillance des autorités publiques dans le cadre de leur pouvoir de police dans I'hypothése ol cette
défaillance porte atteinte & la bonne exécution de la délégation et ol le Délégatalre n’est pas en mesure de
ralsonnablement suppléer & cette défaillance ;

s en cas de force majeure telle que définie au paragraphe ci-aprés.

Le Délégataire ne peut invoquer e contenu et en particulier le plafonnement des garanties d’assurance souscrites en
application de l'article 6.2 pour ’exonérer de sa responsabilité. Il lul appartient si nécessaire d’assumer directement les
conséquences financiéres des dommages relevant de sa responsabllité si les Indemnités allouées en application de ces
garanties ne sont pas suffisantes.

Afin de permettre au Délégatalre d’exercer, le cas échéant, des recours & 'encontre des tiers intervenus dans le cadre
de la réalisation de travaux sous la maftrise d’ouvrage de I'Autorlté Délégante, cette dernidre pourra accorder
subrogation au Délégataire dans V'exercice des droits et actions dont 1 est titulaire & 'encontre de ces tlers, notamment
sur le fondement d’une disposition contractuelle et/ou des garantles de parfait achévement, blennale et décennale.

5,3. Assurance du Délégatalre

Compte-tenu des responsabilités qui lul incombe, le Délégatalre est tenu de souscrire, tant pour son compte que pour
le compte de FAutorité Délégante, auprés d’une compagnie notoirement solvable, toutes les assurances nécessaires a
la couverture des risques induits par exploitation du service public délégué.

Les assurances & souscrire concernent notamment les garanties suivantes :

s « Responsabilité civile », couvrant le Délégataire des conséquences pécunlaires de la responsabilité civile, quel
qu’en soit le fondement juridique, qu’il est susceptible d’encourir vis-3-vis de PAutorité Délégante et/ou des
tiers  raison des dommages corporels, matériels et Immatériels qui trouvent leur origine dans Pexécution de
ses obligations, des recours des voisins et des tlers, des pertes de loyers ou privation de joulssance dont des
tiers ou les assurés pourraient se prévaloir ;

e « Dommages aux biens », afin d’assurer Fintégralité des blens de toute nature qui lui seront confiés par
P’Autorité Délégante pour I'exécution du service conformément aux inventaires des blens visés a I'Article 14 du
présent contrat. Ce contrat d’assurance garantira les blens immobiilers et mobiliers, les risques locatifs, au
minimum contre les événements sulvants : Incendle, explosions, foudre, fumées, chutes d'apparells de
navigation aérlenne ou d’engins spatiaux, franchissement du mur du son, tempétes, action du vent, gréle, glace,
choc de véhicule terrestre Identifié ou non, acte de vandallsme, attentats, dommage provenant de tout liquide,
effondrement de batiment, bris de machines, dommages électriques, pertes de recettes ou d’exploitation, frals
supplémentalres, catastrophes naturelles, etc

Le Délégataire, qui est seul responsable de Pexécution du service dans les conditlons prévues a I'article 5.2 du
présent contrat, s'assure pour son propre compte et pour le compte de Pautorité délégante propriétaire des
blens.

Le Délégataire étant tenu de restituer les blens en bon &tat d’entretien, en cas de sinlstre affectant I'abattoir,
Iindemnité versée par Passureur sera intégralement affectée 2 la remise en état. Les travaux de remise en état
devront commencer Immédiatement aprés le sinistre, sauf cas de force majeure ou d'impossibilité liée aux
conditions d'exécutlon des expertises. Le Délégataire sera tenu de prendre toutes dispositions pour qu'il y alt
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le moins d'interruption possible dans I'exécution du service. Il en justifiera auprés de I'autorité délégante, sous
pelne de déchéance aprés mise en demeure restée infructueuse.

¢« Véhicules », couvrant les véhicules qu'll utllise 3 quelque titre que ce soit ;
® « Poilution » couvrant les dommages & I'environnement ;

Le Délégataire Informe I'Autorité Délégante , dans les quinze (15) jours suivant 'entrée en vigueur du présent contrat
de délégation de service public, puls annuellement en début d’année, de 'ensemble des contrats d’assurances souscrits
en lui communiquant les attestations d‘assurances afférentes. Ces attestations d’assurance émanent des compagnies
d’assurance concernées et font obligatoirement apparaitre les activités et risques garantis, les montants de chaque
garantie, les montants des franchises et des plafonds des garanties, les principales exclusions, la période de valldité,

Le Délégatalre s’engage & communiquer 2 I'Autorité Délégante sans délal et par écrit toute modification survenue dans
ces pollces au cours de 'exécution du contrat

Pendant toute la durée de la délégation, les garanties et les montants de garantie sont en rapport avec les missions
confiées au Délégataire.

Pour toutes ces assurances {hors véhicules), le Délégataire Informe PAutorité Délégante, par écrit, de tout sinistre d’un
montant supérieur au montant de la franchise visé par le contrat d’assurance concerné susceptible de faire Jouer la
garantie de V'assureur. Il communique & PAutorité Délégante les dates de réunions d’expertises éventuelles et les
rapporis d’expertise.

L’Autorité Délégante fera son affaire de Iassurance des risques ne mettant pas en cause la responsabllité du Délégataire.

En cas de non transmission aprés mise en demeure demeurée Infructueuse, Autorité Délégante pourra prononcer la
déchéance du contrat.

5.4. Force majeure

Les partles du présent contrat n’encourent aucune responsabilité pour ne pas avoir exécuté ou pour avoir exécuté avec
retard une de leurs obligations, dans la mesure ol un tel manquement ou retard résulte directement d'événements
présentant les caractéristiques de la force majeure.

La force majeure est définle comme un événement imprévisible, Irrésistible et extérieur aux partles au sens de |article
1218 du Code Civil et de la Jurisprudence des tribunaux frangals.

Lorsque le Délégataire invoque la survenance d’un cas de force majeure, il le notifie sans défai 3 I'Autorité Délégante. La
notification précise la nature de I'événement de force majeure, la date de sa survenance, ses conséquences notamment
financléres sur 'exécution du Contrat dans la mesure oli ces dernléres peuvent &tre évaluées, les mesures pour atténuer
les effets de I'événement. L'Autorité Délégante Indique le cas échéant au Délégataire sl elle considére gue ["événement
Invoqué ne constltue pas un cas de force majeure et se prononce sur les mesures proposées par le Délégataire.

Lorsque I"Autorité Délégante invoque la survenance d’un cas de force majeure, celle-cl dolt recuelllir ies observations du
Délégataire quant aux conséquences de cet événement sur I'exécution du contrat et aux mesures 3 prendre pour en
atténuer les effets. Le délégatalre lui communique ses observations au plus tard dans un délal de huilt (8) jours francs &
compter de la réception du courrler de la Collectivité.

En cas de survenance d’un événement de force majeure, chaque partie a Pobligation de prendre, dans les meilleurs
délals, toutes les mesures ralsonnablement envisageables pour en atténuer I'lmpact sur I'exécution de ses propres
obligations.

La partie qui, par action ou omisslon, aurait sérleusement aggravé les conséquences d’un événement de force majeure
est tenue responsable des sultes de cette aggravation.

En dehors de la survenance d’un événement de force majeure, aucune partle n’est déliée de ses obligations au titre du
présent contrat & raison d'une impossibilité d’exécution ou de la survenance d’événements qui échappent & son
contrdle.

En cas d'événement de force majeure, le présent Contrat peut étre résilié dans les conditions prévues 4 I'Article 45.
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5.5. Assistance a la Collectivité dans les procédures Juridigues

En cas de réclamation dirigée contre la Collectivité et relative au service concédé, le délégataire apporte son assistance
3 la Collectivité et Intervient si nécessaire dans la procédure.

5.6. Respect des obligations découlant de la lol confortant le respect des principes de la République

Le délégataire met tout en ceuvre pour assurer le respect de ses cbligations découlant de I'article 1 de la lol n°2021-1109
du 24 ao(t 2021 confortant le respect des principes de la République.

En partlculler, il veille au respect des princlpes de laicité et de neutralité du service public, par ses agents et par ses
partenalres.

Afin de s’assurer du respect de ces obligations, le délégatalre dolt inclure dans les rapports annuels prévus a 'Artlcle 37
du présent contrat un bilan des plaintes des usagers portant spécifiquement sur un manquement a l'obligation visée au
présent article. Il fait état des mesures prises pour y remédier.

En cas de manquements A cette obligation, Autorité Délégante pourra lui notifler une mise en demeure de les falre
cesser.

En cas de manquements répétés, I'Autorité Délégante se réserve la possibilité d’engager les sanctions coercitives puls
résolutoires prévues aux Article 42 et Article 43 du présent contrat.

Article 6. Contrat du service avec des tiers

Les contrats passés par le délégataire avec des tlers et utiles 3 la continuité du service sont communiqués a la Collectivité.
Ils doivent comporter une clause réservant expressément  la Collectivité ou & un nouvel exploitant la faculté de se
substituer au Délégatalre dans le cas ol Il serait mis fin au présent contrat.

Article 7. Subdélégation et cession de la délégation

La subdélégation de service public est un contrat par lequel un délégataire de service public confie & un tiers la gestion
d'une partie de I'activité de service public concédée ainsi que la responsabilité afférente, avec un transfert du risque
économique Impliquant une réelle exposition aux aléas du marché.

La subdélégation totale ou partielle du présent contrat est interdite.

Conformément aux dispositions de I"article R.3135-6 du Code de la commande publique, un nouveau Délégataire pourra
étre substitué au titulaire du présent contrat dans le cas d'une cession du contrat, & la suite d'opérations de
restructuration du Délégataire initlal.

Le cessionnaire sera alors subrogé au Délégataire dans I'intégralité des droits et obligations découlant de la présente
délégation.

La présente convention ne peut &tre cédée sans I'autorisation préalable et écrite de I'Autorité délégante et la signature
d’un avenant. Aucun accord de I’Autorité délégante 3 la cession de la conventlon ne saurait étre obtenu tacitement.

Le Délégataire dolt solliciter Faccord préalable mentionné A I'atinéa cl-dessus par lettre recommandée avec avis de
réception.

Dans le cas ol les dispositions de cet article seraient violées, 'Autorité délégante seralt fondée a résilier le contrat sur le
fondement de |article 43

Les renselgnements ou documents éventuellement communiqués dans le cadre des dispositions du présent article
présentent un caractére de stricte confidentialité.

L’Autorité délégante s’interdlt toute diffusion d’Information, que I'autorisation sollicitée soit ou non accordée.

Article 8. Election de domiclle

Pour I'exécution du contrat, les Parties indiquent ol elles feront élection de domicile, tel que défini en préambule des
présentes dispositions contractuelles.
Communauté d'agglomération Provence Alpes Agglomération — Délégation de service public pour I'exploltation
de I'abattoir de Seyne — Projet de Contrat — Mise au polnt juin 2024

Page 12 sur 42

' RECU EM PREFECTURE

le 85/87/2824

i Application agrése E-kegabte oo

FE_LO0-004-Z20006T74EF-2024 0626-19_26 062024



En cas de changement de domlclliation du Délégatalre et 3 défaut pour lul de l'avolr signiflé au Délégant par lettre
recommandée avec accusé de réception, I! est expressément convenu fue toute délivrance sera valablement falte sl elle
I'a été au domicile susvisé.

Tout changement ne sera opposable 2 l'autre partie que quinze (15) jours calendaires apras réception d'une notification
par lettre recommandée avec accusé de réception.

Article 9. Modification du contrat par avenant

A compter de la prise d’effet, les services concédés sont ceux mentlonnés  Particle 3 du présent contrat.

Les obligations figurant au contrat peuvent toutefois tre adaptées, lorsque les conditlons de modifications ne sont pas
suffisamment détaillées et chiffrées dans le présent contrat. A cet effet les Partles se rencontrent de maniére & définir
les conditions d’un avenant au contrat. Dans le cadre de cette rencontre, le contrat sera réexaminé et pourra étre
modifié, par accord entre les Partles formallsé par avenant, dans le respect des articles L3135-1 et L3135-2 et R3135-1 3
R3135-9 du code de la commande publique.

A |a sulte d’échanges conduits entre les parties de bonne foi, sl les Parties ne parviennent pas & un accord, le contrat se
poursult dans les conditions Initialement prévues.
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PARTIE 2. LES MOYENS DU SERVICE

Chapitre 3. LES MOYENS HUMAINS

Article 10. Ampleur et statut du personnel

Le délégataire affecte & Pexécution du service un personnel suffisant, qualifié, approprié aux besolns, chargé de réaliser
toutes les opérations lui Incombant. Il remet 2 la Collectivité, lors de Fentrée en vigueur du présent contrat, les statuts
appiicables au personnel du service concédé ou les références de la conventlon collective & laquelle il adhére.

Le délégataire est tenu de recruter ces personnels en conformité avec les lois et réglements et de le former pour les
besoins de la bonne marche des Installations et du bon fonctionnement d’ensemble du service public délégué.

Ii veillera au respect permanent de I'ensemble des qualifications, agréments et habilitations requises du personnel.

En application de I'article L. 8222-6 du code du travall, le Délégataire se dolt de respecter les formalités mentionnées
aux articles L. 8221-3 et L. 8221-5 du Code du travall.

Le Délégataire est en mesure de justifler & tout moment du respect des dispositions Iégales et réglementaires prohibant
le recours au travall dissimulé, la publicité, par quelque moyen que ce solt, tendant & favoriser, en toute connalssance
de cause, le travail dissimulé, alnsl que le falt de recourir sciemment, directement ou par personne Interposée, aux
services de celul qui exerce un travall dissimulé, qu'll s'agisse de travail dissimulé par dissimulation d'activité ou d'emploi
salarié.

[_ Annexe 3 : Moyens humalns mis en ceuvre par le Déléptal;e

Cond_ltlgns de travail

Le délégatalre est tenu d’exploiter les ouvrages et installations du service en conformité avec la législation et la
réglementation relatives aux conditions de travail des salariés.

Le délégataire fournit & chaque agent une tenue et les équipements de protection individuelle conforme aux régles
d’hygidne et de sécurlté.

Article 11, Accident du travail

Le délégataire se dolt d’Informer la Collectivité dans les 24 heures sulvant ia survenue d’un accldent du travail sur le
périmétre concédé, et ce quelle qu’en soit la gravité.

Article 12. Cas de gréve

La gréve du personnel n'est pas considérée comme un cas de force majeure.

Le délégataire est tenu d’informer la Collectivité sans délai des préavls de gréves déposés. Il la tient ensuite Informée de
la situation, de son évolutlon et des mesures prises pour assurer la continuité du service public.

Chapitre 4. LES BIENS DU SERVICE

Article 13. Les différentes catégories de biens

Les biens sont classés en trois catégories :

- Blens de retour : Ce sont les biens affectés au service et indispensables 4 son fonctionnement du service public.
lis appartlennent & la collectivité dés Forigine ou dés leur mise & disposition ou leur acquisition par le
délégataire, quelle que solt leur modalité de financement. lis reviennent automatiquement et gratuitement a
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la Collectivité & Féchéance normale du contrat, moyennant le versement d’une indemnité égale 3 leur
éventueile valeur nette comptable figurant aux comptes du concessionnalre s’lls n’ont pu &tre amorti sur la
durée de la délégation.

- Blens de reprise : Ce sont les blens financés par le délégataire, affectds au service et utlles 3 son
fonctionnement, qui, & la fin du contrat, peuvent étre rachetés par la Collectivité ou subsidiairement par le
nouvel exploitant du service dans les conditions fixées dans le présent contrat & FArticle 49, sans que le
déiégataire ne puisse s’y opposer.

- Blens propres : Ce sont les biens appartenant en propre au Délégataire et utilisés pour la réalisation de sa
mission et ne falsant pas |'objet d’une clause contractuelle de possibllité de rachat obligatoire  la fin du contrat.

Le délégatalre met & la disposition du service Fensemble des biens nécessaires 4 la bonne exécution de sa mission. Il
peut proposer, de maniére argumentée, & la collectivité, que celle-cl Investisse dans des blens utiles & la bonne conduite
de ses missions.

_Allcle 14. Remise des blens en début de contrat

A la prise d’effet du contrat, la Collectivité remet au Délégataire Pensemble des biens corporels et incorporels
nécessalres & |a poursuite de sa mission.

Le délégatalre déclare avoir examiné I'état des ouvrages, équipements et Installations du service et avoir pris
connaissance de I'inventalre s’y rapportant préalablement 4 la signature du contrat, et ne peut invoguer & aucun
moment leur état pour se soustraire aux obligations du présent contrat, sous réserves des dispositions prévues & I'article
17.2.

Article 15. Remise des blens en cours de contrat

15.1. Remise de blens

La remise de blens de la Collectivité au Délégataire en cours de contrat se fait aprés réception des travaux ; elle est
constatée par un procés-verbal signé des deux partles et accompagnée de la remise au Délégataire du dossler des
ouvrages exécutés (comprenant plans de récolement, notices d’utilisation et d’entretien des ouvrages).

Le délégataire prend en charge les installations du service dans I'état ol elles se trouvent. Faute d’avoir exprimé ses
réserves sur la conception des Installations, signalé 3 la Collectivité en cours de chantier les omlssions ou malfagons
nécessitant des travaux de mise en conformité ou de compléments d’équipement, le délégataire ne peut refuser de
recevolr et d’explolter les nouvelles installations dans les conditions du présent contrat.

Conformément & I'article 17.3, le délégataire complte Finventaire 4 chaque remise de bien.

Dés la remise des ouvrages, ie délégatalre doit assurer 'exploltation régulidre du service. Ii souscrit 3 cet effet, en temps
utile, les abonnements (électricité, télécommunicatlons, etc.) nécessaires A I'exploitation du nouvel ouvrage.

Si la remise de nouveaux biens modifie de fagon significative les charges assumées par le délégataire, les parties se
rencontrent en vue de la formalisation d’un avenant au présent contrat.

15.2. Mise en service provisoire pour période d’essai ou de mise en route

Quand des Installations dolvent &tre mises en service avant leur réception (période d’essal ou de mise en route), le
délégataire met tout en ceuvre pour assurer la continulté et la qualité du service. Le cas &chéant, une convention est
passée entre I'entreprise, la Collectivité et le délégataire pour fixer les modalités techniques et financléres d’exploitation,
ainsl que les responsabilités de chacune des parties jusqu’a la réception des ouvrages.

Article 16. Retrait de biens

Le retrait de biens de I'inventalre fait I'objet d'un procés-verbal, signé par le Délégant et le Délégataire. Les ouvrages et
équipements désaffectés et déclassés sont sortis de I'inventaire dans les trois (3) mols suivant leur désaffectation.
Communauté d'agglomération Provence Alpes Agglomération — Délégation de service public pour I'exploltation
de l'abatfolr de Seyne — Projet de Contrat — Mige au polnt juin 2024

Page 15 sur 42

' RECU EM PREFECTURE

le 85/87/2824

i AR k0N AT E b b

FE_L0-004-Z2000674EF-2024 0626-19_26 062024



Le Délégataire est responsable de la mise en sécurité des ouvrages qui sont mis hors service pendant la durée du contrat,
en prenant & sa charge les travaux nécessalires & cette mise en sécurité.

Article 17. Inventaire des biens corporels confiés au Délégatalre

17.1. Inventaire initial

Un Inventaire quantitatif et qualltatif des blens remis au Délégatalre, dressée contradictoirement entre les parties avant
la prise de possession par le délégataire, figurera en annexe au présent contrat.

'i innexe 4 : Inventaire Initial

17.2. Conditions de mise au point de I'inventaire

Dans un délai de six mois 4 compter de la date d’effet du présent contrat, le délégataire pourra proposer a la Collectivité,
compte tenu des constatations qu’il a pu faire sur I'état réel de fonctionnement et les caractéristiques des biens, une
mise au point de I'inventaire,

17.3. Mise a Jour de Vinventalre

LInventaire est tenu 3 jour par le délégataire {au minimum une fols par an dans le cadre du rapport annuei) afin de
prendre en compte :

- les nouveaux blens achevés et intégrés au service concédé depuis la dernlére mise & jour

- les évolutions concernant les biens dé]a répertoriés a Finventaire

- les blens mis hors service, démontés ou abandonnés
L'inventaire & Jour est remis & la Collectivité tous les ans, en fin de contrat ainsl que sur demande de la Collectivité.
Cette mise 4 jour devra contenir au moins les informations sulvantes pour chaque ouvrage et équipement :

- ladescription,

- ladurée de vie prévisionnelle,

- ladate prévisionnelle de renouvellement,

- lavaleur brute

- la valeur nette comptable

Article 18. Les biens incorporels du service

18.1. Documents d’exploitation du service

Le délégataire tient & jour 'ensemble des documents d’exploitation et établit tout autre document permettant :
- derépondre aux prescriptions réglementaires ou contractuelles,
-  desatisfalre les objectifs d'informations de la Collectivité,
- de répondre & ses besolns propres en termes de suivi et de condulte d'Installation,
- d'assurer la tracabilité des opérations d’exploitation,
- de faciliter les décislons d’investissement.

Les documents d'exploltation et de maintenance comprennent, notamment :
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- Les éléments de sulvl des équipements et ouvrages
* les documents de procédure d’exploitation (Instructions, modes opératolres, etc...),
* les cahiers de bord de toutes les installations,
* les cahlers d"entretien de toutes les installations,
* les bilans et comptes rendus d'audits techniques, dlagnostics techniques,
* lafiche de défafllances et d'Incidents.
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PARTIE 3. LE FONCTIONNEMENT DU SERVICE

Chapitre 5. SERVICE AUX USAGERS

_Artlcle 19. Période de fonctionnement et horaires

Les horalres d’abattage sont les suivants : le vendredi de 5h 4 11h. Ce jour pourra étre modifié en fonction de la présence
des services vétérinaire de la DDCSPP. En ce cas le délégataire en informera I'autorité délégante.

Une ouverture ponctuelle de I'abattoir en dehors des jours et horaires habituels sera possible sur réquisition des services
de I'Etat.

Article 20. Réglement du service

Le délégataire établit le projet de réglement du service qui fixe les principales dispositions relatives au fonctionnement
du service. Ce réglement est destiné & assurer le meilleur service de 'usager.

il est annexé au présent contrat.
Le réglement du service détallle
- Les conditions d’accés des usagers au service public

Tous les usagers habilités A procéder & I'abattage des animaux de boucherie pourront faire appel aux services
de 'abattoir dans le cadre des régles régissant un service public,

- Les durées de fonctlonnement ainsi que les jours et heures d’ouverture,

L'organisation de I'approvisionnement qul prendra en compte les contraintes d’exploitation ainsi que les
obligations sanitaires,

L'organisation et les délais d’abattage,
Les conditions de traitement des sous-prodults,
- L'abattage d'urgence,
- Lles conditions de paiement,
- Larépartition et les limites des responsabilités entre exploitant, apporteurs, entreprise d'abattage, etc
- Les consignes de sécurité,
- Les tarifs.

Annexe 5 : Réglement du service B

Article 21. Actions de communication

Le délégataire particlpe & la préparation des actions de communication en fournissant a la Collectivité, sur sa demande,
les informations spécifiques nécessaires concernant le service.

Les actions de communication du Délégataire concernant le service ou destinés aux usagers du service sont soumises &
I'accord de la Collectivité.
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Chapitre 6. EXPLOITATION DES INSTALLATIONS

Article 22, Conditions générales d’exploitation des installations

Le délégataire s'engage & réaliser les travaux et entretiens, qul lul sont Impartis. Par ailleurs, le délégatalre s'engage
notamment & ;

- Maintenlr en bon état d'utilisation les diverses Installations et matériels qui devront &tre exploités dans les
conditions légales et réglementalres en vigueur,

- Se conformer aux notices d’entretien si elles existent,
- Respecter les conditions d’utllisation des matériaux et matériels,

- Assurer la surveillance et la sécurité des locaux.

PARTIE 4. REGIME DES TRAVAUX

Chapitre 7. LES DIFFERENTES CATEGORIES DE TRAVAUX

Article 23. Travaux d’entretien et de réparations

Le délégataire dolt la réparation de toutes dégradations se rapportant aux batiments, installations, matériels, survenues
de son falt, de celui de son perscnnel, des tiers ou de ses sous-traitants en dehors du fonctionnement normal de
I'établissement.

Equipements
Les travaux d'entretlen et de réparations, comprennent toutes les opératlons :
- permettant d’assurer le maintien en état des instaliations et outillages du service

- permettant de garantir I'hygléne, la propreté des installations. lls permettent 4 P Autorité délégante de disposer,
en fin de contrat, d'un patrimeine en parfalt état.

Le remplacement des équipements et matériels détériorés ou disparus est exécuté das que le défaut en est constaté. A
défaut, le délégatalre se verra appliquer la pénalité prévue a PArticle 40 du présent contrat.

Bétiments
Les opérations d'entretlen et de réparations courantes ont également pour objet :
- de maintenir un aspect visuel extérieur satisfaisant des batiments ;
- d'éliminer tous les déchets produits par le fonctionnement du service délégué ;

- d'éviter les risques de nuisances pour le voisinage et d’atteinte 3 I'environnement qul peuvent résulter du
fonctionnement des installations.

- de permettre & I'Autorité délégante de disposer, en fin de contrat, d’'un patrimoine en parfait état.

Le délégataire falt procéder a Yensemble des contrdles réglementaires sur toutes les catégories d’équipements présents
sur les instalfations du périmétre concédé,

Faute par le délégataire de pourvoir a 'entretien des ouvrages et Installatlons du service, la Collectivité pourra faire
procéder, aux frals du Délégataire, & 'exécution d’'offlce des travaux nécessaires au bon fonctionnement du service 48
heures aprés une mise en demeure restée sans résultats sauf sl ces travaux sont la conséquence d'un cas de force
majeure.
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En cas d'interventlon sur les équipements électriques pénallsant I'alimentation électrique, le Délégataire procéde, en
tant que de besoin, & la location de groupes électrogénes pour assurer la continuité des services ainsi que la sécurité
pendant toute |a durée des travaux

Article 24. Travaux de gros ceuvre

Les travaux de grosses réparations concernant la structure des batiments et les réseaux incombent a la Collectivité.

Le délégataire devra prévenir I'agglomération de toute dégradation qu’elle constaterait dans les lleux entrainant des
réparatlons a la charge du propriétalre.

La Collectivité pourra réaliser pendant la période de validité de la convention, tous travaux a sa charge, de réparation,
reconstruction, construction, agrandissement qu’elle jugerait nécessaires, sans que le délégataire puisse prétendre a
aucune indemnité, quelle que solt 'importance des travaux et alors méme qu’ils dureralent plusleurs jours, a la condition
toutefols qu’ils solent exécutés sans interruption, sauf cas de force majeure.

Dans la mesure du possible, ceux-ci seront planifiés afin que le délégataire puisse en &tre informée en amont et
s’organiser en conséquence.

Dans I'hypothése ol ces travaux conduiralent a Interrompre Fexploitation, toute demande indemnitaire devra étre
accompagnée d’un mémoire détaillant le préjudice subl.

Le délégataire aura le drolt de suivre I'exécution des travaux. Il aura en conséquence accés aux chantiers. Au cas oll Il
constateralt quelques omissions ou malfacons d'exécutlon susceptibles de nuire au bon fonctionnement du service, |l
devra le signaler & Provence Alpes Agglomératlon, par écrit, dans le délai de huit jours.

Le délégatalre sera invité & assister aux réceptions de travaux, et autorlsé & présenter ses observations par écrit.

Le délégatalre ne pourra opérer aucune démolition, constructlon, nl aucun changement de cloisonnement, percement
d’ouverture sur les locaux mis & disposltion sans le consentement préalable, exprés et écrit de I'agglomération qui
validera techniquement les interventions.

Tous les frais et honoraires relatifs aux aménagements, améllorations que le délégataire pourrait faire seront & sa charge
et profiteront & I'agglomération, & I'issue de la concesslon, sans que le délégatalre puisse réclamer aucune indemnité
que ce soit.
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avaux de réparation 315 charge du délégant Travaux d'entretien 3 facharge du
_délggataire
xclusion de 'entretien, des réparations

purantes
xclusion de P'entretien, des réparation:
urantes
Exclusion des revétements de sol (sol
Daliages ndustriels en résine, carrelages, ..)
#clusivement 3 la charge du délégataire
nchiant les éventuelles perturbations de
"explojtation
xclusion de Fentretien, des réparations
(Gros onunre
urantes
Réseaux enterrés d'assainissemant usion des siphons : exclusion des
anlers et couvercles 4 la charges du
diégatalre
U
" tas : métalliquas, bois,.. E:duslon de l'entretien, des réparations
Couvertures, toltures, collecte des eaux usion de l'entratien, des réparstions
pluviales, étanchéités.... rantes
neaux photovoltalques Installés Aucune intervention du délégataire
ture
VRD Nolries et réseaux divers chusion de l'entretlen, des réparations
— urantes
[Flulcies et
enouvellement des  Instellations
[Praduction et distribution production de froid dlagnostiquées ho
de froid ervices ou obsolites : compresseurs
ondenseurs, sutomatismes, frigoriféres, ..

nouvellement des Installations
Production et distribution jproduction d'eau chaude diagnostiqué
d'eau chaude sanitaire ors  services ou obsoldtes: chaudlére

clusion de entretien, des réparation
urantes, des mises en conformit
lementaires et des réseaux
istribution (tuyauteries, gaines,..}

[Renouvellement des  installations d
Traltement d'alret VMIC  [traitement d'air diagnostiquées hors serviced
ou obsoldtes : CTA, automatisme, ..

PARTIE 5. DISPOSITIONS FINANCIERES ET FISCALES

Chapitre 8. EXPLOITATION AUX RISQUES ET PERILS

Article 25. Principes de rémunération du Délégataire

Le délégatalre assure seul & ses frais et risques I'exploitation de 'abattolr de Seyne tout en assurant I'équllibre des
comptes de la délégation,
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Sa rémunération est substantiellement llée aux résultats de I'exploitation du service public d’abattage porté dans le
cadre de |a gestion de I'abattolr.

Sa rémunération est constituée des recettes percues au titre de 'exploitation du service public délégué et de I'ensemble
des installations et équipements qui le composent.

A ce titre, ses ressources peuvent &tre constituées par :

- leproduit des tarifications pergues sur les usagers correspondant aux prestations obligatoires définies a I'Article
3;

- le prodult des prestations complémentaires définles 3 I"Article 3 ;

- les résultats de ventes de produits et sous-produits dans les conditions prévues par le code rural ;

- le cas échéant, le prodult des loyers et redevances pergus sur les tlers utllisant les locaux ;

- lerecours & des fonds de personnes privées Intéressées a I'activité ;

- lerecours a Femprunt ;

-  des contributions éventuelles de personnes publiques.

Article 26. Redevances pour services rendus pergues par le délégatalre

Le délégataire pergoit auprés des usagers les redevances prévues par 'article L.654-9 du Code rural et L.2333-1 du Code
général des collectivités territoriales et par la réglementation en vigueur.

Ces redevances pergues par le délégataire sont la contrepartie des dépenses qu’ll a engagées en exécution de la présente
convention ou de celles qui seraient mises 4 sa charge par des dispositions iégislatives ou réglementaires a venir.

La redevance percue par le délégataire auprés des usagers est réputée couvrir Fensemble des charges du service qu’il
doit assumer en vertu des obligations du présent contrat.

Les tarifs seront fixés Hors Taxe.

lls comprennent notamment les prestations suivantes, par espéce :
- Labattage
-  Le décolonnage,
- Le salage des cuirs,

- Letraitement des abats.

Prestations obligatoires :

Pour les prestations obligateires, leur montant doit &tre fixé a un niveau permettant I'acces au service public de tous les
usagers concernés, éleveurs, bouchers abatteurs, entreprises et particullers.

Les tarifs des redevances percues par le délégatalre pour les services relatifs aux prestations obllgatolres sont fixés, par
FAutorité Délégante sur proposition du Délégatalre.

Le tarif de la redevance d’usage flxé par I'Autorité Délégante peut &tre &tabli en fonction :
La redevance d’usage se décompose comme suit :

- Une part dite « redevance de I'Autorité Délégante 2, revenant & |'Autorité Délégante, destinée & couvrir
notamment les dépenses d’Investlssement, charges d’amortissement et frais financlers ; aux dépenses de gros
entretiens, qul demeurent A sa charge. Le délégataire la pergolt pour le compte du délégant et pour son compte
auprés des usagers.
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- Une part dite « redevance pour services rendus » fixée par le contrat de délégation, revenant au Délégataire,
au titre des charges du service qu'il assure tel que prévu par la présente convention.

La facturation aux usagers dolt faire apparaitre ces différents éléments.

Le tarif des prestations autres que les prestations obligatolres seront fixés par le délégataire qui en Informera
réguliérement le délégant.

Leur montant doit &tre fixé a un niveau permettant I"accds aux services de tous les usagers concernés, &eveurs, bouchers
abatteurs, entreprises et particuliers.

Tout Iitige sur les tarlfs pourra étre porté, 2 FInitiative de chacune des parties, sera réglé suivant ia procédure prévue au
présent contrat.

rAnnexe 6 : Grille tarifaire

Article 27. Modalités d’indexation de la redevance part « délégatalre »

Les tarifs mentionnés a I'article 26 sont ceux applicables A I'entrée en vigueur de la présente Convention.

ls pourront étre révisés a I'inltiative du Délégataire, toute modification étant subordonnée & 'approbation préalable de
I'autorité délégante.

A cet effet, le délégatalre communique & 'autorité délégante un mémolre financier la demande de modification.

Article 28. Vente des produits et sous-produits

Conformément aux dispositions de I'article 1.654-5 du Code rural et de la p&che maritime, le délégatalre pourra se livrer
2 la vente des abats et des sous-produits qui ne sont pas récupérés par les usagers de I'abattoir.

Article 29. Ressources de I’Autorité Délégante

29.1. Part de {a redevance d’usage revenant a I'Autorité Délégante

La part de redevance d’usage revenant & I'Autorité Délégante s’établit 4 10 €/ tonne.

Le montant mensuel de la redevance d'usage est fixé annuellement par délibération de Porgane délibérant de I'Autorlté
Déiégante qul précise la date d’entrée en vigueur du nouveau tarif.

L'Autorité Délégante notifle ce nouveau tarif au Délégataire dans un délal de vingt jours aprés son adoption. A défaut,
le délégataire recondult le montant de la précédente facturation.

Le délégataire la percolt pour le compte de PAutorité Déiégante. Il la conserve en dépbt et verse 2 la calsse du comptable
de 'Autorité Délégante, au plus tard, le 25 de chaque mols, la part du montant devant revenir 3 PAutorité Délégante,
exigible au titre du mols précédent.
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En cas de défaut de palement par un ou plusieurs usagers, réguliérement constaté et notifié par le délégataire a I'Autorité
Délégante, ce dernler pourra recouvrer en direct les sommes dues auprés des usagers.

29.2. Redevance d’occupation du domaine public

Conformément aux dispositions de article L.2125-1 du Code général de la propriété des personnes publiques, cette
redevance est versée en contrepartie de la mise 2 la disposition de celui-ci, des terrains, installations et équipements de
I'abattolr.

Le contrat s’exécutant au seul profit de la personne publique, I'autorisation d’occuper le domalne public communautaire
pour exécuter les missions confiées au délégataire au titre de I'article 3 du présent contrat est délivrée gratuitement.

Elle donne toutefols lieu au paiement d’une redevance s’agissant de la mise en ceuvre des prestations accessolres qul
sont autorisées en application de I"article 26.

Cette redevance comprend :

- une part fixe

- une part variable correspondant & une somme équlvalente & un pourcentage du chiffre d’affaires hors taxes
réallsé par le délégatalre au titre des prestations accessoires » telle qu'identifiée dans les comptes
d’expioltation prévisionnels joints & la présente Convention, dans la limité d’un montant maximal.

Les éléments permettant a I'Autorité Délégante de calculer la part proportionnelle de la redevance sont fournis par
Délégataire, sous forme d’un bordereau de calcul au plus tard le 15 février de 'année au titre de laquelle est percue par
Autorité Délégante.

Elle est payable au 01 mars de chagque exercice.

Cette redevance est indexée annuellement & chaque date anniversalre de la notlification du contrat sur 'indice du colt
de la construction publié & FINSEE (dernier Indlce connu), I'indice de base de calcul de la variation étant le dernier indice
connu a la date de la premlére demande de paiement.

Le montant de la redevance pourra 8tre révisé en cas de réalisation de travaux d’adaptation de I'abattolr.

Le délégataire n’entendant pas mettre en ceuvre de prestations accessoires aucune redevance n'est due. Toute
modification fera I'objet d’un avenant.

Article 30. Créances Irrécouvrables des usagers

Lorsque le délégataire établit que certains montants de la redevance comprenant la part Délégatalre et la part
Collectivité sont devenus irrécouvrables, notamment par suite de F'insolvabillté ou de la disparition des débiteurs, il peut
prononcer |'admission en non-valeur des sommes correspondantes.

Article 31. Compte d’exploitation et annexes

Un compte d’exploitation est &tabll par le Délégataire pour chaque exercice comptable, selon la forme suivante.
Les produits du service

Les prodults du service sont comptabilisés hors taxes et présentés par nature. lls comprennent (énumération non
limitative) notamment :

- Les produits liés a |a réallsation de prestations de service
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- Les produits des activités annexes
- Lecas échéant, les aldes éventuelles d'organismes publics concernant des opérations a la charge du Délégataire.
Les charges du service

Les charges du service sont comptabilisées hors taxes et présentés par nature. Elles comprennent (énumération non
limltative} notamment :

Les charges de personnel

Les achats de matiéres premléres et fournitures

Les achats d’énergle

Les achats d'études et prestations de services

Les achats de matérlel, équipements

Les travaux réalisés par nature

Les services extérieurs ;

Les frais de sous-traitance

Les frais de locations mobiliéres

Les dépenses d’entretien et de maintenance

Les primes d’assurance

Les frals d’études, de recherches et de documentation

Les prestatlons d'informatique

La part des frals généraux du Délégataire imputé au service par le Délégataire

Les Impbts, taxes et versements assimilés

La redevance d’occupation du domalne public versée annuellement par le Délégatalre
Les pertes sur créances

Les frals financlers associés au financement des travaux 4 la charge du Délégataire

A R T T O e T e S T T U N N

Le compte d’exploitation falt apparaftre le résultat courant avant et aprés impéts.

Annexe 7 : Compte d’exploitation prévisionnel ,I

Chapitre 9. REGIME FISCAL

Article 32. Impéts

Tous les Impébts ou taxes établls par I'Etat, I'autorité Délégante ou les Collectivités Terrltoriales, y comprls les impéts
relatifs aux immeubles du service, sont & la charge du Délégataire & {'exception de la taxe fonclére relative aux biens
concédés qui reste 3 la charge de la Collectivité.

Les tarifs de base du présent contrat sont réputés correspondre aux impots et taxes en vigueur & origine de la délégation
ou lers de I'adoption de nouveaux tarifs de base approuvés a I'issue d’une procédure de révision.
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PARTIE 6. SUIVI ET CONTROLE DE L'EXECUTION DU CONTRAT

Chapitre 10. CONTROLE EXERCE PAR LA COLLECTIVITE

Article 33. Objet du contrdle -

La Collectivité dispose d'un drolt de contréle et d’Information permanent sur I'exécution technique et financiére du
présent contrat par le délégataire ainsi que sur la quallté du service rendu aux abonnés.

Ce contréle comprend notamment :
- undroit d’accés a Pinformation sur la gestlon du service concédé,

- le pouvolr de prendre toutes les mesures prévues par le présent contrat lorsque le délégataire ne se conforme
pas a ses obligations.

Article 34. Exercice du contrdle

La Collectivité organise librement et 4 ses frals le contréle de la délégation.

Elle peut en confler I'exécution, solt a ses propres agents, soit & des organismes qu'elle a choisis. Elle peut, & tout
moment, en modifier 'organisation.

Les agents désignés par la Collectivité disposent des pouvolrs de contrdle les plus &tendus, tant sur pléces que sur place.
La Collectivité exerce son contrble dans le respect strict des réglementations relatives 3 la confidentialité.

La Collectivité dolt veitler A la qualification et a la déontologie des personnes chargées du contréle et s'assurer qu'elles
ne perturbent pas le bon fonctlonnement et la sécurité du service.

La Collectivité est responsable vis-4-vis du Délégataire des agissements des personnes qu'elle mandate pour I'exécution
du contréle.

Article 35. Facilitation du contrble par le délégatalire

Le délégataire facilite I'accomplissement du contrdle. A cet effet, il doit notamment :

- autoriser a tout moment I'accés des installations du service concédé aux personnes mandatées par la
Collectivité ;

- répondre i toute demande d’Information de la Collectivité consécutive A une réclamation d’usagers ou de tlers ;

- Justifier auprés de la Collectivité des informations qu’il aura fournles, notamment dans le cadre du rapport
annuel, par la production de tout document technique ou comptable utile pour leur vérification ;

- velller a I'homogénéité et 4 |la cohérence des rapports et des données transmises d'une année sur l'autre ;
- déslgner un ou plusleurs représentants compétents pour répondre aux questions posées par la Collectivité,

Dans la limite du respect du secret industriel et commercial, les représentants désignés par le délégataire doivent
répondre 3 toute demande d’informatlons se rapportant directement a Vexécution du contrat et présentées par les
personnes mandatées par la Collectivité.

Article 36. Réunlons entre les représentants de la Collectivité et du Délégataire

Les représentants du Délégataire et de la Collectivité se réuniront au moins 2 fols par an pour faire le point en commun
notamment sur les éléments suivants :

- le traitement des problémes généraux impliquant les parties du présent contrat,

- le fonctionnement général du service,
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- lastratégie d’amélioration du service et de gestion patrimoniale,
- lamise en ceuvre du Plan prévisionnel de renouvellement des équipements 4 la charge du Déiégataire.

Le déiégataire rédige un compte-rendu de la réunion refatant les différents échanges qu’il remet & la Collectivité au plus
tard 7 jours aprés la réunion.

La Collectivité se réserve la possibilité d’inviter le délégataire 3 des réunlons supplémentaires lorsque son expertise
technique sera requise. Ce dernier devra se rendre disponible. Ces réunions ne feront pas I'cbjet d'une rémunération
complémentalre.

Chapitre 11. PRODUCTION DES RAPPORTS ANNUELS

Article 37. Rapport annuel du Délégatalre

37.1. Dispositions généraies

En application de l'article L.3131-5 du Code de la commande publique et pour permettre la vérification et le contréle de
I'exécution du présent contrat, le délégataire envole avant fe 17 juin suivant la cldture de I'exercice, un rapport annuel
technique et financler.

Le rapport annuel est prodult sur support papier et sous un format informatique défin! par la Collectivité.

N appartlent au Délégataire, & I'aide de ces documents, de mettre en évidence les cas ol une ou plusleurs conditions de
révision des dispositions financléres du présent contrat sont remplies.

37.2, Eléments techniques du rapport annuel

Chaque rapport annuel fournl par le délégataire contient au moins les informations suivantes se rapportant 4 I'exercice
du 1* janvier au 31 décembre :nnexe

B Informations relatives & Pexploltation :

- Données générales :
*  Tonnage réalisé par catégorle d’animaux et évolution,
*  Evolution trimestrielle de Pactivité.

- Informatlon sur les usagers :
»  (Catégories d'utilisateurs,
*  Tonnage réalisé par catégorie d’usagers et évolution,
*  Tonnage réalisé par origine géographique des usagers.

B Information sur la quallté du service :

- Accueil des animaux, notamment au regard du bien-étre animal,

- Continuité du service,

-  Satisfaction des usagers,

- Actions qualité,

- et plus généralement tous indicateurs, déterminés d’un commun accord ou Imposés par la réglementation en
vigueur, permettant d’apprécler la qualité du service.

B Information sur le patrimolne :

- Inventaire mis a jour des biens du service ;

- Récapltulatif détalllé de I'entretlen courant réalisé pendant exercice,
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-  Gestion du froid ;

E  Situation du personnel :

- La liste des emplols et des postes de travall utilisés par le service alnsl que le nombre et la qualification des
agents qul sont intervenus pendant F'exercice, en distinguant :

s ['effectif exclusivement affecté au service concédé ;
* les agents affectés & temps partiel directement au service.

- Toute évolution majeure affectant la situation du personne! intervenant dans le cadre du service concédé,
notamment en cas de modification de la convention collective applicable ;

- Récapltulatif des accidents de travail survenus au cours de I'exercice sur le périmétre concédé ;

- Bllan des observations formulées par inspection du travail, notamment pour ce qui concerne ta sécurité des
ouvrages, installations et équipements constituant le service concédé.

B Qualité du service:

Une analyse de la qualité des ouvrages ou des services demandés au délégataire, comportant tout élément qui
permette d'apprécler la quallté des ouvrages ou des services exploités et les mesures proposées par le délégataire
pour une mellleure satisfaction des usagers. La qualité des ouvrages ou des services est notamment appréciée &
partir d'indicateurs, proposés par le délégataire ou demandés par I'Autorité Délégante et définls par vole
contractuelle.

37.3. Eléments financlers du rapport annuel

Le rapport comprend notamment les données comptables suivantes :

a) Le compte annuel de résultat de I'exploitation de la délégation rappelant les données présentées ['année
précédente au titre du contrat en cours. Pour I'établissement de ce compte, l'imputation des charges s'effectue par
affectation directe pour les charges directes et selon des critéres Internes Issus de la comptabllité analytique ou
selon une clé de répartition dont les modalités sont précisées dans le rapport pour les charges indirectes,
notamment les charges de structure ;

b) Une présentation des méthodes et des éléments de calcul économique annuel et pluriannuel retenus pour la
détermination des produits et charges directs et Indirects Iimputés au compte de résultat de 'exploitation, les
méthodes étant Identiques d'une année sur l'autre sauf modification exceptionnelle et diment motivée le cas
échéant ;

¢) Un état des autres dépenses de renouvellement réallsées dans l'année conformément aux obligations
contractuelles.

Article 38. Méthodes d’établissement de la comptabilité et audit financier

La comptabilité du Délégataire doit &tre conforme aux régles en vigueur, notamment les régles générales énoncées par
le Code de commerce et le Plan comptable général révisé. Elle doit également permettre la vérification des dispositions
du présent contrat, en respectant notamment les principes d'indépendance des exercices et de permanence des
méthodes.

Tous les documents de base de la comptabilité sont conservés par le délégataire pendant une durée égale a cing
exercices comptables, non compris I'exercice en cours.

Ces documents dolvent &tre fournis 2 la Collectivité ou & Forganisme gu’elle aura mandaté pour toute réalisation d'audit
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financler du contrat dans un délai d’'un mols.

Communauté d'agglomération Provence Alpes Agglomération — Délégation de service public pour l'exploitation
de I'abattoir de Seyne — Projet de Contrat — Mise au point juin 2024

Page 20 sur 42
L RECU EN PREFECTURE 1
le B85/87/2024

i Application agrésie E-legabie com i

FE_LO0-004-Z20006TF4EF-2024 0626 19_26 062024




PARTIE 7. SANCTIONS, CONTESTATIONS

Chapitre 12. SANCTIONS PECUNIAIRES : LES PENALITES

irtlcle 39. Montant de garantle de 'exécution du contrat

Dans un délal d’un mols & compter de ia notification du présent contrat, et pour garantir sa bonne exécution, le
délégataire fournit une garantie & premire demande de 5 000 euros.

Cette somme a pour objet de garantir :

- le remboursement des dépenses engagées par la Collectivité dans Fhypothise ol eile a été contrainte
d’exécuter d’office des prestations 3 la charge du Délégataire et non réalisées par celul<i aprés mise en
demeure restée sans effets ;

- e palement des pénalités dues par le délégataire en cas de non-versement dans les conditions prévues a
FArticle 40 ;

- le palement de toutes les sommes restant dues par le délégataire 4 I'expiration du présent contrat.

La Collectivité est autorisée 3 prélever sur cette provision chaque fois que f'une des conditions mentionnées ci-dessus
se trouve réalisée.

En cas d’extension du périmétre concédé ou en présence de toute autre modification susceptible d’entrainer un
accroissement des recettes du service concédé par rapport aux recettes prévisionnelles, la provision est augmentée en
proportlon de cet accrolssement.

Tout prélévement d’une somme quelconque sur la garantle & premiére demande donne lleu & sa reconstitution par le
délégataire dans un délal de quinze jours & compter de la date A laquelle le prélévement est intervenu.

Le défaut de reconstitution de la garantie & premiére demande peut donner lieu au prononcé de la déchéance du
Délégataire aprés mise en demeure restée sans effet.

', Annexe 8 : Garantle & premidre demande

Article 40. Cas d’application et calcul des pénalités

Dans les cas prévus cl-aprés, faute par le délégataire de remplir les obligations qul lui sont imposées par le présent
contrat, la Collectivité pourra lui Infliger les pénalités sulvantes sans préjudice, s'il y a lieu, des dommages et intéréts
envers les tlers.

Ces pénalités sont appliquées :
- Enprenant en compte la limite des capacités des installations,
- En dehors des cas de force majeure ou autorisations des administrations de tutelle.

Chaque année, les montants des pénalités indiqués au présent article, lorsqu'ils sont exprimés en €, sont indexés par
application de I'indice mentionné & I'Article 27.

Toutes les pénalltés sont cumulatives dans une limite égale, pour un exerclce donné, au plus grand des termes sulvants :

- 59 du chiffre d’affaires de 'exercice précédent (3 partir du second exercice), et pour le 1* exercice : 5% du
chiffre d’affaire Inscrit au Compte d’Exploitation Prévisionnel
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= le résultat économique net du compte annuel de résuitat d’exploltation de I'exercice précédent {a partir du
second exerclce).
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Pénalltés applicables en cas de non-respect des obligations contractuelles sur simple constatation des
défaillances ou éléments manquants :

Motifs

Pénalltés encourues par le Délégataire

Diffilculté d’exploltation de
'abattoir

En cas de retard dans la mise en service de |'abattoir ou en cas d'interruption
non programmée de ['abattolr, le Délégataire versera au Délégant une pénalité
correspondant & 100€ par jour de retard.

Retard dans la production des
comptes rendus annuels

En cas de retard dans la production du rapport annuel dans le délal prévu &
larticle 26 (soit aprés le 1er Juln de chaque année}, et aprés mise en demeure
du Délégant restée sans réponse pendant (quinze} 16 jours, une pénalité égale a
50 € par Jour de retard sera appliguée de droit & compter du 16&me Jour suivant
la date d'envol de la mise en demeurs.

Retard dans le versement de la
redevance d'usage  des
abattolrs et Ila redevance
d'occupation

Dans le cas ol le Délégataire ne verserait pas les sommes correspondant & la
redevance d'usage des abattolrs et/ou redevance prévue 4 l'article 22 du
présent conirat dans les délals prévus et aprés mise en demeure restée sans
réponse pendant un délai de quinze Jours, une pénalité d'un montant de 50€
par jour de retard sera appliquée de drolt & compter du 16éme Jour suivant la
date de l'envol de la mise en demeure.
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Pénalité pour retard dans les En cas de retard dans les réparations comme prévu & l'article 23, une pénalits

réparation d'un montant de 50€ par jour de retard sera appliquée.

Pénalités au titre de Ia lutte En application de I'article L. 8222-6 du code du travall, le Délégatalre se doit de

contre le travall dissimulé respecter les formalités mentionnées aux articies L. 8221-3 & L. 8221-5 du Code
du travail. A ce titre, le Délégant, das lors qu'll est informé par écrit par un agent

de contrble d'une situation irréguliére au regard des formalités mentionnées aux
articles L. 8221-3 et L. 8221-5, enjoint, par lettre recommandée avec accusé de
réception, aussitdt le Délégataire de faire cesser cette sltuation. Le Délégatalre
ains| mis en demeure apporte au Délégant Ia preuve qu'll a mis fin

a la situatlon délictuelle.

Le Délégant transmet, sans délal, & l'agent auteur du signalement les éléments
de réponse communiqués par le Délégatalre ou lnforme d'une absence de réponse.

A defaut de correction des irrégularités signalées dans un délal de quinze (15)
Jours, le Délégant en informe I'agent auteur du signalement et peut appliquer
une pénallté de 100€ par Jour calendalre de retard ou rompre le présent
contrat, sans indemnlté, aux frais et risques de l'entreprensur.

-

Méconnalssance de la | Le Délégant, dés lors qu'll est Informé ou qu'll constate une irrégularité affactant
réglementation applicable aux | I'nstallation ou ses conditions d'exploitation, met en demeure le Délégant d'y
abattoirs an matiére | remédier dans un délal ralsonnable.

d'environnement, d'hygléne,
de santé, de blen-dtre animal | A défaut de respect des termes de la mise en demeure, le Délégant peut
appiiquer une pénalité de 100€ par jour calendalre de retard, reprendre
Fexploitation en régle provisoire ou rompre le présent contrat, sans Indemnlis,
aux frals et rlsques du Délégatalre.

Défaut d'Information Le Délégatalre informe sans délal le Délégant des visites, remarques, demandes
d'Informations, Injonctlons, rapports émanant des services de I'Eiat compétents
(notamment en matldre soclale, sanitalre, d'hygléne, de sécurité,
d'environnement).

8| le Délégant constate que cette information ne Iui a pas &6 communiquée
spontanément, sans délai par ie Délégataire, ce dernier est mis en demeure de
produlre ses Justifications sous huitalne a compter de la réception de la mise en
demaure.

A défaut de Justification satisfalsante, le Délégant se réserve le droit d'appliquer une
pénalité d'un montant de 100 euros, de reprendre l'axploitation en régie provisolre
ou de rompre le présent contrat, sans Indemnltd, aux frals et risques du
Délégataira,

Article 41. Application et paiement des pénalités

Au plus tard le ler décembre de 'année N, une réunion est organisée entre les parties afin de constater les pénalités
applicables au titre de année écoulée N-1, sur la base notamment du Rapport Annuel. Les pénalités qui n’auralent pas
été constatées & Poccaslon de cette rencontre sont réputées ne plus é&tre exigibles les années suivantes, et sont
considérées comme étant abandonnées.
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Les pénalités sont payées par le délégataire dans un délal de quinze jours & compter de la réception du titre de recettes
correspondant. En cas de retard de paiement, leur montant est majoré de I'intérét au taux légal augmenté de 2 points.

Leur paiement n’exonére pas le délégataire de son éventuelle responsabilité civile ou pénale vis-2-vls des usagers et des
tlers.

Chapitre 13. AUTRES SANCTIONS

Article 42. Sanction coercitive : la mise en régie provisolre

En cas de faute grave du Délégataire, et notamment si la qualité de 'environnement, I'hygiéne ou la sécurité publique
viennent A &tre compromises ou sl le service n’est exécuté que partiellement, la Collectivité peut prendre toutes les
mesures nécessaires aux frais et risques du Délégataire et notamment décider la mise en régle provisoire du service,

Sauf urgence Impérieuse, cette mise en régie provisoire est précédée d’une mise en demeure, adressée au lieu du
domicile du Délégataire, par lettre recommandée avec demande d'avis de réception, restée en tout ou partie
infructueuse dans un délai de trols (3) jours calendaires.

Le Dé&iégant prend alors possession temporairement des locaux, matériels d'exploitation, approvisionnements,
véhicules, etc. Il dispose, en outre, du personnel nécessaire & I'exécution du service.

Pendant toute la période de mise en régie, le Délégataire n'a plus droit 3 aucune rémunération et 1l est privé de I'exercice
de ses droits. Il supporte les excédents de dépenses au cas ol ils seraient supérleurs aux rémunérations qui lul auralent
été dues.

La mise en régle cesse dés que le Délégatalre est de nouveau en mesure de remplir ses obligations, sauf si la déchéance
est prononcée.

En I'absence de réglement du montant de ces frais, dans un délai de trente {30) jours & compter de leur notification par
le Délégant au Délégataire, Le Délégant peut prononcer la déchéance dans les conditlons prévues par les stipulations
de I'article 44 relatif & [a déchéance,

Article 43. Sanction résolutoire : la déchéance

En cas de faute du Délégataire d’une particuliére gravité, la Collectivité peut, aprés avoir apporté la preuve de la faute,
prononcer elle-méme la déchéance du Délégataire et la résiliatlon du présent contrat, notamment dans les cas suivants:

- le délégataire ne prend pas en charge les installations du service 3 la date d’effet fixée a I'Article 4 ;
- le délégataire cdde le présent contrat & un tiers ;

- encasdefraude;

- En cas de retralt de 'agrément sanitaire ;

en cas de non-respect répété, durable ou caractérisé des obligations réglementalres ou des principes de
bientraitance animale et de protection de I'environnement ;

- En cas d'interruption totale ou partielle du service pendant une durée supérieure & une période de trente (30)
jours, si du fait du délégataire, la sécurlté venalt 3 &tre compromise par défaut d’entretien des installations,
des équipements ou du matérlel ;

- Encasde liquidation judiclaire du Délégataire.

La déchéance est précédée d’une mise en demeure adressée au Délégataire restée sans effet dans le délai iImpartl par
la Collectivité qui ne peut &tre Inférieur & quinze (15) Jours calendaires

Le contrat sera résllié de plein drolt, sans aucun préavis ni formalité et sans aucune indemnité, dans I'hypothése ol le
Délégatalre ferait I'objet d'un Jugement de liquidation Judicialre, sauf le cas dans lequel il auralt été exceptionnellement
autorisé & poursuivre son activité.

Le contrat sera également résilié de plein droit si aprés trols (3) mols de mise en régie, le Délégatalre n'est pas en mesure
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d'en demander la cessation et n'a pas repris ses actlvités.
Les suites de la déchéance sont 2 la charge du Délégataire, 3 |'exception :

- d'une part, du remboursement par le Délégant de la valeur nette comptable des éventuels biens de retour
acquls ou réallsés par le Délégataire,

- et d'autre part du rachat, sl le Délégant le souhaite, des blens de reprise, stocks et approvislonnements
nécessalres 3 'exploltation normale du service délégué, a leur valeur nette comptable, majorée de la TVA 3
reverser au Trésor Public.

Article 44. Réglement des litiges

51 un différend survient entre le Délégataire et I'Autorité Délégante, le Délégatalre expose dans un mémoire ies motifs
du différend et toutes les conséquences de nature administrative, technijue et/ou financiére qul en résultent selon lul.
Ce mémoire est transmis par lettre recommandée avec accusé de réception A la PAutorité Délégante.

Dans tous les cas et nonobstant I'existence de ce différend, le Délégataire dolt exécuter fiddlement les directives
émanant de I'Autorité Délégante ou relevant du présent contrat.

FAutorité Déiégante notifie au Délégataire sa proposition pour le réglement du différend dans un délal de 30 jours
calendaires & compter de la date de réception du mémoire,

L'absence de proposition de FAutorité Délégante dans ce délai équivaut & un rejet de la demande du Délégataire.

Communauté d’agglomération Provence Alpes Agglomération — Délégation de service public pour l'exploitation
de l'abattolr de Seyne - Cahler des charges -

! RECU EM PREFECTURE
le 85/87/20824

Application agrésie E-legabie oo

FE_LO0-004-Z20006743F-2024 0626-19_26 062024



PARTIE 8. FIN DU CONTRAT

Chapltre 14. DISPOSITIONS GENERALES

_Artlcle 45. N_Iodalltés d’achdvement du contrat

Le contrat prend fin selon I'une des modalités sulvantes :

3 Péchéance du terme fixé a PArticle 4 du présent contrat ;
en cas de déchéance du Déiégatalre prononcée dans les conditions prévues  Article 43 du présent contrat ;

en cas de résiliation pour motif d’intérét général visée & I'Erreur 1 Source du renvol Introuvable. du présent
contrat.

En cas de résillation amiable ou prononcée par le juge administratif.

En cas de cessation du présent contrat, pour quelle que cause que ce soit :

Le Délégataire s'engage & fournir tous documents et renseignements de nature a permettre a FAutorité
délégante de lancer, dans les meilleures conditions possibles de mise en concurrence ainsl que dans le respect
du principe d’égalité des concurrents, une procédure de consultation destinée au renouvellement du présent
contrat ou de confier I'exploltation du service a une Régle communautaire.

Les parties conviennent de se rapprocher pour examiner la situation des personnels en application des
dispositions de PArticle L.1224-1 du code du travall pour Vensemble des personnels affectés A exploitation du
service délégué et dont la relation de travalil reléve dudit code.

A cet effet, le Délégataire est tenu de communiquer sur simple demande a I'Autorité délégante une liste du
personnel, affecté & 'exécution du présent contrat 3 Jour, mentlonnant la qualification, Fancienneté et plus
généralement toute Indication concernant Paptitude des personnels et Indiquant les masses salariales
correspondant a chaque catégorie de personnel.

Cette liste, rendue anonyme par 'Autorité délégante est communiquée 3 tout soumissionnaire lors du
renouvellement de la délégation ou lors du passage en régle, conformément aux obligations

Article 46. Modalités d’'indemnisation du délégataire en cas de résillation du contrat avant son

terme

Uindemnisation du délégataire s’effectue dans le cadre des dispositions législatives et réglementalres et de la
jurisprudence du juge administratlf applicable  la date de la résiliation et dans les conditions suivantes.

46.1. Cas général

Quel que soit le motif de résiliation retenu, s'aglssant des blens de retour, dans le respect de 'article L. 3136-10 du
Code de la commande publique, lorsque le Délégant résille avant son terme normal le présent contrat, le
Délégataire a drolt & I'indemnisation du préjudice qu'il subit & raison du retour antlcipé des blens, & titre gratuit,
dans le patrimoine du Délégant s'ils n'ont pas &té totalement amortis, dans les conditions suivantes :

lorsque I'amortissement de ces blens a été calculé sur la base d'une durée d'utllisation inférieure & la durée du
contrat, ''ndemnité & laquelle peut prétendre le Délégataire est égale 2 la valeur nette comptable des blens ;

lorsque I'amortissement de ces biens a été calculé sur la base d'une durée d'utilisation supérieure a la durée
du contrat, l'indemnité & laguelle peut prétendre le Délégataire est égale 3 1a valeur nette comptable des biens.

L'indemnité 2 la charge du Délégant ne sauralt excéder le montant calculé au titre des allnéas précédents.
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46.2. Indemnisation en cas de réslliation pour motif d’Intérét général

La Collectivité peut résilier unllatéralement le contrat pour motif d’'Intérét général,

Constitue un motif d'intérét général la résiliation du contrat pour permettre 'extension matériel et ou géographique du
périmétre du service au-deld du champ d‘extension mentionné a I'Articie 2 du présent Contrat.

La Collectivité fait connaftre son Intention au Délégataire six mols au moins avant la date d'effet de la mesure de
résillation.

Le délégataire est indemnisé du préjudice qu'il sublt du falt de la résiliation, ie calcul du préjudice en résultant &tant
exclusivement déterminé seion ie décompte suivant :

- Le montant des petits matériels et consommables, sur présentation des factures fournlsseurs spécifiguement
Identifiées comme attribuables au contrat ;

- Unesomme correspondant & son manque 3 gagner sur la durée restant a courlr du contrat — hors reconduction
éventuelle de celul-cl sulvant PArticle 4 du Contrat. Cette somme sera égale & la plus basse des valeurs
constatées entre :

= La somme des montants des résultats prévisionnels avant Imp8ts inscrite au compte
d’exploltation prévisionne! annexé au présent contrat pour les années résiduelles aprés la
résiliation du contrat ;

La moyenne des résultats avant Impdts constatés sur les deux exercices complets précédant la
réslilation du contrat multiplié par le nombre d’années résiduelles du contrat.

Chapitre 15. REMISE DES BIENS

Article 47. Remise des documents relatifs au service

Sur demande de la Collectivité, le délégataire Iui remet, dans un délai maximum de 1 mols, I'ensemble des données
concernant le service concédé sur support Informatique chaque fois que cela est possible ou a défaut sur support papler,
et notamment :

- linventaire des biens du service, comme défini plué haut;
- les contrats en cours {&lectricité, téléphone, prestations de services...) ;

- les dosslers techniques des ouvrages et du matériel (notices du matériel, notices d’entretien, notices
d’exploitation, schémas électriques, notices Hygiéne et Sécurité) ;

- lerécapitulatif des derniéres maintenances réalisées sur I'ensemble des équipements ;
les rapports de contrdle réglementaire (contréle électrigue, ...) ;

- l'état des stocks et "objectif pour la fin du contrat ;

- I'état des déchets et I'objectlf pour la fn du contrat ;

- pour les deux derniers exerclces :
* montant détaillé des impbts et taxes afférentes au service,
* frais d'énergle électrique détaillés.

Ces informations doivent faire I'objet par le délégataire d'une mise 3 Jour deux mols avant la fin du contrat.

Article 48. Remise des biens de la Collectivité et des biens de retour

Les biens de la Collectivité sont remis gratultement & la Collectivité en fin de contrat.

Les blens de retour qui sont les ouvrages et équipements falsant partfe du service concédé, y compris leurs accessolres
que le déiégataire aura été amené 3 mettre & disposition et installer en cours de contrat, sont remis 4 la Collectivité 3
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la fin du contrat moyennant, si ces biens ne sont pas amortis, une indemnité correspondant & la part non amortle
comptablement des investissements concernés.

Cette Indemnlté sera payée dans le délai de trois mois sulvant la remise. Tout retard dans le versement des sommes
dues donnera lleu 3 des intéréts de retard calculés selon le taux Iégal.

Les installations dolvent &tre remises en bon état d’entretien et de fonctionnement. Slx mols avant Pexplration du
présent contrat, la Collectivité et le délégataire, suite 3 une visite contradictoire, mettent 4 jour I'inventaire des biens
de retour et établissent un état des biens du service concédé ainsl que, s'll y a lieu, une liste des interventions de
maintenance que le délégataire devra avoir exécutées au plus tard un mois avant la fin de la convention. A défaut, la
Collectivité procéde A ces opératlons aux frals du Délégataire avec une majoration de 30% pour frais de gestion.

A la date de son départ, le délégataire assure le nettoyage des ouvrages, équipements et Installations du service concédé
alnsi que I"évacuation de tous les objets inutllisables. A défaut, la Collectivité procéde & ces opérations aux frais du
Délégatalre avec une majoration de 30% pour frais de gestion,

Article 49. Remise des blens de reprise

A Pexpiration du présent contrat, la Collectivité ou le nouvel exploitant auront la faculté de procéder au rachat de
Yensemble des biens utiles 3 la gestion du service concédé et appartenant au Délégatalre, sans que celui-cl ne pulsse
5'y opposer.

La valeur de rachat est fixée & I'amlable ou  dire d’expert et payée dans un délai d’un mols & compter de Pintervention
de 1a cession. En cas de retard, le délégataire pourra réclamer le versement d'Intéréts calculés au taux légal.

Stock de petits matériels et consommables :

Le Délégatalre transmet I'état du stock valorisé au Délégant six (6) mois avant la fin du présent contrat. Il remet au
Délégant un état actualisé tous les trols {3) mois 2 compter de cette date.

Le Délégant ou le futur exploitant du service ont la faculté de racheter tout ou partie du stock & |'échéance de la
délégation. Le Délégant, en son nom ou pour le compte du nouve! exploitant, fait connaltre sa décislon au Délégataire
au plus tard trois (3) mols avant I'échéance du contrat.

Le Délégataire falt son affaire du stock non repris par le Délégant ou le nouvel exploltant. Auparavant, le Délégataire :
- Vérifie Fidentité entre le stock physique et le stock Inscrit dans ses comptes et outils de gestlon des stocks,
- Veille au non-surdimensionnement du stock.

Cependant, en tout état de cause, le Délégataire laisse en place A I'échéance du contrat, & ses frals, un stock minimum
de produits représentant environ trois {3) semaines de stocks, afin de permettre une continulté d'exploitation a
l'échéance du contrat de délégation. Ce stock lui est racheté a sa valeur nette comptable.

Le Délégataire se rend disponible autant que demandé par le Délégant pour tous les constats contradictoires visant &
vérifier la conformité de l'inventalre du stock au stock constaté.

Blens en location longue durée

Le Délégataire tient A jour un inventaire détaillé des biens en location longue durée, avec I'ensemble des caractéristiques
des contrats.

Il transmet linventaire exhaustif valorisé au Délégant douze ( 12) mols avant la fin du présent contrat. Il remet au
Délégant un Inventaire actualisé slx (6) mois & compter de cette date. L'ensemble des contrats de locations devra étre
transférable au Délégant ou au nouvel exploltant du service.

il tient & disposition du Délégant I'ensemble des contrats de locatlon.
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Chapitre 16. AUTRES MESURES LIEES A L’ACHEVEMENT DU CONTRAT

Article 50. Transfert du personnel

Sur demande de la Collectivité, le délégataire lul communique les renseignements non nominatifs suivants concernant
les personnels affectés A plein temps au service concédé :

- niveau de qualification professlonnelie,
téche assurée,
- conventlon collective ou statut applicables,
- montant total de la rémunération pour I'année civile précédente (charges comprises),

- existence éventuelle, dans le contrat ou le statut, d’'une clause ou d’une disposition pouvant empécher e
transfert de Pintéressé & un autre exploitant.

Les Informations concernant les effectifs ne pourront &tre communiquées par la Collectivité aux candidats & la
délégation du service que globalement et sans indications nominatives.

Le délégataire s’engage 3 fournir, 3 la Collectivité ou au nouvel exploitant, toutes pléces justificatives concernant les
contrats transférés.

Article 51. Continuité du service en fin de délégation de service public

La Collectivité pourra notamment, ie cas échéant, faire visiter les Installations dy service & tous les candidats 3 une
nouvelle consultation, afin de leur permettre d’en acquérir une connalssance suffisante pour y répondre de facon
pertinente. Dans ce cas, le délégataire est tenu de permettre "accds & tous les ouvrages et instailations du service
concédé aux dates fixées par la Collectivité et d"assister la Collectivité au cours de la visite pour répondre aux questions
de candidats de la manlére Ia plus exhaustive possible, dans fa limite du respect du secret industriel et commercial.

Dans les trofs mols avant I'explration de Ia convention, le délégataire sera tenu de permettre un accés complet des
installations au nouve! exploltant déslgné afin qu’ll puisse se famillariser complétement avec les Installations avant
d’assumer la responsabilité de Pexploitation du service.

Un mois avant 'expiration de la convention, la Collectivité pourra réunir les représentants du Déiégataire ainsi que, le
cas échéant, ceux du nouvel exploitant, pour organiser le transfert de I'exploitation du service concéds ; le délégataire
devra notamment exposer les principales consignes et les modes opératolres & sulvre pour le fonctionnement des
ouvrages, équipements et Installations du service concédé,

A P'échéance du contrat, la Collectlvité ou le nouvel exploitant se trouvent subrogés dans les droits et obligations du
Délégatalre, sauf pour les réclamatlons des abonnés et les sinistres portant sur sa gestion du service,

Le Délégatalre s'engage 3 communiquer, six (6) mois avant le terme normal du contrat, et sans délai en cas de résiliation,
sur support papler et sur support Informatique, un dossier comprenant notamment les informations sulvantes

- LInventalre des biens du service, comme défini plus haut;
- Lerécaplituiatif des dépéts de garanties, s'lls existent, avec Indication du mentant global ;
- L'état des stocks et I'objectlf pour la fin du contrat;

- les dossiers techniques des ouvrages et du matériel {notlces du matériel, notice d'entretien, notice
d'exploitation, schéma électrique, notice Hygi2ne et Sécurité);

- Les documents d'exploitation et de maintenance, relatant le fonctionnement des installations sur la durée
compléte du contrat;

- Les rapports de contréle réglementaire {contrdle électrique, appareils sous pression...);

- Lesconventlons avec les tlers et contrats en cours (électricité, téléphone, prestations de services...) ;
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La liste des biens dédiés ;

La liste des biens non dédiés remis au Délégant en fin de contrat;

Pour les deux dernlers exercices :

o Frals d'énergie électrique détalilés par comptages,
o Eventuelles redevances d'occupation/ loyers payés.

- Tout document nécessaire au futur exploltant;

Toutes les données Informatiques.
Ces Informations dolvent faire I'objet, par le Délégataire, d'une mise & jour un (Il mols avant la fin du contrat.

En cas de défaut de remlse des plans des ouvrages, ou de documents périmés ou Inutilisables, les frals nécessaires pour
la création d'un nouveau fichier, d'un nouveau document, ou pour sa mise 3 Jour, sont & la charge du Délégataire.

Le Délégatalre s'acquitte alors du montant des sommes dues, dans un délal maximum d'un (1) mols aprés réception des
mémoires ddment acquittés par le Délégant.
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PARTIE 9. CLAUSES DIVERSES

irtlcﬁsz. Documents annexés au contrat

[ Annexe 1 : Plan des abattoirs

Annexe 2 : Modalités techniques d’exploltation de I'"équipement
Annexe 3 : Moyens humains mis en ceuvre par le Délégataire
Annexe 4 ; Inventalre Initial

Annexe 5 : Réglement du service

Annexe 6 : Grilie tarifaire

Annexe 7 : Compte d’exploitation prévisionnel

| Annexe 8 : Garantle & premlére demande

Le délégatalre Le représentant de la Collectivité
Jéréme ALLIBERT
Président de [a SCIC
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ANNEXE 1

Plans des ouvrages
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SCIC Abattoir du Pays de Seyne

Méthodologie et moyens techniques
¥ Opérations d'abattage des animaux

Un tueur professionnel sera recruté en juillet /faout pour démarrer en septembre. Des éleveurs
tacherons assisteront & ces premiéres opérations d‘abattage. Ils aideront ainsi le tueur
professionnel et seront encadrés pour ce faire, par Mr Pierre Emmanuel ROBIN, professionnel
de Fabattoir de Saint Bonnet en Champsaur { 05) et de Die { 26), dans le cadre d’un stage VIVEA.

v Administration /gestion de 'abattolr

Une personne sera recrutée pour un 1/3 temps courant juillet/aout pour &tre opérationnel en
septembre & I'ouverture de I'abattoir. Dans un premier temps elle sera encadrée par la Mairle de Seyne
qui mettra en ceuvre toutes les recommandations de 'UR des SCOP/SCIC par Mr Eric BONITO et par le
consultant Jacques ALVERNHE. Ces deux personnes encadrent depuis la SCIC depuis sa création.

v"  Organisation, fonctionnement de Pétablissement (.... Grandes lignes) et moyens humains

Les services aux usagers sont définis dans plusieurs documents du dossier DSP. Les éleveurs souhaitant
bénéficier des services de I'abattoir seront informés au préalable des différentes procédures, ils devront
notamment respecter la programmation de Forganisation des tueries et les horaires d’ouverture de
I'établissement, et autres, notamment les retraits des carcasses etc...

C’est bel et bien la DDCSPP qui déterminera le ou les jours de tuerie car cela dépend de la disponibilité
de I'agent sanitaire,

Lors des jours d'ouverture de F'abattoir, un ticheron assurera une permanence en complément de
I'agent salarié dédié a cette tiche.

Tous ces points sont développés dans notre dossier de candidature DSP.

La facturation sera du type « 30 jours fin de mois » pour les prestations. Idem pour les paiements des
factures de nos fournisseurs.

La constitution de la SCIC, avec toutes les différentes phases, a permis aux éleveurs ticherons
d’acquérir une cohésion de groupe. Les éleveurs sont particulidrement déterminés & démontrer leurs
capacités & faire fonctionner cet établissement. Etant pour la plupart dans un syst2me de ventes
directes en circuit court, ils considérent que l'abattoir est le premier maillon de la chalne dans leur
systéme de vente.

Un tueur professionnel sera recruté pour les opérations d’abattage. De plus Pierre Emmanuel ROBIN,
tueur professionnel de I'abattoir de Saint Bonnet en Champsaur (05) et de Die(26), sera également
présent les 6 premiéres tueries. {l encadrera les éleveurs tacherons dédiés 3 l'abattage dans le cadre
d’un stage VIVEA (fond de formation agricole).

Toutes les autres taches, éviscération, cuirs, tri des abats etc.. seront assurées par des éleveurs
tacherons.
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Une personne dédiée & I'administration générale de Vabattoir sera également recrutée pour une & 2
journées par semaine dans un premier temps, puis une seule journée par la suite. Elle sera aidée dans
tette gestion globale de I'établissement par des éleveurs tacherons.

Au total la SCIC compte 12 éleveurs et éleveuses tacherons, a I'identique de I'abattoir de Guiliestre (05).
Les travaux de gestion consisteront a :

v Editer les factures de prestations d’abattage,

v Comptabiliser et enregistrer toutes les activités,

v Planifier organisation générale de |'établissement
v"  Soit la gestion globale de I'établissement

La SCIC tient 3 Informer Fautorité concédante que la plupart des éleveurs tacherons connaissent trés
bien le fonctionnement de Iabattoir, et de ce fait savent trés bien ce qui doit &tre mis en ceuvre pour
en assurer sen bon fonctionnement. De plus, d'anciens éleveurs et bouchers du Pays de Seyne, donc
anclens utilisateurs de F'abattoir, ont &été contactés par les éleveurs tacherons pour d’une part soutenir
la démarche de réouverture, mais également, ce qui est trés précieux, pour prodiguer des conseils pour
Fopérationnel.
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DIRECTION DEPARTEMENTALE

:; EEET DE L'EMPLOI, DU TRAVAIL, DES SOLIDARITES
ET DE LA PROTECTION DES PO TION

DES ALPES- PHLATIONS

?Rg\I,AEng Service Santé protection animales Abattoirs

Lidersté Environnement

Bgelité

Fratsruitd

Digne-les-Bains, le 05/07/24

Monsteur ALLIBERT Jér8me
Abattolr du Pays de Seyne
- Haut Chardavon

04 140 SEYNE

Bl: Rapport N°: 23-106375

Réf,: MC_24_01_05_Seyne

Réf, réglomentaires

- Réglement CE 178/2002 établissant les principes généraux et les prescriptions géndrales de la lgisiation alimentaire,
instituant l'autorité européenne de sécuritd des allments et fixant les procédures relatives & la sécuritd des denrdes
alimentaires .

= Réglement CE 852/2004 relatif 4 'hygiéne des denrées alimentaires

- Réglement CE 853/2004 fixant les régles spécifiques d'hygidne applicables aux denrdes animales et d'origine animale
- Code rural et de la péche maritime, notamment larticle L. 233-2

- Arrété dv 8 juin 2006 relatlf & I'agrémént des dtablissements mettant sur le marché des produits d’origine animale
ou des denrdes contenant des produits d’origine animale

Monsieur,

J'al 'henneur de vous faire parvenir, ciHoint, le rapport d'instruction dv dossier de demande d’agré-
ment sanitalre que vous avez transmis & mes services pour V'établissement Abattoir du Pays de Seyne sis
« Zone d'actlvité des Iscles 04 140 SEYNE ».

Votre dossier est globalement complet et recevable,

Il conviendra cependant, d‘ici le contréle officiel de I'établissement, d'apporter les modifications sui-
vantes a votre dossier (cf. rapport pour plus de précisions) :

- revoir la maltrise des températures et notamment déterminer un couple temps/température comme
fimite;

- compléter les MONs notamment avec un MON sur la gestion des animaux & problémes ;

- revoir la procédure de contr8le interne de |"étourdissement et de la salgnée (MON 9): le contrdle sur
un échantillonnage n‘est pas possible au vu des faibles effectifs de tonnage.

- compléter les procédures liées 2 la gestion des déchets : plan d’épandage, dispositif de pré-traite-
ment, surveiliance des rejets aqueux..

: DDETSPP des Alpes-de-Haute-Provence Affaire suivie par ;
| P Centra administratif Romiey Mathilde CHERVET
PREFET Rue Pasteur - BP 5028 Cheffie de sarvice SPAAE
DES ALPES- p4990 DIGNE-LES-BAINS CEDEX Tél.: 04 92 3037 11
DE-HAUTE- T4.:049230 3700 Fax: 04923037 30 Mel : ddetspp-spaae@al pes-de-haute-provence.gouv.fr
E'WENCE Mal : ddetspp@alpes-de-haute-provence.gouv.fr
- 12
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Nous reviendrons vers vous afin de fixer la date du contréle officiel visant a vérifier, sur place, la confor-
mité de votre établissement avec la réglementation référencée ci-dessus.

En fonction des conclusions de ce contréle, un agrément.conditionnel pourra vous étre attribué, pour
une période maximale de trols mois. Dans le cas ob Fagrément ne vous serait pas délivré, les points de
non-conformité vous seront notifiés. Toute nouvelle demande d'agrément devra &tre formalisée par
I'envol d'un nouveau dossier qui devra répondre 4 chacun des points de nonconformité.

Je vous prie d'agréer I'assurance de mes salutations distinguées.

Pour le préfet et par tion,

22
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DDETSPP des Alpes-de-Haute-Provence ﬁrfmm

T B LALIMENIATION
Rapport d'inspection N°23-106375 =

Instruction d'une demande d'agrément (SSA)

Date de linspection : 11/12/2023

Partie administrative

Structure d'Inspection DDETSPP des Alpes-de-Haute-Provence
Adresse Clté Administrative Romieu
Rue Pasteur BP 8028
Digne-les-Bains Cedex
04880 DIGNE LES BAINS CEDEX ©
emall DDETSPP@alpes-de-haute-provence.gouv.fr
Inspectsur(s) CHERVET Mathlkle
BRETON Magall
Contexte de I'inspection Demande d'approbation
Ralson soclale/Dénomination ABATTOIR DU PAYS DE SEYNE
Enselgne établissoment/Dénomination ABATTOIR DU PAYS DE SEYNE
N° SIRET / N° NUMAGRIT 980039368600011
Adresse postale
HAUT CHARDAVON
04140 SEYNE LES ALPES
Type @'activité Chaine d'sbattage d'animaux boucheria/Glbler ongulé dlavage
identifiant de I'unité d'activité
She d'Intervention Chalne abat AnxBch Ong EFABATTOIR DU PAYS DE SEYNE
Méthode Gritle : Instruction d'une demande d'agrément {S8A), Version 4
Polnts de contrdle :

Présentation de lentreprise ms Conforme
cf infra
Organisation générale de l'entreprise Conforme

Entreprise enregistrée sous le sirat : 98003938600011, SCIC Abatioir du pays da Seyne, elle
ne falt partie d'aucun groupe et n'est rattachée & aucun orgenisation. Elle propose des
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A2

services aux éleveurs de Seyne et secteurs environnants. Etablissement d'sbatiage de bovins
ot d'ovins/caprins. Elle digpose d'une certification “egriculfure biciogique”. Pas d'abattage
rituel. Pas d'abaitage d'urgance.

A noler ; ereur dans le gossier d’agrément sur e SIREN et SIRET & modifier

L'adresse de I'snireprise ne correspondant pas & ladresse de I'établissement. Il conviendral
d'actueiiser la domicifiation. .
|Organigrammes fonctionnels et répartition des différentes Conforme |
|catégories de personnel .

Orgenigramme présent |
A noler : Il manque le nom de la personne adjointe au responsable Quallté/HACCP et celul de
Me

Liste das catégories de produlte finls correspondant & des

procédés de fabrication identifiés et leur utilisation prévisible |(:c.nnl’«::rmo
== . attendue
Deux catégories oo prodults : carcassos ot abals. Conditions de conservation ef durée
maximale de conservation & l'abatioir renselgnées. Activilé de négoce pour les cuirs et peaux
[ itlamrss cn-prggum 3 .
sté des matidres premiéres ou animaux vivants, des ingrédients, |
|Bo2 |des matériaux de conditionnement et d'smballage Conforme
Liste des animaux vivants et liste des matériaux en contact avec les pmduﬂs sont présenies
dans le dossier.
| A notar . # mangue fa fourisseur des éliquefies carcasses ef des sachets plastiques
| alimentaires
_ Description des clrcults d'approvislonnement et de
|BO3 commercialisation des prodults envisagés - _‘°°"'°"“' -
' Prestataire de services.
Animaux vivants livrés par les éleveurs pour leur propre compte ou pour celui de l'atefier de
découpse CODEVIA, principal usager (60% de laciivité).
Les produits de 'abatiage sont destinés & l'atelier de découpe CODEVIA ou a des afeliers de
découps d'exploitation puis & une vente en circulls couris (vente Mpral).
| - Les cuirs ef poaux, et produils d'équarrissage sont commercialisé par la SCIC.
BO4 |Diagrammes de fabrication Conforme
i Dlagrammesdefabdaaﬂonprdsentsdanslodossler Y a-t-il une valorisation des tétes
_ ]gagnegux &vec le matador 7 — ——
Tonnages ou volumes de production annuels et la capacité
,B“ |lournalldre maximaie Conforme |
Tonnage prévisionne! pour la 1a4re annde de 110T puis stabilisation aulour de 160T/an.
Capacité journalidre maximale d'abattage de : 8 gros bovins, 12 veaux, 80 ovins/caprins.
A noter : il faudra compléter le dossier avec la cadence moysnne d'abatiage pour chaque |
. espace. =
Liste st procédures de gestion des sous-prodults animaux et des
B08 déchets !Non conforme
Liste des déchets et sous-produits présentes et complétes.
Non-conforme ;
- absence du plan d'épandage
- absence de description du dispositif de pré-traitement des eaux résidueires avec un filire 6
mrir;
- absence de description d'un dispositif de surveiliance des mjels agueux
A noter:
| - il n'est pas délailié fe mode de stockege du fumier : abligation d'avoir une dalfe éltanche
avec coliecte du jus d'dgouttage
. - absence du contrat d'équamissaie et de colui avec le néuociant en ouirs.
807 Capacité de stockage des matidres premidres, des prodults Conforme
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_Anoter: i manque le nombre de carcasses possibles en ressuage ovins.

~ |Plande masse, & une échelle iisible, présentant Fensemble des |
e bitiments da I'établissement et les iéments de volrie |Conforme _
cf Infra
'BO® " |Plan d'snsemble de I'établisssmient, & uns échelle lisible, —— )
|Indlql1!nt__ll dispogition des locaux st des éculsements

présence des plan de masse présentant [ensemble des bdtiments avec une échelle.
Non-conformités mineures : absence de l'indication des dispogitifs de lavage installés (lave-
mains, stériiisateurs), des disposttis de ventsiation, aération..., dee dispositifs d'évacuation
des eaux résidvai:us). ou non lisible.

B10 Description des conditions de fonctionnement Non conforme

p.31: erreur sur le jour d'abattege qul est indiqué le mercredi p.4

Effectifs : préciser le nombre d'éleveurstticherons (juste un remplacement des salariés ?)
p.34 : Ia veliie de I'abaitage est is mardi, non le mercredi ?

.34 . le lendemain de l'abatiage est ie Jeud! ? ou vendredi ? .

A noter ; Les transporteurs doivent éire conventionnés avec l'abatioir pour pouvoir réaliser le
controie & réception.des animaux, L'exploitant doit alors apporter la preuve qua ces
chauffeurs sont formés et qualifids pour ces téches et notamment qu'lis sont parfaitement
infarmés de leurs obligations sn matlére de controie & riception dans I'établissement. Un
controle inteme régulier de l'effectivité et de F'efficaclté de I'application des procédures par
fes chauffeurs déchameant en dehors des houres d'abattace dok 8tre effectié,

Le plan do mailrise sanitaire i Lt Conforme

¢f infra
Co1 }Dncumanh I'Olltl;l aux bonnes pratiques d'hygléne concemnant !'confonna
cf infra
cot01 Le personnel Non conforme
Aucune demande de certificat de compélence en protection anlmele n'a é16 déposée & Ie
[ __DDETSPP. =
|c0102 ‘L'organlsation de /a maintenance des locaux, des équipements et Conforme
= du meténie! . ]
Maintanance procise avec Iz liste des locaux, équipements ot matériels.
A revoir : Les matadors doivent falre 'objet d'une vérification annushie. La ligne sur les

exlincieurs n'est pas remjlie, o —
Les mesures dhygiéne préconisées avant, pendant et aprés la I

production: plan de netioyege-désinfaction; instructions relatives Conforme

aMygiéne. |

Plan de netioyage-désinfection présent.

A noter:

p.40 . jour d'abattage & revoir

Pince & éiectronarcose ? & mefire dans le tablsau de maintenance sinon ?
 menque le plan de nattoyage et désinfection de fa station de lavage des transports st das
camjons.
A quol sert Je prodult 302 Chiore Fquide Javel ?

co1o4 \Le plan de ulte contrs les nuisibles Conforme B

Prestation assurée en interme pour jes insectes et /68 rongeurs: |
Pas de nom de produil utilisé : obligation d'utilisation de placebo en premiére intention

0105 L'approvisionnement en eau, les.circuits d'amivée d'eay potable/ Conforme
I - |_d'aau de mer af dévacuefion des eaux réskiuaires
absence de plan d'établissement falsant spparaitre les points d'eau numéroiés, les réseaux
de distribution de l'eau potable ef d'évacustion des eaux résidualnes.

Coi0e La maflrise des températures : |Nan conforme
= p.53 : dans Ia configuration d'une panne; il feut donner une valeur imie qui correspondant &
un couple tempsRempérature, -

S fa Aimite du couple tempsAempérature prodult est dépassés, c'est & Mabatiokr de prévoir
les mesures & meitre en place et non au SV,
__ Contrble température : écart var rapport & quol ? veleur de I'affichacs ou valsur cible 7

coto7 Le controle & récaption et & expédition |Non canforme
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Aucun contirbie & réception ou & expédition n'sst prévu ?

- Les documents relatifs aux procédures fondées sur les principes |
coz2 de FTHACCP _ confoﬂ'ﬂ.
of infra
Co201 Le champ d'applicafion de I'tude Conforme
C0202 Les documenis relatiis & f'analyse des dangers biologiques, |
chimiques etphyslquss of mesures de maltise associses Conforme
(principg n® 1)
Dangers identifiés et mestures de maltrise associées présentes pour chaque danger mtenu
Documents relatifs aux points déterminants : CCP, PRPo '
0205 (prncines 2, 3 4 Set 7! gonforms —

Four e stockage des animaux : danger 1 : la vérification de la fiche ICA at des documents
d'accompagnemant, devraient étre un PrPo, pour le risque zoonose ou danger introdult par
Fanimal. Les autres mesuras de mafrise sont : sensibilisation aux zoonoses des opéraleurs,
sulvi par fa MSA des opérateurs d'abattoirs.

Pour le danger 3 : une des mesures de maitrise de la saleté des animaux est également la
possibilité de refuser l'animal..

Pour la dangar prisence d’un animel blessd cela devrait 8ire dans les MON : I manque un
MON gestion des animaux a problémes avec le cas des animaux blessés (en fonction de la
gravité de ls blessure el danslecaaquace!aamau cours du transport ou dans 'enceinte
de Fabaitair),

C0204 Les documents relatifs & la vérification (principe n" 6) : Iconfonne

[ Controles microbiologiques des carcasses prévus, réelisation d'audi annuel par le

_ respongable qualifé. e
Les procédures de tracabliité et de gestion des prodults non

cos |conformes (retrait, rappel... Conforme
Systéme de tracabliité et procédure relative 8 la gestion des prodults non ‘conformes décrits.

A noter : Gestion des accidents d'éviscération : I'abatioir est responsable de prendre les
mesures & meitre en place en cas d'éclatement de la panse compléte, pas fe SVI.
Notification des alertas & falre dans le Jour ouvid. Pourquol 4 jours ouvré 7

,.,,,.__,‘ ”

Non conforme

il mangque un MON "gestbn des animaux & problémes notamment les animaux amivant

blessds ou 8s blessant dans f'enceinte de abatioir” seion le lype de biessure feuthanasie,

abattage prioritaire ou abattage sur place).

Dans le cadre du coninSle inferne de I'étourdissament et de la saignée (MON 8), I

échantilionnage du contrble de I'étourdissement n'est pas possibie au vu des faibles

effectlfs, & prévoir fiche simpie d'snregistroment quotidienne par 'opérateur RPA. Dans le

cadre d'audit, controle trimestriel de la compélence de I'opérateur & juger des signes de

consclence & garder, i faut un contrdie par catégorie : bovins, veaux, capring, agneaux st |
ovins.

p.86 : FANSES préconise un délel de 4 minutes entre la saignée et le démairage des
opéralions de dépouifies.

p.23 : Il faut prévoir le cag ol un animal présente des signea de falblesse mais que le SVI
n'est pas présent (hors horalra d'abatlage)

A noter:

p.6: abatiage le jeud; ?

‘Déchargement des animaux : enceinte de l'abatioir doft étre fermée afin d'éviter toute fuite
d'animaux

p :35. MON 9 autoconirbles

Evilustion globale e fingpection
Evaluation de Finspection:  Conforme
Commentalre : Dossier d'agrément complet, quelques comections & apporter notamment sur la maitrise des
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températures et ies MONSs.

.. Le 10/0172024
Inspecteur(s) CTHERVET Mathiide
BRETON Magali
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1. NOTE DE PRESENTATION DE L’ENTREPRISE

1.1 Organisation générale

Raison Sociale Soclété Coopérative d'intérét Collectif — SCIC — SAS a capital
varlable ABATTOIR DU PAYS DE SEYNE

Siége Social 04140 SEYNE LES ALPES

Nom et gualité du responsable | ALLIBERT Jérbme, président

Adresse Zone d’activité des Iscles 04140 SEYNE LES ALPES

Téléphone 06 7191 87 72 (Jérbme ALLIBERT)

Nature de Factivité Abattage de bovins, ovins et caprins

Code APE 10117 Transformatlon et conservation de la viande de
boucherie

Date d’'entrée en activité 2023

Date des précédents agréments | néant

Nombre de salariés 2

Sttuation de Ventreprise La SCIC ABATTOIR DU PAYS DE SEYNE est exploftante de
'abattoir de Seyne-les-Alpes dans le cadre d’'une DSP
accordée par la Communauté d’Agglomération Provence
Alpes Agglo, propriétaire de I'abattoir depuls le 1*' janvier
2017.

La SCIC ABATTOIR DU PAYS DE SEYNE est une structure prestataire de services d'abattage de
ruminants.

Elle a pour vocation de proposer ses services aux éleveurs du Pays de Seyne et secteurs
environnants.

Elle a été créée spécifiqguement pour cette activité : elle ne fait partie d’aucun groupe et n'est
rattachée a aucune organisation.

Elle dispose d'une certification « agriculture blologique ».

il n’est pas pratiqué d’abattage rituel.

Jours et horaires de travall :

L'abattage des différentes espices a lieu le mercredi.

Les horalres de travail sont modulés selon un planning saisonnier.

Le détail est présenté au paragraphe 2.10.1 — Organisation hebdomadaire de 'abattage.

L'enlévement des carcasses et abats a lieu le vendredi matin. |
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1.2 Organlgramme fonctionnet et répartition des différentes catégories de personnel

Président
Jérdme ALLIBERT

Equipe de
Técherons

Equipe de
Salariés

Cédric
ARTUNEDO

Responsable
chaine bovine

Responsable
chafne ovine

Valentin

il

Equipe Protection Animale :
RPA:
- Cédric ARTUNEDO
- Valentin JUVIN

Técherons titulaires du CCPA :
- ALLIBERT Jérdme
- ARNIAUD Noélle
- CHABOT Gulllaume
- DENIER Jéréme
- DERBEZ Madeleine
- FERRAND J-Luc
- MARTIN Ludovic
- PASTRE Yannick
- SAVORNIN Alexis
- SAVORNIN Béatrice
- TURREL Frédéric

Equipe Quallté / HACCP :
- Responsable : Noélle ARNIAUD
- Adjoints : & définir

Equipe Maintenance :
- Responsable : Ludovic MARTIN
Adjoints : & déflinir

Dossler d’Agrément Sanitaire
SCIC Abattoir du Pays de Seyne
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2. DESCRIPTION DES ACTIVITES DE L’ENTREPRISE

2.1 La liste des catégories de produits finis correspondant & des procédés de

fabrication identifiés, leur description et leur utilisation prévisible attendue

Catégorie

Durée maximale

de Produit Présentation g:::el::::lso:e de conservation
produits = e o—n... .alabattoir
. . . Chambre froide .
Ovin/caprins de ~de 12 mois  Carcasse entiére +7° CA coeur 7 jours
Ovin/caprins de + de 12 mois Demi-carcasse Cha.mbre fiolde 7 jours
+7°Cacoeur
Carcasses . .
Gros bovin Demi-carcasse ou = Chambre froide 14 jours
quartiers +7° Ca coeur
Veau (- de 8 mois) Carcasse entitre  Chambre froide 7 iours
Demi-carcasse +7° Cacoeur J
Abats rouges ovins/caprins et Sur chariot dans
L eaux Fressure entiétre  chambre frolde 4 jours
o e des abats 3 +3°C
Fressure + joues + Sur charlot dans
Abats rouges gros bovins langue + rognons chambre froide 4 jours
. g desabatsa +3°C
Panses ovins/caprins, bovins  Panses blanchies A0S DS dans \
. chambre froide 4 jours
et veaux et déhoussées o
desabatsa+3°C
Abats Dans bacs dans
Tétes et pleds de veaux (-de  Epilées et hambre f .
8 mois) blanchies chambre frolde 4 Jours
des abats 3 +3° C
Cervelles et En sac dans
langues chambre froide 4 jours
, g des abats a +3°C
Tétes d'agneaux — i ———
. En sac dans
Entiéres ; .
dépouillées chambre froide 4 jours
des abats 3 +3°C
Utilisation prévisible yltime : aprés découpe et/ou transformation, consommation aprés cuisson ou

crue/peu culte pour certains morceaux.

Activité de négoce : Cuirs et peaux / Autres co-prodults

Créatlon : Juln 2023
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2.2 La liste des matiéres premiéres, ingrédients, des matérlaux de conditionnement

et d’emballage et leur description

Les matiéres premiéres sont les animaux vivants des espéces bovine, ovine et caprine Issus des

élevages de la zone d’influence de Fabattoir de Seyne-les-Alpes.

Aucun ingrédlent n"est utilisé, a Fexception du sel pour le salage des cuirs, fourni par le collecteur

de culrs et peaux.

Matériaux en contact avec les prodults Fournisseurs

Clips a herblére BOBET Matériel
Sacs & rectum BOBET Matérlel
Manchettes a orellles BOBET Matérlel
Plastiques de protection des Jarrets avant BOBET Matériel
Bouchons frontaux et occipitaux BOBET Matériel
Crayon alimentaire BOBET Matériel
Encre rouge {(marquage des carcasses) BOBET Matériel
Etiquettes carcasses (étiquettes de pesée/classement) A préciser
Agrafes (pour flxation des étiquettes sur les carcasses) BOBET Matérlel
Equipements de protection personnelle jetable (gants, BOBET Matériel
manchettes, calots ...}

Sachets plastiques alimentaires A préciser

Création : Juln 2023 Dossier d’Agrément Sanitaire
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2.3 Lla description des circuits d’approvisionnement et de commerclalisation des
produits envisagés

La SCIC ABATTOIR DU PAYS DE SEYNE est une structure d’abattage prestataire de services.
Aucun animal abattu ne lul appartient.

Circult d’approvislonnement

Les animaux vivants sont livrés a I'abattoir par les éleveurs, pour leur propre compte ou pour celui
de Fatelier de découpe de la CODEVIA (Coopérative de Découpage de Viandes des Alpes), principal
usager de abattolr {environ 60 % de |"activité).

Tous les animaux vivants sont originaires du département des Alpes-de-Haute-Provence et
occasionnellement des départements limitrophes.

Circult de commercialisation

Les produits de abattage sont destinés a I'atelier de découpe de la CODEVIA, ou a des atellers de
découpe d’exploitation, puis & une vente en circults courts.

Les points de vente sont principalement régionaux et en aucun ¢as hors du marché national. Il
s’agit de vente en caissettes & domicile, de marchés de plein vent, de boutiques de producteurs, de
boucheries et de GMS.

Les seuls produits commercialisés par la SCIC ABATTOIR DU PAYS DE SEYNE sont les sous-produits
d’abattage :

- Cuirs et peaux aupras de la société Alpes Culrs & Peaux Du Midi

- Produits d"équarrissage auprés de la société PRODIA/MONNARD

Création : Juln 2023 Dossler d’Agrément Sanitaire
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2.4 Dlagrammes de fabrication

L’abattoir est constitué de 2 chaines d’abattage :

- Une chaine pour les bovins et les veaux
- Une chafne pour les ovins et les caprins

Les 2 chaines ont une partie commune correspondant aux postes de pesée et transfert.

ABATTAGE GROS BOVINS
Locaux Etapes Moyens Intrants PRODUITS. X
co-produits
Controéle a réception
Stabulation : : Cadavres
Logettes : ion A (euthanasie ou
nspection Ante mort naturelle)
Mortem
Couloir Amenée
. Pistolet & tige
Cage de Etourdissement perforante Cartouche
contention
. Treuil /
Affalage / Hissage élingue
. Couteau a
SALLE Saignée saigner Sang
Egouttage B:rg;:;n Sang
ABATTAGE
Tragage avant et Couteau / Pattes avant
coupe pattes avant | Dépouilleur
Secteur sale
Coupe téte et Bouchon LANGUE et
dépouille téte Couteau occipital JOUES
P Masque
Tracage oreille Couteau Poche
oreille
Dégagement et Clip &
Coutea
ligature herbiére . herblére
Tracage arriére et Couteau / Pattes arridre
coupe pattes arriére | Dépouilleur
g Saca
Détourage rectum Couteau rectumn
Création : juin 2023 Dossler d’Agrément Sanltaire
Mise 3 jour : SCIC Abattolr du Pays de Seyne

L RECU EN PREFECTURE 1
le B85/87/2024

i Application agrésie E-legabie com 1

FE_LO0-004-Z20006T74EF-2024 0626-19_26 062024




Ablation mamelle ou Mamelles
\ Couteau
testicules
. . Arrache cuir .
Dépouille Couteaux Cuir
Fente sternum Scie de fente
SALLE - -
Eviscération
\ Couteau
abdominale
ABATTAGE Eviscération
] Couteau
thoracique
Fente Scie de fente
Secteur Démedullation c:’::::u Moelle C1
propre
Couteau
Emoussage d'émoussage Sulf C3
Ins i i
pection post Couteau Téte dépouillée
mortem Saisies
. Estampille
E:;amm"age Crayon a Encre
arquage viande
Pesée Bascule Etiquette Oreille
Ordinateur Agrafe Poche oreille
Chambre
frolde Mise en ressuage
de ressuaze
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ABATTAGE VEAUX

PRODUITS et
Locaux Etapes Moyens Intrants
P ye co-produits
Contréle a réception
Stabulation : P Cadavrc.es
- (euthanasie ou
parcs Inspection Ante mort naturelle)
Mortem
Couloir Amenée
Cage de Etourdissement | ooletatiee | ok
contention perforante uene
. Treuil /
Affalage / Hissage élingue
SALLE Iy Couteau a
Saignée saigner Sang
Bouchon
ABATTAGE Egouttage frontal Sang
Tragage avant et Couteau /
Secteur sale coupe pattes avant Dépouilleur Pattes avant
Coupe téte Couteau TETES
Tragage oreille Couteau Poche
oreille
Dégagement et Clip a
ligature herbiére . herbiére
Tracage arriére et Couteau / .
coupe pattes arriére | Dépouilleur Fattes arriére
Détourage rectum Couteau Saca
rectum
. Arrache cuir .
Dépouille Couteaux Cuir
Fente sternum Scle de fente
Eviscération MASSES
abdominale Couteau ABDOMINALES
Création : Juln 2023 Dossler d’Agrément Sanltaire
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Ii‘;::f‘::?t:?en Couteau FRESSURE
SALLE q
Fente Scie de fente
ABATTAGE Inspection post Téte dépoulllée
Couteau
mortem Saisies
Secteur Estampillage Estampille
propre Marquage Crayon a Encre
quag viande
Pesée Bascule Etiquette Orellle
Ordinateur Agrafe Poche oreille
Chambre
froide Mise en ressuage CARCASSES
de ressuage

Création : juln 2023 Dossler d’Agrément Sanitalre
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ABATTAGE OVINS / CAPRINS de + de 12 mols

Locaux Etapes Moyens Intrants PRODUITS. =
co-produits
Contréle a réception
Stabulation : P Cadavres
Parcs . {(euthanasie ou
Inspection Ante mort naturelle)
Mortem
Amenée
Restrainer . Pistolet a tige
Etourdissement Satibrate Cartouche
. Treuil /
Affalage / Hissage élingue
. Couteau a
SALLE Saignée saigner Sang
Egouttage Sang
ABATTAGE
Tragage avant et Couteau Pattes avant
coupe pattes avant
Secteur sale
Coupe téte Couteau Tétes
Tracgage oreille Couteau Poc.he
oreille
Dégagement et Couteau Clip a
ligature herbiére herbiére
Tragage arrlére'et Couteau Pattes arriére
coupe pattes arriére
Détourage rectum Couteau Rectum
Ablation mamelle ou Mamelles
. Couteau
testicules Testicules
. . Arrache peau
Dépouille Couteaux Peau
Eviscération Couteau MASSES
abdominale ABDOMINALES
Création : Juin 2023 Dossier d’Agrément Sanltalre 13
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Et‘;:Zi::?tloen Couteau FRESSURE
SALLE 9y
Fente Scie de fente
ABATTAGE Couteau
Démedullation rouge Moelle C1
Secteur Inspection post Couteau Saisies
propre mortem
. Estampilie
E
:;amplllage Crayon a Encre
arquage viande
Pesée Bascule Etiquette Orellle
Ordinateur Agrafe Poche oreille
Chambre AR Ou =
frolde Mise en ressuage DEMI
de ressuage .
CARCASSES
Création ; Juln 2023 Dossler d’Agrément Sanitaire
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ABATTAGE OVINS / CAPRINS de - de 12 mols

PRODUITS et
Locaux Etapes Moyens Intr:
P ye L co-produits
Controle a réception
Stabulation : P Cadavres
Parcs = (euthanasie ou
Inspection Ante mort naturelle)
Mortem
Amenée
Restrainer :ci::g:ni:g:
Etourdissement Pince & Cartouche
électronarcose
Treuil /
Affalage / Hissage élingue
SALLE
. Couteau 3
Saignée salgner Sang
ABATTAGE Egouttage Sang
Secteur sale Tracage avant et Couteau Pattes avant
coupe pattes avant
Tétes (si pistolet)
Coupe téte Couteau TETES (sl
électronarcose)
Tracage oreille Couteau Rache
orellle
Dégagement et Clip 3
. \ Couteau .
ligature herbiére herbiére
Tragage arrlére-et Couteau Pattes arriére
coupe pattes arriere
Détourage rectum Couteau Rectum
Ablation mamelle ou Mamelles
) Couteau .
testicules Testicules
. Arrache peau .
Dépouille Couteaux Cuir
Eviscération
X Couteau
abdominale
Création : Juln 2023 " Dossler d’Agrément Sanitaire 15
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SALLE i i
Eviscération Couteau FRESSURE
thoracique
ABATTAGE Inspection post Couteau Saisies
mortem
. Estampille
Secteur Estampillage Crayon Encre
propre Marquage viande
Pesée Bascule Etiquette Oreille
Ordinateur Agrafe Poche orellle
Chambre
froide Mise en ressuage CARCASSES
de ressuage
Créatlon : Juln 2023 Dossler d&’Agrément Sanitalre 16
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TRIPERIE GROS BOVINS

PRODUITS et
Locaux Etapes Moyens Intrants co-produits
. —_ . Rate
Séparation intestins Couteau Intestins
Coche Matia
. atieres
Vidage panse Couteau stercoraires
Retournement panse
Echaudeuse
Echaudage 15 mn 4 85°C
Triperie
Dégraissage Couteau
Refroidissement Bac eau froide
Frigo abats | Mise en frigo abats Panse blanchie
TRIPERIE OVINS/CAPRINS
PRODUITS et
Locaux Etapes Moyens Intrants co-prodults
Séparation intestins Couteau intestins
Coche —
. atieres
Vidage panse fodteay stercoraires
Retournement panse
Echaudeuse
Echaudage 15 mn & 85°C
Triperie
Dégraissage Couteau
Refroidissement Bac eau frolde
Frigoabats | Mise en frigo abats Panse blanchie
Création : Juln 2023 Dossiar d’Agrément Sanltaire |
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TETES ET PIEDS DE VEAUX

Locaux Etapes Moyens Iintrants PRODUITS. .
co-produits
Echaudeuse
Echaudage 10 mn A 62°C Polls
R ¢ ee Couteau
Triperie Finition Mache rotative
Refroidissement Bac eau froide
. . . Téte et pleds
Frigo abats | Mise en frigo abats blanchis
TETES AGNEAUX (sous réserve de pratique de I'électronarcose)
PRODUITS et
Locaux Etapes Moyens Intrants .
pe 4 co-produits
Morceaux de
Dépouille téte Couteau peau
TETE ENTIERE
, Extraction langue Couteau LANGUE
Triperie
Ouverture crane Feullle
Extraction cervelle Boite 8 Créne
cervelle
. . Sac
Frigoabats | Mise en frigo abats .
plastique

Création : Juln 2023 Dossler d'Agrément Sanitalre
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2,5 Tonnages ou volumes de production annuels et capacité journallére
maximale

Le tonnage réalisé par le précédent exploltant a été le suivant :

Année

2017

2018

2019

2020

2021

Tonnage

1227

140T

146 T

95T

66T

Les prévisions pour la SCIC Abattolr du Pays de Seyne visent 3 atteindre 110 T en premiére année
d’activité pour stabiliser ensuite 'activité autour de 160 T par an.

La capacité journalidre maximale d’abattage est de :

= 8 gros bovins
- 12 veaux

- 80 ovins/caprins

Créatlon : Juln 2023
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2.6. La liste et les procédures de gestion des sous-prodults animaux et des déchets
2.6.1 Cas général

La SCIC Abattoir du Pays de Seyne abat trés majoritairement des animaux d’éleveurs locaux, nés en
France.
Par conséquent, les MRS 4 retirer sont ceux de la liste réduite depuls le passage de la France en
risque négligeable en aolt 2022, & savoir:

- Pourles bovins :

(]
i » AGE
- Pour les ovins et caprins
12 miols
on
1] animal présentant wne tnddve permanente ayant percéla gencive

» AGE

- Crinay compris"enciphaie of lasymx
- Moclie ipinkire

Cependant, il se peut qu’un animal abattu n’entre pas dans ce cadre, soit qu’il est né dans un pays
A risque ESB négligeable, soit qu’il provient d’un pays a risque ESB négligeable. Lors de I'abattage
de cet animal, les MRS a retirer sont ceux de la liste compléte, & savoir :

0 12 mois 30 mois

AGF

L .

La colonne vertébrale, y compris Jes ganglions
rachiciens, b I'exclusion des vertébres candales, des
apophyses épinewses ot transverses des veritbres
cervicales, ¢t lomsbaires ef de Is créfe sacrée
médiane et des alles du sacram

- La moelle épiudiTe 2
- L crine, y compris Pencéphale et Jes yeun, i I'exciasion de In mandibule

= Los amygdales
- L.o9 quatre darmiera mitres dv Iintestin grile, ie cascum ot le mésontive

La dévertébration des bovins de plus de 30 mois est faite & F'atelier de découpe de CODEVIA ou
autre atelier de découpe. Cette prestation n’est pas proposée par I'Abattoir du Pays de Seyne.

2.6.2 Cas particuller des tests ESB de bovins

Les tests ESB concernent les bovins accidentés de plus de 48 mois.
Tous les sous-prodults sont mis en consigne jusqu’a I'attente des résultats. Les services
vétérinaires établissent des attestations de consigne chaque fois que des tests sont réalisés.

Création : Juln 2023 Dossler d’Agrément Sanitaire 20
Mise & Jour : SCIC Abattoir du Pays de Seyne

L RECU EN PREFECTURE 1
le B85/87/2024

L Application agrésie E-legabie com 1
FI_CO-004-20006T4IT-2024 0626-19_26 062024




Aucun enlévement de sous-prodult n’est réallsé pendant la période entre la réalisation du test et
les résultats du test.
§'ll'y a un résultat positif (non négatif ou non analysable), tous les sous-produits, 3 I'exclusion du
cuir, doivent étre regroupés et mis en bac C1. Les services vétérinaires établissent un document
d’accompagnement.

2.6.3 Gestion des SPAn

La destination des SPAn est la sulvante :

Sc:l:n Produlits Stockage Prestataire Fréquence | Destination
Bovins :
-Tétes et moelle épinlére des
animaux de + de 12 mois
-Autres MRS Issus d’animaux
non FR
-Viandes et sous-produits PROVALT-PRODIA
d’animaux suspects d’ESB ENbaC | hemin Seflieres, | Unefols | Equarrissage
1 o | i par pour
dont les cuirs réfrigéré 2100iSaint- semaine destruction
Ovins/caprins de + de 8 Amour
mols :
-Tétes et moelle épiniére
Divers :
-Saisles sanitaires
| -Résidus de siphons
Une fois
-Matiéres stercoraires En
2 -Fumlers fumiére par Epandage
pandag semestre
-Sang
-Mamelles
-Visceres vidés
-Sulfs et os Enbac | "ROVALT-PRODIA Unefols | Equarrissage
. Chemin Selllares,
3 | -Saisles techniques C3 par pour
. 39160 Saint- .
-Pieds et oreilles réfrigéré semaine revalorisation
Amour
-Cornes et onglons
-Chutes de cuirs et peaux
| -Rates et vésicules biliaires
Alpes Cuirs & Sur appel
Salés et | Peaux Du Midi
3 =Culirs et peaux palettisés | 931 Rte Vieille, éI::::tte Tannerie
30260 Quissac P

Les contrats avec la société d’équarrissage et le négoclant en culrs seront

Les bons d’enlévement par I'équarrisseur et le négociant en cuirs sont enregistrés et archivés.

Dossler d’Agrémant Sanltaire B 21
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Le plan d'épandage est en cours d’élaboration par la Chambre d’Agriculture 04. Une convention
d’épandage sera établie entre Y'Abattoir du Pays de Seyne et I'exploitation (ou les exploitations})
concernée(s).

Un cahier d'épandage sera tenu précisant notamment les dates d'épandage, les volumes épandus,
les parcelles et la nature des cultures.

Séparationdes C1 et C3:
Les deux catégories des sous-prodults C1 et C3, issus des opérations d’abattage sont collectées et

stockées dans des bacs identifié C1 (bac rouge) ou C3 (bac blanc), dans un local spécifique séparé
des atellers de maniére & ne pas occasionner de contaminations croisées des denrées alimentaires.
L'équarrisseur assure ensulte I'eniétvement des déchets chaque semaine.

Sur les chaines d’abattage, les bacs et seaux dédliés au C1 sont identifiés par la mention « C1 »
inscrite en rouge sur le bac ou le seau, avec des caractéres d’une hauteur d’'au moins 10 cm.

De la méme maniére, les bacs et seaux dédiés au C3 sont identifiés par la mention « C3 » inscrite
en vert sur le bac ou le seau, avec des caractéres d’une hauteur d"au moins 10 cm.

Les contenus des paniers des siphons sont évacués en fin de journée par I'opérateur nettoyage,
pour étre ensuite stockés dans un bac déchet C1.
Les refus du dégrilleur sont collectés dans un bac & déchet C1.

Les bacs de déchets sont nettoyés et désinfectés aprés chaque enlévement.

2.6.4 Gestion des déchets

Déchets non dangereux :

Les Déchets Industriels Banals {DIB), & savoir les papiers, cartons et plastiques non souillés, seront
placés en sacs « emballages recyclables ». Les boucles d’identification des animaux seront placées
dans ces mémes bacs.

Ces DIB sont déposés toutes les semaines dans les containers de la commune de Seyne pour étre
ensulte évacués vers la déchéterie de Seyne.

Les Déchets Ménagers et Assimilés (DMA) générés seront placés en bacs « déchets ménagers ».
Ces déchets sont déposés toutes les semaines dans les containers de la commune de Seyne pour
&tre ensulte évacués vers la déchéterie de Seyne.

Déchets dangereux :
Les déchets dangereux générés par Factivité sont :

- Les huiles usagées et aérosols {utilisés en maintenance) stockés en bidons et bacs plastiques dans
le local de maintenance.

- Les piles usagées, néons et ampoules stockés en bidons et bacs dans le local de maintenance.

Au vu des trés falbles quantités générées, ces déchets seront déposés au moins annuellement & la
déchéterle de Seyne.

Les déchets médicaux qul pourralent &tre produits 4 occasion de prélévement de I'obex sur des
animaux de plus de 48 mois abattus en urgence seront mis en container spécial et évacués auprés
de la soclété de collecte de DASRI (Déchets d’Activité de Soins & Risque Infectieux) présente
localement,
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2.7. La capacité de stockage des matiéres premiéres, des produits Intermédiaires et des
produits finis
acité de stockage des animaux en stabulation :
La bouverle totalise une surface de 52 m2,
Elle est équipée de :
- Quatre logettes individuelles pour le stockage des gros bovins
- Deux parcs collectifs de 4,5 m? chacun, permettant de loger des veaux ou des petits
ruminants a raison de :
© 5veaux par parc
© 20 petits ruminants par parc
La capacité maximum d’hébergement est donc de :
= 4 gros bovins
- 10veaux
- 40 petits ruminants

Cette capacité d’hébergement est inférieure 2 la capacité d’abattage car tous les animaux abattus
ne sont pas hébergés. Certains animaux arrivent & Fabattoir le Jour de I'abattage et ne mobilisent
donc pas de capacité d’hébergement spécifique.

Pour la bonne gestion de ces arrivées le jour de Fabattage un bouvier est mobilisée & ce poste.

Capacité de stoc de ses :
Chambre
Matiéres stockées T Surface | Volume Capacité
Froide
Ressuage 8 métres de réseau aérien

Carcasses pendues | +5°C | 14m? | 68 m3

bovins 1 soit 10 carcasses de gros bovins
Ressuage
bovins 2 Carcasses pendues | +5°C | 8 m? 39m3 3,20 métres de réseau aérien

(ex CF saisies) solt 4 carcasses de gros bovins

Ressuage ovins | Carcasses sur

o 2
(ex CF abats) | charlots +5°C [13m* |33m3

Carcasses pendues 13,2 métres de réseau aérien

° 2
e et sur charlots +5°C | 16m el $0it 16 carcasses de gros bovins
Abats rouges :::rt's;trouges i +2°C | 2m? 10m3 1 chariot & abats rouges
Abats blancs ::::s blancs dans +2°C | 2m? 10m3 4 bacs a abats blancs
Déchets de lbacCl
SOUSPrOdults | . iooe1et3 | +5°C | 10m® | 25m3 | 2 bacsC3
Animaux
Sang 1 cuve asang
Carcasses pendues 1,7 métres de réseau aérien
Consigne P +5°C | 4m? 17 m3 solt 2 carcasses de gros bovins

+ abats sur barre

ou B carcasses d'agneaux

NB : le ressuage bovins 2 constitue une capacité prévisionnelle qui sera opérationnelle & partir de la
mise en service de cette chambre froide (cloisonnement et équipement en production de froid),

Autres capacités de stockage :

Cuirs et peaux & température amblante
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2.8. Plan de masse
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2.9. Plan d’ensemble
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2.9.1. Circult des animaux et carcasses
Echeile : 1/120

GROS BOVINS
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2.9.2. Circult du personnel
Echelle : 1/120

iy Bouvier

Opérateurs

i VEtérinaires
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2.9.3. Circuit des sous-prodults animaux
Echelle : 1/120
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2.10. La description des conditions de fonctlonnement

2.10.1 Organisation hebdomadaire de I'abattage
L'abattage s’organise autour de deux grandes périodes correspondant 3 une saisonnalité des
activités des éleveurs-tacherons.

Péri lvernale : du 1* novem
Espéces abattues Horalres des
Jour de la semaine (dans I'ordre) opérations
d'abattage
Veaux
Mercredi Gros bovins 9h-15h
Ovins / Caprins

En cas d'afflux d'ovins pour la semaine de Paques :

Espices abattues Horaires des
Jour de lasemaine | {dans l'ordre) opérations
d'abattage
Veaux
Mer.credl Gros bovins 9h-15h
Jeudi Ovins / Caprins 9h~15h

La posslibilité de passer a 2jours d’abattage hebdomadaire sera inscrite dans le protocole cadre
établi avec les services sanitaires d'inspection. Néanmoins, elle fera objet d’une information
spécifique et détalllée au minimum un mols avant Péchdance.

Période estivale : du 1™ mal au 31 octobre

Horaires des
Jour de la semaine (E::::Tf;:::;ues opérations
d'abattage
Veaux
Mercredi Gros bovins 6h-12h
Ovins / Caprins

En cas d'afflux d'ovins pendant la période touristique entre le 14 julllet et le 15 aoQt :

Jour de la semaine | Espéces abattues Horaires des
{dans 'ordre) opérations
d'abattage
Mercredi veaux . 6h=12h
Gros.bovins
Jeudi Qvins / Caprins 6h—12h

La possibilité de passer & 2Jours d’abattage hebdomadalre sera inscrite dans le protocole cadre
établi avec les services sanitalres d'inspection. Néanmoins, elle fera I'objet d’une information
spécifique et détaillée au minimum un mois avant I'échéance.
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Les modulations de périodes tiennent compte de plusieurs éléments :

Modulation hiver / été : ne commencer qu'a 9 h du matin I'hiver permet aux éleveurs-tdcherons de
travalller sur leur propre exploitation (soins & apporter au troupeau) avant de travalller & I'abattoir.
Cela permet également de s'assurer de circuler sur des routes déneigées. En revanche, commencer
plus tét I'été {les troupeaux sont le plus souvent en transhumance en montagne) permet aux
éleveurs-tacherons d'étre disponibles pour faire les foins et/ou les moissons I'aprés-midi sur leur
exploitation.

Modulation sur les Jours de semaine : le principe de base est I'organisation d’un jour de tuerie : le
jeudl. Mais lorsqu'il y a une demande trés forte pour des agneaux (Paques et saison touristique

d'été), un jour supplémentaire de tuerie pour les ovins est programmé pour le mercredl.

e journali vail
La durée de travail journalidére dépend des effectifs d'animaux a abattre. Elle ne peut dépasser 10
heures au total, (opératlons de nettoyage-désinfection comprises) pour les seuls salariés. Au
besoin, les éleveurs-ticherons pourront travailler plus longtemps si nécessaire puisque les activités
de I'abattoir sont la continuité de leur travall sur I'exploitation agricole.

Cadence et productivité
La productivité des opérations d'abattage {abattage, triperle, pesée, salage), avec une équipe

mixte de 2 salariés et 3 ou 4 ticherons peut étre estimée & :
- 12 agneaux & I'heure,
- 3 gros bovins & I'heure,
- 4veaux al'heure

2.10.2 Planification de I'abattage
Tous les animaux & abattre doivent faire obligatoirement I'objet d'une annonce par leur
propriétaire ou leur destinataire, au plus tard 48 h avant I'abattage, soit avant le lundi soir 20 h
pour la tuerie du Jeudl matin.
Cette procédure permet de :
- Planifier le travail et veiller au respect des horaires de travall
- Planifier I'entrée dans les stabulations
- Préciser par téléphone et enregistrer les coordonnées exactes du propriétaire et du
destinataire de I'animal
- Préclser, avant I'entrée des animaux, les documents de tracabllité & transmettre
I'abattolir
- Informer et rappeler les conditions de sortie des viandes et des abats

Le vendredi sera consacré au nettoyage complet des locaux.
Le planning peut évoluer lorsqu'll y a un Jour férié dans la semaine.

Equi i

L'équipe d'abattage sont composées de deux salariés et d'éleveurs/tacherons dont un chef
d'équipe par chaine d’abattage.

Chaque salarié sera remplacé par un éleveur pendant la durée de ses congés. Les deux salariés ne
prennent pas leurs congés simultanément.

Poste de bouvier

Un tacheron sera spécifiquement dédié au poste de bouvier. Il pourra étre secondé ou remplacé
par un autre tcheron de mé&me compétence.
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Le bouvier est titulaire du CCPA opérateur.
Avant et pendant les phases d’abattage, il prend en charge les tdches suivantes :
- Préparation des stabulations (eau, éclairage, circulations...)
- Réception des animaux vivants
- Contrble a réception
- Information des services vétérinaires pour IAM
- Mise en attente
- Conduite au poste de mise a mort
Il enregistre les Informations d’entrée et de contrble a réception dans le registre des animaux
vivants qu’il tient & disposition des services vétérinaires.
Il enregistre également les anomalies et non conformités.
Au besoln, I peut Intervenir sur les phases de mise & mort des animaux (étourdissement et
salgnée).
Une fols le dernier animal engagé sur la chalne d’abattage, il assure les tiches sulvantes :
- Nettoyage de la bouverie et des quals
- Gestion de la fumiére
- Entretien courant des stabulations {portes, abreuvoirs ...}
Il informe F'équipe de maintenance des dysfonctionnements qu'il n’est pas en mesure de régler.

En fonction des disponibilités, Il peut Intervenir au salage des cuirs et peaux.
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2.10.3 Conditions d’entrée des animaux vivants
L’organisation saisonnidre ci-dessus vaut également pour I'entrée et la réception des animaux
vivants,
En période hivernale, tous les animaux sont réceptionnés le Jour de F'abattage. Cela facilite la
gestion de I'abreuvement des animaux : le circuit est vidangé pour éviter les ruptures de
canalisations dues au gel. Les animaux sont abreuvés au cas par cas, en fonction de Fattente
éventuelle avant abattage.
En période estivale, les animaux peuvent également entrer en stabulation la vellle de abattage {le
mercredi), & partir de 17 H.
Des dispositions en matiére d’enregistrement des entrées seront mises en place afin de permettre
une dépose des animaux autonome par chaque éleveur habllité.

2.10.4 Conditions de sortie des viandes
Le jour d’enlévement des carcasses et abats est le vendredi, entre 6 H et 12 H.
Les carcasses d’ovins sont enlevées le lendemain de Fabattage.
Les carcasses de bovins sont enlevées au plus tard 8 jours aprés Iabattage.
Les abats de bovins et d’ovins sont systématiquement enlevés le lendemain de 'abattage.
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2.ELAN DEMAITRISE SANTAIRE

3.1 - DOCUMENTS RELATIFS AUX BONNES PRATIQUES D'HYGIENE
3.1.1 - Le personnel

3.1.1.1 - Plan de formation
Les deux salariés, Cédric ARTUNEDO et Valentin JUVIN ont sulvl des formations aux bonnes
pratiques d’hygi2ne et de protection animale des animaux de boucherie dans le cadre de leur mise
a mort - responsable (févrler 2021).
Les futurs éleveurs-tdcherons ont également suivi les formations suivantes :

e en abattoir d’anima

Public : Opérateurs de premiére transformation des viandes (gros bovins, équins, veaux, porcins,
ovins et caprins).
Obiectifs ;
-Etre capable de respecter les consignes relatives 3 :
= L’hygigéne alimentaire (sécurité sanitaire du prodult viande)
- La protection animale
-  Latragablfité des prodults et sous-produits d’abattage.
-Intégrer les recommandations et les prescriptions des guides professionnels de bonnes pratiques
d’hygiéne d’abattage et de la réglementation sanitalre
-Repérer les non-conformités sur chatne pendant Fabattage
-Comprendre les enfeux de I'application des bonnes pratiques d’hygiéne
-Améliorer la qualité sanitalre des prodults.
Programme :
Introductian 2 la microbiologie des aliments et maftrise sanitalre
~ Les microbes : leur mode de vie, les moyens de lutte contre leur multiplication
- Les princlpaux microbes de la viande et les conséquences de leur présence sur la qualité du
produit
- Les sources de contamination des carcasses en abattoir et la gestion des anomalles
- Lagestion des MRS et des sous-produits
- Les principes du nettoyage-désinfection.
Retour sur les pratiques sur chaine et amélioration de la sécurité sanitaire des prodults
- Rappel sur les bonnes pratiques d’hygiéne en abattoir (source GBPH)
- Validation de la procédure de gestion des soulllures
- Visionnage de vidéos réalisées sur chalne d’abattage
- Echanges sur les pratiques et modifications & apporter sur la chalne d’abattage.
Particlpants :
- ALLIBERT Jér&me
- ARNIAUD Noéte
- CHABOT Gulllaume
- DERBEZ Madeleine
- FERRAND J-Luc
- MARTIN Ludovic
- SAVORNIN Alexis
- SAVORNIN Béatrice
- SAVORNIN Thomas
- TURREL Frédéric
Cette formation, dispensée par 'ADOFIA, s’est déroulée le 25/10/2022.
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La protection animale des animaux de boucherie dans le codre de leur mise @ mort —

Bovin é ins/Ovins/Caprins ~ OPERAT.

Public concerné : Opérateur occupant le ou les postes du déchargement & la saignée (avec ou sans
étourdissement).

Objectifs :

- Acquérir les connaissances nécessaires aux nouvelles dispositions réglementaires de la

protection animale

- Savoir Intégrer les contraintes de la protection animale dans le foncticnnement quotidien
- Etre apte A réussir Pévaluation nécessaire 4 Fobtention du certificat de compétence.

Programme :
Exigences réglementaires

- législation européenne et législation frangaise
- exigences générales

- exigences générales : configuration et équipements

- exigences générales : régles opérationnelles
- spécificité de I'abattage sans étourdissement
Manipulation et soins aux animaux
- définition générale
- enjeux sociétaux
- les libertés fondamentales
- physiologle et psychologie animale
- les besoins comportementaux
- manipulation des animaux vivants
- gestion des anomalies
- gestion de Fattente
Matériel d’étourdissement
- matérlel d’étourdissement mécanique
- matériel d’étourdissement par exposition au gaz
- matériel d’étourdissement électrique
Mise a mort
- reprise/amenée/entrée systéme de contention
- tenue des opérateurs
- matériel d’alde 2 la conduite
- immobilisation et étourdissement
- Indicateurs de conscience et d’inconscience
- affalage/suspension
- saignée
Module « abattage sans étourdissement préalable »
Participants :
- ALLIBERT Jéréme
- ARNIAUD Noélle
- CHABOT Guillaume
- DENIER Jérbme
- DERBEZ Madeleine
- FERRAND J-Luc
- MARTIN Ludovic
- PASTRE Yannick
- SAVORNIN Alexis
- SAVORNIN Béatrice

- TURREL Frédéric
Cette formation, dispensée par ADOFIA, s"est déroulée les 13 et 14/09/2022.
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3.1.1.2 — Hygléne personnelle

Etat de santé :

Les opérateurs et les éleveurs ne doivent pas occasionner de contamination des denrées qu'ils
manipulent par des germes dont lis seralent porteurs.
lls doivent signaler les affections suivantes ;

- Hépatite A

- Infection gastro-intestinale

- Vomissements

- Flévre

- Mal de gorge accompagné de fidvre

- Lésions de peaux visiblement infectées

- Ecoulements des yeusx, oreilles ou nez
Ce signalement dolt permettre au responsable de prendre les dispositions adaptées {adaptation
des postes de travall, port de protections adaptées...}.

Une armoire & pharmacie est présente dans la salle de pause.

Tenues vestimentalres :
Composltion de la tenue :

- Dans la zone de déchargement, de stabulation et d’amenée : blouse sombre, bottes de
protection entreposées dans le local technique donnant sur la zone de déchargement ;

- Dans le reste de 'abattoir : cottes blanches, bottes blanches, coiffes (casque et/ou
charlotte), tablier de protection, manchettes.

Tenues « vislteurs » :
Des kits « visiteurs » sont disponibles dans le bureau de I'abattoir.

Fréquence de changement :
- Tenues sombres : dés que nécessaire
- Cottes blanches : changement journaller ou dés que nécessalre {soulllure importante)
- Casquettes, charlottes, manchettes et gants sont & usage unique
- Casques, tabliers et bottes sont lavés & chaque fin de journée de travail
- Kits « visiteurs » : 3 usage unique

Nettoyage et stockage des tenues blanches :

Un bac 2 linge salle est présent dans le vestiaire.

L’entretien des tenues est sous-traité 3 la soclété « Blanchisserie des Alpes » (Centre d'activité Sud,
05100 Briangon) spécialisée dans cette actlvité.

Chaque opérateur ou éleveur dispose de 2 tenues blanches stockées dans son armoire-vestliaire.
Chaque armoire-vestiaire est cloisonnée, permettant de séparer les tenues de ville des tenues de
travail.

Vestioi; nitaires /R H

Des dispositifs pour le lavage, I'essuyage hyglénique, la désinfection des malns, et des sanitaires
sont & dispositlon du personnel {vestlaires, lavabos, WC, douches).

Des casiers sont mis & disposition pour entreposer les affaires personnelles et séparer les
vétements de ville. Un support adapté permet le rangement des bottes.

Un local de repos est mis & disposition du personnel servant de coin repas et réunion.

Les vestlaires sont nettoyés par le personnel.
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3.1.2 - L'organisation de la maintenance des locaux, des équipements et du matériel

Equipements objet Prestatalre Actlons Fréquence
de maintenance
Installation Préventif et Curatif
informatique
Logiciel de Curatif En cas de panne
tracabilité
Bascules aériennes BONIFAIT PESAGE Vérification 1 fols/an
BIZERBA périodique
Sondes de GAP FROID Vérification 2 fois / an
températures périodique En cas de panne
Préventif et Curatif
Evaporateurs GAP FROID Vérification 2 fois / an
périodique En cas de panne
Préventif et Curatif
Nacelles, ™I Curatif En cas de panne
parmentiéres, palan
électrique, arrache
peau, piége de
contention,
Station de Curatif En cas de panne
prétraitement
Matériel d’abattage FACOMIA Curatif En cas de panne
Electriclté générale SOCOBAT Curatif
En cas de panne
Plomberie SOCOBAT Curatif
En cas de panne
Compresseur a alr
comprimé
Pistolets d’abattage Par le personnel Préventif Toutes les semaines
Démontage nettoyage
. TERMET Curatif En cas de panne
Extincteurs
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Les contrats de maintenance seront archivés et disponibles & I'abattoir.

Les interventions, qu’elles soient extérieures ou par le personnel interne de maintenance, sont
enregistrées  Faide de la fiche ENR/MAI/01 :

Abattolrdu |\, | \NTENANCE DES EQUIPEMENTS | ENR/MAI/01
pays de Seyne
Equipements Date Intervention/Observations Mesures correctives

Les bons d’Intervention des entreprises extérieures sont archivés avec la fiche ENR/MAI/O1.
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3.1.3 - Mesures d’hygiéne préconisées avant, pendant et apras la production

3.1.3.1 - Plan de nettoyage et de désinfection — PND

Hall d’abattaze et triperle :
SURFACES ET MATERIELS METHODOLOGIE, PRODUITS FREQUENCE
UTILISES

CHAINE OVINE

2 lavabo-stérilisateurs, lave-bottes Protacole nettoyage
désinfection

Bacs, Crochets
Restrainer 1) Raclage des déchets, sang
Tapls saignée, cuve sang et tuyau 2) Pré-nettoyage au jet d'eau,
Arrache cravate, pousse-flanc, poing 3) Nettoyage HP, eau chaude,
Arrache-peau 4) Pulvériser le ND sur toutes les
Sommances aipied ;t)ul..f:I:::'r agir 10 min
Etagére a crochets 6) Rincer au nettoyeur HP
Crochets a agneau araignée
Sols, siphons, murs, porte accés écurle,
douchettes

CHAINE BOVINE
Piége bovin {intérieur et extérieur) A chaque abattage

4 nacelles (sous plaque, dessous, lave-
main, garde-corps...)

Arrache-peau bovin

Scies aériennes (sternum, refente)

Percolateur

Goulotte - convoyeur vers triperie
(dessous, intérieur, cbté)

Table des tétes, table véto, pupitre

Bacs, crochets...

Lave-mains stérilisateurs

Sols, siphons, murs, douchettes

TRIPERIE

Goulottes inox, plateau, canon

Tables polyéthyléne

Parmentiéres {intérieur, extérieur)
Bacs Inox

Lavabo-stérilisateurs

Sols, siphons, murs, tuyaux, douchette

Nettoyage des scles sternum et
refente :
Pas de nettoyeur HP, trempage

Jet d'eau

Brosse, lavette, essuyage aprés
nettoyage

Pour éviter la rouille, graissage
avec gralsse alimentaire

1 fols/semaine

MATERIELS DE MISE A MORT
Pince électronarcose Nettoyer et Brosser les 1 fois / sem
électrodes,
Matérlel d'assomage Matador Rangement sur support A chaque abattage
Nettoyage humide,

Ranzement local technique
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AUTRES MATERIELS

Couteaux Protocole Nettoyage A chaque abattage

Tabliers plastiques, couteliéres désinfection couteaux

Poire & eau et tuyau Trempage ND et pendus,
armoire UV

Bacs de déchets a ND dans le frigo déchets ou le 1 fois/semaine
hall

Poste informatique - Pesée Nettoyage humide intérieur, 1 fols/semaine
extérleur

Plafond Hall, couloir Nettoyeur HP et désinfection 1 fois/an

Désinsectiseurs

Voir pian de lutte contre les nuisibles

COULOIR

Sols, murs, laves-bottes Rangement, Protocole 1 fols/semaine
Nettoyage désinfection
APPROVISIONNEMENT SAVON ET
ESSUIE-MAIN
Rouleaux essule-malns et poches savon | Vérlifier les distributeurs et 1 fois/semaine
approvisionnement
Chambres froides :
SURFACES ET MATERIELS METHODOLOGIE, PRODUITS UTILISES FREQUENCE
RESSUAGES
Sols, siphon PROTOCOLE NETTOYAGE - DESINFECTION A chaque
Murs abattage
Crochets Avant de commencer le nettoyage, vider la 1 fois/semaine
chambre frolde et disposer les carcasses dans la
chambre froide stockage
CARCASSES
Sols, siphon 1) Racl es déchets, san
Murs Eliminer les déchets présents au sol par raclage et 2 fois / mois
Jeter dans les bacs
Crochets . Déchets de viande dans bac 3
. Ficelles, plastique, étiquette dans poubelle classigue
CHAMBRE FROIDE ABATS . Contenu des siphons dans boc C1
Sols, siphon A chaque
Murs 2) Pré-nettoyage a ‘eay ou N aur HP abattage
Chariot & abats En fonction du degré de salissure, faire un 1 fois/semaine
nettoyage au jet d'eau ou au nettoyeur HP & l'eau
chaude du haut vers le bas
CHAMBRE FROIDE
DECHETS
Sols, siphon 3) Pulvérisation de la mousse A chaque
Murs Préparer le matériel, canon & mousse selon la abattage
Fiche Dosage Produit
Bacs & déchets Pulvériser la mousse sur toutes les surfaces 1 fols/semaine
CHAMBRE FROIDE SAISIE | 4) Lalsser agir selon les indications Fiche Dasage
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Produit
Sols, siphon Selon besoin
Murs Rincer au n r HP
Crochets Rincer toutes les surfaces et matériels au
nettoyeur Haute Pression du haut vers le bas
COULOIR EXPEDITION 6) Raclage Selon besoin
Sols, siphon Racler le sol & la raclette pour éliminer I'eau en
direction des siphons
Murs
PLAFONDS ET RAILS DES 7) Rangem matériel 1 fois / an
CHAMBRES FROIDES Enrouler les tuyaux
8] Remettre en place les carcasses dans la
chambre frolde
Stabulations et extérieurs :
SURFACES ET MATERIELS METHODOLOGIE FREQUENCE
LOGETTES BOVINS
Enlever les excréments 4 la pelle, les
Sols logette mettre dans la brouette puls dans la A chaque abattage
Abreuvolrs fumiére
Nettoyage au jet d'eau sauf I'hiver 1 fols/semaine
Nettoyer les abreuvoirs
BOX AGNEAUX/VEAUX
Nettoyer les abreuvoirs
Sols Enlever les excréments a la pelle, les 1 fois/semaine
Abreuvoir mettre dans la brouette puis dans la 2 23 fois fan
fumiére
Pailler 1 fols/semaine
COULOIR AMENEE
Enlever les excréments 2 la pelle, les
Sols mettre dans la brouette puis dans la A chaque abattage
fumiére
Nettoyage au jet d'eau sauf {'hiver 1 fois/semaine
QUAI DECHARGEMENT
Enlever les excréments 2 la pelle, les
Sols mettre dans la brouette puis dans la A chaque abattage
. 1 fois/semaine
Nettoyage au jet d'eau sauf I'hiver
EXTERIEUR ABATTOIR

Qual local Technlque
Devant Qual Déchargement

Enlever tous les déchets, excréments,

Autour de 'abattoir détrltus, paplers 1 fols/mols
STATION PRETRAITEMENT B
Vis sans fin, tamis, bac, sol Enlever les déchets, purger, bac & 1 fois/mois
déchets, nettoyage de routine
Nettoyage approfondi 1 fois / semestre
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Les caractéristiques des produits utillsés sont les suivantes :

PRODUITS / FOURNISSEUR ACTION DOSAGE CONTACT
304 Socodif Détergent Désinfectant A partlr de 2% 10 min.
Desodorlsant
302 Chlore liquide Javel Désinfectant 20% 10 min
Eau (2 12.5% de Chlore 200 ml + 800ml eau ou
actif) 1l dans bidon 5l
507 - Clean Bact Savon ligulde Pur
bactéricide pour malns
860 Blo BG Socodif Déboucheur . Entretien : 3 3 5% Laisser agir
dégraissant .Choc : 25 a 30% avec
canalisations eau chaude

Le fournisseur est la société :
SOCODIF SAS
407 avenue Salnt-Baldou
Boite Postale N° 60096
84303 CAVAILLON Cedex
Tél.: 0480714078

3.1.3.2 —Plan de contrdle de |'efficacité du nettoyage

Contréle visuel du nettovoge
Un contrdle visuel du nettoyage est réalisé chaque matin avant le début d’abattage. Il reléve du

contrdle pré-opératlonnel (Cf. § 3.1.3.4).
Contrble Jogi ettoyage

Méthode de préldvement

Le contr8le de lefficacité et de la maftrise du nettoyage-désinfection est évalué par des
prélévements de surface effectués par le responsable qualité.

Ces prélévements de surfaces s’effectuent aprés ia réalisation des opérations de nettoyage et de
désinfection a I'aide d’écouvtlions afin de vérifier Pefficacité des protocoles.

Fréquence de prélévement

Un contrble des surfaces est effectué tous les 10 jours d’abattage effectif (soit toutes les 10
semaines) sur un minimum de 10 sites répartis sur Fabattoir (tenues, couteaux, murs, lames de
scle, poignées de porte, lame perco, crochets, chariots, zone d’affalage...).

Si les résultats sont satisfaisants sur une période donnée, la fréquence de contrdle pourra étre
réduite apras accord du vétérinaire officiel. Toutefols, il est souhaltable que cette fréquence ne soit
pas Inférleure a une fois par trimestre.

Les sites devant faire I'objet de la plus grande attention sont les zones qui entrent ou qui peuvent
entrer en contact avec les prodults carnés et les zones susceptibles de les contaminer.

Environ deux tiers du total des échantillons doivent &tre prélevés sur des surfaces en contact avec
les denrées alimentalres.

En présence de matlére organique visible, le nettoyage doit &tre considéré comme non satisfaisant
sans autre évaluation microbiologique.

Critéres microblologiques
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Rappel réglementaire

SATISFAISANT NON SATISFAISANT
FLORE TOTALE 0-10/cm? >10cm?
ENTEROBACTERIES 0-1/cm? >1cm?
Laboratoire d’analyses

L'abattoir envole ses prélévements pour analyse au Laboratoire Départemental Vétérinaire, 6 Rue
Nicéphore Niepce, 04000 Digne-les-Bains.

Mesures correctives
En cas de résultats non satisfalsants, le responsable qualité mettra en ceuvre des actions
correctives pour améliorer immédiatement Pefficacité du nettoyage-désinfection.

Dans un premier temps :

- Nouvelle sensibilisation des personnes en charge du nettoyage/désinfection

- Vérification des dosages du produit désinfectant

- Veérification du respect du temps de contact entre le désinfectant et les surfaces & nettoyer
- Vérification de Fusage d’un produit agréé pour le nettoyage/désinfection.

Dans un second temps les actions correctives sulvantes sont envisagées :
- Changement de produit et/ou alternance de prodults
- Changement de protocole

Enregistrement et archivage
L'ensemble des données d’autocontrles est enreglstré dans la fiche ENR-ABA-O1.
Abattoir dupays | ;16 CONTROLE DES SURFACES ENR/ABA/01
de Seyne
Résultats
r;:::ar::n t ;T;:t:::m Flore | Entéro- Observations Mesures correctives
P _ P totale | bactéries

Un registre des prélévements et des résultats des analyses (carcasses et surfaces) est tenu 3 jour et

conservé dans les locaux de I'établissement.
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La consultation de ce registre permet de détecter des dérives éventuelles des critéres d’hygiéne
des procédés.

3.1.3.3 — Instructions de travall relatives & ’hygi&ne des manipulations

La marche en avant et la séparation des circuits
L’abattolr est séparé en trois zones de niveaux d’hygiéne distincts :
- Zone souillée : les stabulations, les zones d’étourdissement et de saignée (présence
d’animaux vivants, matiéres fécales...)
- Zone sale : du début de 'habillage a la fin de la dépouille (présence de la peau)
- Zone propre : de la fin de la dépouille aux chambres froldes

Un opérateur ne doit pas, sauf lorsqu’il ne peut pas faire autrement, se rendre avec sa tenue de
travall dans un secteur de niveau d’hygiéne plus bas que le sien. §'il ne peut pas faire autrement, 1
doit & minima laver ou enlever son tablier, nettoyer ses bottes et se désinfecter les mains avant de
reprendre son poste,

Ouvertures vers Vextérieur

Dans I'ensemble des batiments, les portes dolvent rester fermées au maximum afin de rédulre les
contaminations microblennes et limiter I'intrusion de nuisibles.

Dans les locaux de production, éviter les flux d'air. Sl nécessalre, encourager les flux d'air de la
zone propre vers la zone souillée.

Instructions relatives & Vhygiéne sur la chaine d’abattage

- Utilisation d’un jeu de deux couteaux pour chaque opérateur (alterner leur utilisation)

- Les sous-produits doivent &tre évacués régulidrement (4 chaque pause par exemple)

- Laprésence de bois et de cartons est interdite dans la zone d’abattage

- Les ustenslles de travall et équipements d’abattage ne doivent pas &tre posés 3 méme le
sol

- Assainir réguliérement le petlt matériel

= Maintenir une bonne qualité de I"eau dans les stérilisateurs

- Ringages régullers du tabller au cours de 'abattage, dos & la carcasse

- Spéclalisation des mains, particuliérement pendant la dépouille

- Spéciallsation des couteaux : couteau dédié au contact des MRS {couteau rouge)

- Le douchage des souillures sur les carcasses est rigoureusement Interdit. Parer
obligatoirement au couteau les zones souillées

- Eviter tout retournement de la peau sur les parties dépouillées de la carcasse

- L'éviscération dolt &tre effectuée sans retard Indu

- Racler les sols et éviter tout rincage en présence des carcasses (risque de projections)

- Fermer les portes des frigos.

Lavage des mains
Le lavage des mains (mé&me sl port de gant) avec du savon liquide antibactérien est & effectuer :
- A'chaque reprise de travall,
- Avant et aprés |'utilisation des toilettes,
- Aprés toute manipulation de produit soulllé, de matériel, de déchets et de sous-prodults si
cela peut entrainer la contamination d’autres aliments.
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Méthode : se frictionner les mains entre elles et se brosser les engles avec du savon liguide
antibactérlen pendant une durée suffisante {15 4 30 secondes). Rincer pour éliminer le savon.
Sécher avec du papler 3 usage unique.

Objets personnels
Le port d’objets personnels apparents est interdit (bijoux, montre, piercing, etc.).
Seule I'alliance est autorisée (si elle est lisse}.

Comportement du personnel

Le personnel ne doit pas cracher, tousser ni éternuer pas a proximité des denrées.

Il est interdit de consommer boissons, nourriture, chewing-gum et autres bonbons dans
I'ensemble des zones de manipulation des denrées.

Intervenants extérieurs & Fentreprise et visiteurs
Limiter les visites sans motif commercial ou technique. Des tenues jetables sont disponibles.

Procédure de gestion des souillures sur la chafne

Aprés la dépouille compléte de Fanimal, la présence de souillures visibles sur la carcasse
représente une non-conformité.

il est alors indispensable d’apporter des actions correctives afin de réduire le danger ou de le
ramener a un niveau acceptable.

Traltement des souillures fécules (dépoullle, retrait du rectum) :

Les opérateurs chargés de la dépouille doivent vérifier I'état général de la carcasse aprés leur
intervention.

Le parage doit &tre réalisé avec un couteau stérilisé, Fopérateur doit se laver les mains et stériliser
son matériel aprés le parage, avant de reprendre son activité.

Traitement des accidents d'éviscération (panse percée ou déchirée, éclatement de la panse, rupture
de Pherblére, souillure par écoulement du liquide intestinai) ;

En cas de souillure légére, Fopérateur doit effectuer un parage propre Immédiat : Assainir la lame
du couteau aussl souvent que possible pour éviter d’étendre la zone soulliée.

En cas d’éclatement complet de la panse avec soulllure généralisée, les services vétérinalres
doivent &tre prévenus afin de décider du devenir de la carcasse.

Traltement des abcbs
En cas d’abcés, les opérateurs ne doivent pas intervenir : ils doivent prévenir les services
vétérinaires qui déclderont de Faction corrective & appliquer.

Contréle & Ia finition

L'opérateur chargé de la pesée/classement/marquage doit vérifier I'état général de la carcasse
avant de la placer en frigo de ressuage. En cas de souillures visibles, 'opérateur de pesée réalise le
parage. En cas de soulllures récurrentes, il informe le responsable de chaine afin de sensibiliser
immédiatement les opérateurs sur I'lmportance du traitement immédiat des soulliures.

3.1.3.4 ~ Contréle pré-opérationnel

Le responsable de chaine organise, chaque jour d’abattage, le contrble pré-opérationnel avant
d’engager |a mise en production de {'abattoir.
Il s’agit d’un contrdle visuel qul est enregistrée sur la fiche ENR/ABA/02.
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La vérification du chargement des porte-savons et des distributeurs d’essule-main y est intégrée,
alnsi que le contrdle de température des stérilisateurs & couteaux.

En cas d’anomalies repérées au cours de ce contréle pré-opérationnel, les opérateurs procddent
au N/D du matériel ou de la zone concernée avant.de commencer toute opération d’abattage.
Les anomalies et mesures correctives sont enregistrées sur la méme fiche ENR/ABA/02.

Aba:t:ge:::a"s CONTROLE PRE-OPERATIONNEL ENR/ABA/02
i g2 388 ¢ “¢ B
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3.1.4 Le plan de lutte contre les nuisibles
L’abattoir de Seyne ne fait pas appel & un prestataire pour lutter contre les nuisibles.

Désinsectisation
Plusleurs désinsectiseurs UV sont installés dans les locaux aux points suivants :
- Entrée Couloir
- Entrée Bureau
- Couloir d’accés au Hall d’Abattage
- Piége Bovins
- Restrainer ovins

Les DEIV sont contrdlés en interne, par la responsable qualité, tous les trimestres, la quantité
d’Insectes présents est enregistrée {falble, moyen ou fort) dans la fiche ENR/ABA/03 cl-aprés.

A chaque contrdle, les DEIV sont nettoyés (débrancher puis vider le bac de récupération puis
nettoyer les grilles électriques).
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| Abattoir du -
| pays de Seyne CONTROLE DES D.E.LV. ENR/ABA/03
o = g2 E
| < | m 2| <
® | o < .§ o
= 8 = a
MOIs Contrdle 3 % g & |d
= 0, 3
g8 | EF|=|%|8
S8 E|[5|¢8
-g- = Toll5e 3
Quantité Insectes
(Falble, Moyenne, Elevée)
MARS Fonctionnement du néon
Action corrective sl anomalle néons ou
quantité insecte élevée
Quantité insectes
(Faible, Moyenne, Elevée)
JUIN Fonctionnement du néon
Action corrective sl anomalle néons ou
quantité insecte élevée
Quantité Insectes
(Falble, Moyenne, Elevée)
SEPTEMBRE Fonctionnement du néon
Action corrective sl anomalle néons ou
quantité insecte élevée
Quantité Insectes
{Falble, Moyenne, Elevée}) ] )
DECEMBRE Fonctionnement du néon
Actlon corrective si anomalie néons ou
quantité insecte élevée
Dératisation

Le produit utilisé est un rodonticide qui a les caractéristiques suivantes :

- Nom Commercial :
- Autorisation de mise sur le marché (AMM) :

- Usage:

Le plan de dératisation s’appule sur 'implantation de postes d’appéts, contenant chacun 5 appéts,

aux points sulvants :
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Dératisation : Plan d’implantation des postes d’appdts

Les postes d’appéts sont contrblés en interne, par la responsable qualité, tous les trimestres.
L’état des appéts est enregistré (Intact, entamés ou consommés) dans [a fiche ENR/ABA/04 ci-
aprés.

Si les boftes sont entamées ou consommées, les appats manquants sont renouvelés.

Abattoir du CONTROLE DERATISATION ENR/ABA/04
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pays de Seyne

MOIS Contréle Numéros des boites
Boftes intactes
Boftes entamées

MARS
Boftes consommées

Action corrective

Boites Intactes

Boftes entamées
JUIN

Boftes consommées

Actlon corrective

Boftes intactes

Boftes entamées

SEPTEMBRE
Boftes consommeées

Actlon corrective

Boftes Intactes

Boiltes entamées

DECEMBRE
Boftes consommées

Actlon corrective

Sl plus de 50 % des boftes sont entidrement consommées, des actlons correctives seront
envisagées :

- Rajout de boftes

- Augmentation de [a fréquence de contrdle

- Changement de produit rodonticide

Au-dela de 90 % des boites entlérement consommées, I'intervention d’une entreprise spécialisée
dans ia lutte contre P’infestation de nuislbles sera programmée.

3.1.5 = l’approvisionnement en eau
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L’abattolr est raccordé au réseau public de Seyne les Alpes, géré par fa communauté
d’agglomération Provence Alpes Agglomération.
L’eau utilisée dans I'établissement ne subit aucun traitement tel que javellisation ou lonisation.

Les factures sont accompagnées des derniéres analyses de potabilité. Celles-ci seront archivées &
I"abattoir.

A ce jour, le contrat de fourniture n’étant pas établi, la derniére analyse disponible {source ARS)
donne les informatlons suivantes :

Date upréiivemont | 1300472023 13h04
Comasune de prétbvement  BEVNE
Mslsiaion | SEYNE LES ALPESWVILLAGE ;
1Sarvice public de distitation  C.A PROVENCE ALFES AGGLOMERATION
 Rasponsable de distrivstion | CAP2A-SIEGE DIGNE
Meltre Couviegs  CAP2A- SIEGE DIGNE

el Hai Eau d'manhﬂon conforms aux axdgences de qualité an vigueur pour
— — l Fensembie das parambfres mesusés.

Conformit bactériclogigue ot
Couformité physico-chirique ; oul f
Respect des rétbrences do mualtd  oul

Entérocoques HOOmIMS <1 nR100mL) | <0ngi00mL) |
Bact. ef spores sulfito-r8dut00mi <1 nA100mL) | £0nA100mL)

Bactfiries colformes HOOMIMS | <4 n/{100mL) ' I onr100mLy
Escherichiz coll 100m: - MF | <1 np100mL) | %0 n/190mL)
Température da leau * | 87°C 28lx"C 20t£26°C
Coulewr {qualitatil) * Aucun changsment anormal -

 Aspect (qualltatin) < " Aspectnommal
Odeur {queltati) Aucun changement anormaj
Ser(qldt_nm . Aucun changement anormai '
Tubidné néphdlométrigue NFU <01 NFU <2 NFU
Chiore Rbre * «0,03 mo(CI20 '
Chlore totni* 00IMCIZL
ph= eiuntépH ' | 285 et« B unit pH
Conductiviié & 25°C* * 211 ySlem ' | 2200 et 1100 uSfem
Ammonium {en NH&; T005mgL “xetzmgl retg0impl

En cas d’alerte par le fournisseur sur la potabillté de I'eau, la situation sera analysée au cas par cas,
en concertatlon avec les services vétérinaires afin de déterminer le risque lié & Futllisation de cette
eau dans la production de F'abattolir, en fonction du type de pollution annoncée.

Cette analyse pourra condulre & :

Création : Juln 2023 Dossler d’Agrément Sanltaire
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- Unelimitation des usages de 'eau du réseau
- Une suspension de la production de I'abattoir jusqu’a rétablissement de la potabllité de
I'eau.
Ces déclislons seront consignées et archivées avec les analyses d’eau.

Déclaration relative a la non uti on d’eau d’'une autre origine en dehors des utilisation
| 5 ementajrement :

La Direction de I'abattoir déclare sur I'honneur n’utiliser dans les locaux de Fabattoir qu'une eau
provenant uniguement du réseau public et en aucun cas une eau provenant d’une autre origine
quelle gu'elle solt.

3.1.6. — La maftrise des températures

Le systdme de maltrise des températures des chambres frigorifiques au sein de F'abattoir de Seyne
est géré par un enregistrement centralisé au niveau du bureau de I'abattoir.

Dans chaque chambre frigorifique, une sonde de température est reliée & un écran & 'extérieur
permettant de lire et de connattre |a température en temps réel.

Les sondes utillsées pour mesurer les températures de chaque chambre frolde sont contrblées
périodiquement par la société GAP FROID : 06.49.66.69.04 / 06.63.32.79.17(astreinte) /
04.32.51.11.33.

Les liens entre les chambres froldes et I'enregistreur central sont les suivants :

Désignation Chambre Désignation
IoM1 Identification Froide IOM2 Identification Chambre Frolde
s1 ABATS BLANGS s1 RESSUAGE
{couloir)
Compresseur Compresseur
Al
1 Ly ] BAILS BOSGES 2 s2 DECHETS
{couloir)
|
Extérieur 2 SASIE Extérieur 3 ABATS
54 CARCASSES

En cas de dépassement de la température et du temps fixé (+ 8°C pendant 1 heure) lié 4 une panne
électrique ou des compresseurs ou en cas de panne de I'enregistreur {panne électrique, foudre,
déconnexion...}, le boltler central se met en alarme {sonnerle au niveau du local) et Falarme est
transférée sur les téléphones portables programmés (responsable maintenance et gérant).

Un agent de maintenance intervient sur site pour constater I'anomalie et décider de Iintervention
a mener.
Si nécessaire, il informe immédiatement la société GAP FROID pour intervention en urgence.

| des prodults en cas de pann
Création : Juln 2023 Dossier d’Agrément Sanitalre -
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La température a coeur ne doit pas excéder + 7°C pour les carcasses entiéres et + 3°C pour les
abats.

Dans une configuration de panne, une tolérance de + 3°C est admise.

Sl Yopérateur de maintenance ne peut pas relancer Inmédiatement la production de frold suite &
une alerte, il procéde a une prise de température des prodults.

En fonction du résultat obtenu et de 'appréciation de la durée de la panne il décide de maintenir
les prodults dans la chambre froide ou de les transférer dans une autre chambre froide.
Linstallation frigorifique de Fabattolr de Seyne étant constituée de 2 réseaux différents, les
transferts sont facllités en cas de panne. D'autant que les chambres froldes Stockage carcasse et
Ressuage ne sont pas sur le méme réseau.

L’arbre de décision est le sulvant :

Anomalie / Panne  (seuil mise #n alorme 8°C - 10°Cpendant 1) |

[ Information sur N° portable programmeé I
. il S

L Contacter réparateur [ Délai intervention 2k

— —e =

Panpe Elec ou W:‘“F"““‘“L'“',"‘"’ ,I Laisser les
Intervention prodults

| r— =
= +réperation dansla
Prise température a caeur, J chambre
l = frolde

| Transtérer fes produits dans une autre chambre froids (Ressuage / Stockage) |

Température

-

prodult >10°C Lalsser les produits
. NON dans la chambre froide
oul sl disfonctionnement
' __| l— résolu ou transfert
| Alerter Services dans "autre CF
K Vétlérlnalres / Hlalccp J

Abats : Mise au rebut, Carcasses : Décision en concertation JI

des températures :

Tous les 6 mols, Il est procédé, par le responsable qualité, a un contréle manuel des températures
des chambres froides. Un écart de +/- 2°C est toléré. Au-deld, I'écart est considéré comme une
non-conformité et traité comme tel {cf. point précédent et suivant).
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Abattoir du pays | Auto-contrdle des températures des

de Seyne Chambres Froides | ENR/ABA/05
Date Chambre Température | Non
Contrdle froide observée Température requise | Conforme | conforme

Enregistremen

Lorsque le contrdle de température des produits en cas de panne ou le contréle semestriel des
températures produisent des non conformités, celles-ci sont enregistrées dans la fiche
ENR/ABA/06 ci-aprés :

Abattolr du pays Non-conformités Chambres Froildes ENR/ABA/06
de Seyne
Date CF Descriptif de la non-conformité Mesures correctives
concernée - - i
Cinétique de refroidissement :

Une cinétlgque de descente des températures sera réalisée dans les premiéres semaines de
fonctionnement sur une carcasse bovine dans la CF Ressuage Bovins 1, et sur une carcasse ovine
dans la CF Ressuage Ovins.

Le refroidissement des abats sera également contrdlé dans la CF Abats Rouges, avec prise de
température d'un foie de bovins.

La CF Ressuage Bovins 2 fera Fobjet d’une cinétique de refroidissement lorsqu’elle sera
fonctionnelle.

La cinétique est prise a partir de I'entrée en ressuage Jusqu’a une stabllisation de la température
inférieure a 7°C pour les carcasses et a 3°C pour les abats. La prise de température se falt 2 Faide
d’un thermomeétre a sonde, au coeur de la culsse, a raison d’une prise toute les 2 H minimum.
Les résultats sont présentés sous forme de courbe qul sera annexée au présent document. Les
conditions de mesure de la cinétique (heure d’entrée en ressuage, n® d’ordre d’abattage) sont
précisées sur la courbe.

Pour les bovins, la température en tout point doit &tre inférieure & 20°C dans un délai de 10h pour
éviter la putréfaction et ne doit pas descendre en dessous de 10°C en moins de 5h pour conserver
la tendreté de la viande.
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3.2. Les documents relatifs aux procédures fondées sur les principes de FHACCP
3.2.1. Le champ d'application de I'étude

Le champ d’application de Fétude commence 4 I'entrée des animaux en bouverie et se termine &
remise au client ou prise en charge directe par le client des carcasses, quartiers, abats issus de
l'activité d'abattage et destinés & I'alimentation humaine.

L'étude HACCP prend uniquement en considération les denrées 4 destination de la consommation
humalne. Elle ne concerne pas les sous-produits & destinatlon de la consommation non humaine.
Les opérations de transport (vivant, carcasses, abats) sont également exclues car n’étant pas sous
le contrble et [a responsabllité directe de I'abattoir.

3.2.2. Les documents relatifs a Panalyse des dangers blologlques, chimiques et
physiques et mesures de maftrise assoclées (principe 1)

Liste r ues des dan jel leurs conséguences

kes dangers de type biologique

L'ensemble des dangers de type biclogique a été Identifié & partir de la littérature scientifique
contemperaine.

lls ont &té répartis en 4 groupes :

ATNC (Agents Transmissibles Non Conventionnels, responsables chez les bovins de FESB)
parasites

virus

bactéries dont les agents de maladies réglementées d’'une part, et les autres bactéries d’autre
part.

Parmi ces dangers de type blologique, les guldes de bonnes pratiques d’hygiéne et d’application de
la méthode HACCP ont écarté ceux qui sont exotiques et ceux qualifiés de rares ou d'historiques,
considérant que les bonnes pratiques d’hygiéne contribuent & réduire encore I'occurrence de ces
derniers s'll arrivait qu’ils se manlifestent {Cryptosporidium spp., Alaria alata, Ankylostoma
duodenale, Linguatula serrata}.

o Les ATNC responsables de I’ESB : responsables de la maladie de Creutzfeldt-Jakob, ces agents,
bien que devenus trés rares sulte aux mesures drastiques prises pour encadrer 'alimentation
animale en particulier et rompre le cycle d’enrichissement de la chalne alimentaire, les ATNC
continuent a faire 'objet de mesures de maftrise strictes en abattolr et ateller de découpe.

e Les porasites : Les parasites potentiellement transmissibles par ingestion de viande en France
sont Cryptosporidium spp, Sarcocystis spp. Toxoplasma gondii, Cysticercus bovis.

Cryptosporidium spp. : Ce parasite microscopique envahit essentiellement le tube digestif d’un
grand nombre d’espéces, depuis les oiseaux jusqu’a I'homme. Sa présence entraine des
troubles digestifs accompagnés parfols d'anorexie ou de douleurs musculaires. C’est & partir du
contenu du tube digestif d’un animal contaminé ou d’un opérateur porteur sain que la viande
peut étre contaminée. Les mesures d’hygiéne générales et celles contre les bactéries hdtes

Créatlon : Juln 2023 Dossler d’Agrément Sanitaire '
Mise & Jour : SCIC Abattolr du Pays de Seyne

th
W

L RECU EN PREFECTURE 1
le B85/87/2024

i AR k0N AT E g e e i
FIE_CO-004-Z2000674 372024 0626—-19_26 062024




sont tout a fait opérantes contre ce parasite qui ne se muttiplie pas dans le milleu extérieur, ni
ne colonise de bloflim. Dans Fétude des mesures de maitrise, c’est ce qul légitime qu'il soit
associé aux bactérles du tube digestif de I'animal ou de Fhomme.

Sarcocystls bovihominis : La sarcocystose se contracte par Ia consommation de viande crue ou
insuffisamment cuite provenant de bovins contaminés par Sarcocystis bovihominis. Les
animaux qui en sont gravement atteints peuvent présenter des lésions évocatrices (Fexamen
sérologique n’est pas utllisable en routine) qul permettent au service d’Inspection de les retirer
de la consommation humalne. Dans Fétat actuel des connaissances, Il n’existe pas d’autre
mesure de mattrise que Pabattoir puisse mettre en ceuvre.

Toxoplasma gondii : Redouté par les futures méres en raison des troubles graves qu’ill peut
déclencher chez un nouveau-né a la sulte d’'une toxoplasmose qu'elles auraient contractée
pendant la grossesse, Toxoplasma gondii constitue un exemple de gestion du risque par le
consommateur. La forme infestante de ce parasite pour Ffhomme se trouve dans de petits
kystes & Pintérieur des muscles et du cerveau. Informées par leur médecin et leur entourage,
les futures meéres veillent 4 ne manger que de la viande bien culte, particulidrement s’il s’agit
d’ovin, espéce la plus incriminée en Europe. C'est la seule mesure de maftrise flable disponible
en |'état actuel de la technique.

Cysticercus bovis : Le téniasis humain 3 base de Ténia saginata se contracte par la
consommation de viande crue ou Insuffisamment cuite provenant de bovins atteints de
cysticercoses. La prévention de la cysticercose bovine reléve de la conduite des élevages. Les
animaux qul en sont atteints présentent des lésions caractéristiques qui permettent le plus
souvent au service d’inspection solt d’en prescrire Passainissement par la congélation, soit de
les retirer de la consommation humaine. Dans I'état actuel des connaissances, Il n'existe pas
d’autre mesure de mattrise que I'abattoir puisse mettre en ceuvre.

o lesvirus:

Entérovirus de la flévre aphteuse et Lyssavirus rablque. Ces virus n’existent plus en France
depuls plusieurs années. De plus, I'entérovirus de la fidtvre aphteuse est rarement transmis
'homme et |a maladie humaine est toujours bénigne. C'est la raison pour laquelle les mesures
de maftrise spécifiques & Fentérovirus de la fidvre aphteuse et Lyssavirus rabique ne sont pas
décrites. Cependant ils peuvent 4 tout moment ressurgir et bien que la probabilité d’infection
par la viande solt falble, lls sont cltés, de sorte qu’'en cas de nouvelle épidémle, les responsables
des entreprises velllent 4 bien s’informer et puissent prendre les mesures appropriées.

Les virus Norwalk-like, considérés aux USA comme les principaux agents infectieux d’origine
alimentaire, sont essentiellement disséminés par les eaux contaminées. En France, leur
importance dans les TIAC (Toxi-infections Allmentalres Collectives) est méconnue. A ce jour, la
responsabilité de la viande bovine dans la contamination des consommateurs semble pouvoir
&tre dcartée.

o Les bactéries : De méme que pour les parasites, les Guldes de bonnes pratiques d’hygiéne et
d'application de la méthode HACCP n’ont pas proposé de mesures de maitrise spécifiques pour
les dangers bactérlens reconnus par les auteurs comme « rares ». |l s’agit de Bacillus anthracis,
Burkholderia maliel et Coxlella burnetii,

Agents de zoonoses soumises & prophylaxie obligatoire et réglementée faisant I'objet d'une
réglementation ;

ks 1 Araion e oy Sy
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Brucella abortus bovis : la réglementation prévolt Fapplication de mesures de police sanitaire
dans les troupeaux déclarés atteints, et notamment [I'abattage sous une supervision
particuliére des services vétérinaires dont il convient d’appliquer les consignes.

Mycobacterium spp : des mesures de police sanitaire vis & vis de la tuberculose bovine sont
aussi prescrites par la réglementation. La présence en abattolr d’animaux attelnts de
tuberculose {présences de lésions caractéristiques) et provenant de cheptels officlellement
Indemnes ne peut &tre mise en évidence qu’au cours de Pinspection réalisée par les services
vétérinaires.

Autre bactérle Introduite & Fabattoir par les animaux et/ou le personnel : Campylobacter spp
Cet agent est présent dans le tube digestif des animaux dont la chair est consommeée et, par
ordre de prévalence décroissante, chez le porc, la volaille, les ovins et enfin les bovins.
Responsable de nombreux cas de gastro-entérite, il est essentiellement disséminé en France
par la volallle et le porc. Il faut remarquer que les mesures qul seront prises pour prévenir les
contaminations & partir du contenu du tube digestif seront pleinement efficaces contre
Compylobacter compte tenu précisément de sa localisation digestive aussi bien chez les
animaux que chez Fhomme. De plus, des éudes en cours démontrent que la prévalence
Campylobacter spp dans la viande porcine est trés falble aprés ressuage. Cependant la
littérature falt état d’'une TIAC (Toxi-infection Alimentalre Collective) & partir de viande bovine
due & cet agent, 1l fera donc partie de I'analyse des dangers. Il sera associé aux autres germes
hétes plus courants du tube digestif décrits ci-apras.

Salmonella spp, E. Coll entérohémorragique (EHEC), Clostridium perfringens et botulinum :
Ces bactérles sont absentes dans les tlssus d’un animal abattu en bonne santé. Par contre, elles
sont des hétes du tube digestif d’animaux porteurs sains. Cette localisation s’explique soit
parce que celui-ci constitue leur organe cible priviléglé (E.Coli, Salmonella, Clostridium), solt
parce qu’lls y sont plus ou moins massivement présents suite 3 la consommation d’aliments
fortement contaminés comme c’est le cas pour Listeria monocytogenes & partir d’ensllages mal
conservés, A partir des fécés des anlmaux porteurs sains, les litiéres sont contaminées 3 leur
tour et ainsi ces bactéries se retrouvent sur la peau qui devient une source potentlelle
importante de contamination de la surface des carcasses & Fabattoir.

Ces bactéries sont responsables de la plupart des TIAC, souvent & partir de produits autres que
de la viande, cependant l'origine carnée de certaines d’entre elles ne falt aucun doute.

Le tableau ci-aprés fournit les prlnclpafes caractéristiques utlles pour Fanalyse des dangers que
représentent ces bactérles.

i Bacilles Gram -, mobiles .
Sérovers les plus non sporulantes immobiles et sporulées
| fréquents : Sérctype le plus Sérotype le plus EE ““: 1;’1’1“’ paclile Gram
Thyphimurium et fréquent : 0157 :H7 fréquent : A, rarement rﬁ équen A
Enteriticis C
Intestins et selles Intestins des
: Intesting et selles
‘animaux sauvages | go ey d'elevage Intesting de pisaatsx,
ou domestiques (bovins et oving homme et yalailles
| (notamment oiseaux) . 1) Présence dans le sof et d'animaux domestiques et
| ou d’humainsg principalement), les végétaux oiseaux
| Eaux et sols sauvages ou domestiques Terre, vase, sauvages
contaminés par Eaux et sols contaminés végétaux Porcins, bovi
matidres fécales. par matiares fécales. et ovins
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Charcuterie sous | d'origine
. . vide artisanale ou | aviaire (sauf
(Bufs, ove produits, Viande bovine, produits Al 4 base de industriell fo ot
viande crue et produits | transformés & base de .
carnés, volailles, viende de cerf, Iait viandes ou abats, conserves ovoproduits),
., [P v ende e produits végétaux en | familiales et viandes et
puﬂﬂhﬁeh?wnhﬂ apnﬂ@hkannml sauce, produits A base | rarement abats rouges,
et%:o chultelaftierspeu (ipastenrisés, Ugrnmes de poisson. industrielles, lait cru, eau de
Se— Yo pidces de viande | distribution,
de gros volume | coquillages
Transmissicn
indirect
igine fécale : maing "
m! Spore dans terre | d'origine
i . Origine fécale : mains Origine fécale : Spore | et végétaux et fécale : mains
éviscération non
58 mal lavées, éviscération | hote du tube digestif | dans tube digestif | mal lavées,
Insectes et . non maftrisée deYhomme et animal | de Fhomme et éviscération et
Poubell eﬁﬂfm? I'animal découpe non
mafirisées
Enfants de moins de 3
Toutes ans, persormes Agées de | Toutes Toutes Toutes
plus de 65 ans
Varie avec le sérovar et
le sujet. Pour les
sérotypes ne
présentant pas
&’adaptation
particulizre & un hote
animal, 1052107 103 germes /g
bactéries sont requises nécessaires pour
PoUr provoquer une permetirele
infection (Mc développement des Au moins 10¢ Quelques
and Eisele 1951). Mais | Moins de 100 germes / toxines responsables / A centaines de
des cas d'infectionsd | portion de Ia pathologie. BETINES/ § POVT & | cellules /
des tawx plus bas ont Les doses évoquées portion
&été reportés, en sont & hauteur de 1064
particulier quand les 107 germes / g
aliments sont riches en d'aliment
protéines ou en
matidres grasses,
substances qui
protégent Ia bactérie
des attaques
gastriques.
Mini : 8h; moyenne : Mini : 2 jours - maxi: 10 | Maxi48h- moyenne Longue:147
20h; maxi : 48h jouts 12424k Moyeane 6324 h | ..o
Neurotoxine
entrafnant une
Colite hémorr: Diarrhé 1 Punluscu]urem Fi
ite i . . ire: .
Synﬁ 9“"?' cram abd;:zE:; lles abondant ’ :;ddn;puh i
intestinaux (aa dhﬂms & voles hées
vomissements, ique et ballonnements . patfols
diarrhées Syndrome hémolytique respltalolres, | }erorragiques
urémique digestive,
urinaire. .. jusqu’a
la mort par
asphysic
Optimum a 40°C
mind ; 6°C - maxd : 45,5
| Optimum a37°C °C Optionumentre40€ | Optimuma 30°C fll;'s'f‘(‘:‘“”‘m‘
%:Inl:S,l“C-mm:ﬂ pasdefésﬂameaoﬂ'ue mini : 6,5°C - {:55 M.uu.:14°C- Mind : 30°C -
aux traitements oC maxi 37°C i 48°C
1 thermiques '
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Crztlon ! Juln 2023
Mise & jour !

spores de C,
botulinim est
élevée et
Thermorésistance des | elle est variable
Certaines souches se spores : variable selon | selon les souches.
sont révélées les souches Destruction par la
thermorésistantes : etle milieu de chaleur ; valeur
ainsi Salmonella suspension des spores. | du temps de Entre 30°C et
Senftenberg 775W Cuijsson > 65°C En pratique, une réduction 45°C selon les
posside une valeur de réduction décimale décimale espéces
réduction décimale (D) pour des températures | entre0.4mina
de 1,2 seconde 4 71,7° de 902100°C 120°Cet6mina
C. etdestempsde 1460 |110°C pourle
min type A, et entre
05 min & 82°Cet
4 min & 77°C pour
les non
protialviiques.

. Anaérobie, e,' 5210% -
Atroble - anatroble |y 4 opi acuiliative | dew limité | Anaérobie stricte | & X8t
facultative dans5 4 7% & inhibition de

oxygene croissance & 0%
doxypine
0,95 056 093 0,57 0,987
Optimum de65a475 | Survied pHinférieurou | Optimum: 7,5 Mini: 47 Mini: 4
Mini : 4 - Maxi: 9 épal 425 Mini:55 - Maxi: 8 oplitum i
Organismes sporulés
relativement résistants
- senaibilité moyenne A
Thypochlorite de
. sodium & 1 % - sensible | Avec présence de
Oul (o aux désinfectants nitritea/nitrates oud
puissants
(glutaraldéhyde) si
l'exposition est
rolongsée.
Température inférieure mmﬁn
25.1°C Peu d'action du froid sur | Se développesurtout | Mésophile, g"n
Congelation : Conserve | Vinhibition de la encsdemauvais | inhibéeparle | Soo8eetion
le germe pendant des | croissance refroidissement. froid 20°C)
{i1° & +10°C)
. Hygitne
gmmu:ﬁin Hygitne pendant | pendant
Hygitne des mainset | Animal propre, hygidne dess o T'abattage, régles | l'abattage et
du matérie], rigles du matériel, régles “"h““ P“’P;“’ d'éviscération | découpe, régles
o éviscération déviscération souliés, WEEedu | Refrigintion | d'éviscération
s,er! scA .H:nfsl“ fondamentale Lavage des
: mains
Clestin
congommation
de denrées
. Spores cruesou
Régigtance & Yacidité thermorésistantes insuffisamment
mof‘“ﬂm“ Production de formés dans Yintestin chauffées ou
Shigatoxines du malade cuites qui
Production de toxines provoque la
maladie -
Production de
toxines
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Danger bactérien trés

grave pour les enfants de D bactéri
moins de 5 ans, i
personnes Agées en grave
mauvaise santé

Bacilles Gram+, mobiles & 25°C, immobiles & 37°c, coloration hipolaire en culture vieille,
Bactérie omniprésente : terre, sol, poussiére, eau = Bactéries hydrotelluriques et
ubiquitaires.

Intestin : portage humain et animal

Excréton dans le lnit : (mammite asvmptomatique)

Plats cuisinés, charcuteries cuites, poissons fumés, légumes, produits laitiers.

Légumes mal lavés, produits terreux

Surfaces humides (dans les biofilms) : frigos, locaux de stockage
Eaux slagniantes,

Femmes enceintes, personnes y¢es, nouveau-nés, immunodéprimes.
Plus de 1 000 000 germes [/ portion

1 4 6 semaines.

Chiffre extréme : 75 jours,

Fidvres, avortements, septicémies, méningites

mini:-2°C maxi: 45 °C

L. monocytogenes est un microorganisme thermosensible

Des 55°C.

Aérobie ou micro aérophile (développement 16ser en 16« anaérobiose]
0,92

Optimum de 74 7,5

mini:44 maxi:9

Action destructrice faible des pH acides.

Oui

Inhibition importante en dessous de 3°C

Congélation (- 18°C) : conserve le jermi pendant des années.

| Hygitne des mains et du matériel

Nettoyage et désinfection des frigos et vitrines.

Réduction de la présence d’eau (notamment eaux de condensation|.
Inhibition par les bactériocines des Sireptocoques et des Lactobacilles
| Se développe au froid : réservoir de contamination

Limiter au maximum la présence ¢’eau

Danger bactérien trés grave pour les immunodéprimés, femmes enceintes, personnes
| Apies (25% de mortalits parmi les malades !).

En résumé, Salmonella spp, E. Coli VTEC/STEC, Clostridlum perfringens et botulinum, Listeria
monocytogenes et Campylobacter spp présentent des caractéristiques volisines sur les aspects utiles
a leur maitrise (origine de la contamination et du comportement dans un atelier agroalimentaire) :

- Elles peuvent toutes se trouver dans le tube digestif des animaux et aussi de Ffhomme

- Elles peuvent, & partir des fécés, se trouver sur la peau des animaux

- Leur sensibilité aux désinfectants usuels est bonne

- Leur comportement au froid, sous réserve de tenir compte de celul de Listeria
monocytogenes, pourra étre considéré comme volsin

- Certaines ont la capacité a coloniser les surfaces des ateliers et & contaminer le produit &
partir de celles-cl. D’oli une attention particuliére portée a ce sujet.
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Ceci permet de regrouper sous le vocable « bactéries du tube digestif » dans la recherche des
moyens de maitrlse : Salmonella spp., E. Coll VTEC/STEC, Campylobacter spp. et Clostridium
perfringens et botulinum ainsi que Listerla monocytogenes bien que cette derniére ait des
caractéristiques particulidres de rémanence dans I'environnement.

Staphylococcus aureus : Une attention particullére doit &tre accordée au danger représenté par
les staphylocoques d’origine humaine qui sont capables d’engendrer des septicémies, méme en
F'absence de toxinogéndse, ce qui n’est pas le cas pour les staphylocoques d’origine bovine. Aussi,
a tous les postes de travall auxquels les denrées alimentaires sont manipulées, ce fait est pris en
considération avec un soln particulier et justifie 'lmportance accordée au lavage des mains et &
I'antisepsle des blessures, tant dans la formation du personnel que de son encadrement.

ngers ue

La littérature scientifique Identifle de nombreuses substances toxigues. Celles-ci sont définles par
POrganisation Mondiale de la Santé {OMS) comme « des substances qui, introduites une ou
plusieurs fols dans un organisme, entrainent dans Fimmédiat ou aprés une phase de latence, de
maniére passagére ou durable, des troubles aux effets défavorables ». Les substances toxiques que
I'on peut retrouver dans la viande bovine sont les sulvantes.
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Des contaminants issus de 'environnement : Une mauvalse mafitrise de I'alimentatfon animale
peut &tre 3 Forigine d’un possible dépassement des seulls admissibles de contaminants dans la
viande et les abats.

Arsenic
Indépendamment de Feffet létal de doses importantes qui ne se rencontre qu’au cours

d’accidents professionnels ou criminels {la viande ne constituant pas une voie d’administration
pour ce type de dose), Parsenic ingéré a petites doses répétées Indult des effets cancérigénes,
digestifs, cutanés, nerveux et hépatorénaux. La quantité d’arsenic apportée par I'alimentation
(15 microgrammes par Jour et par individu de 60 kg) reste trés inférieure a la dose journaliére
admissible (125 microgrammes par jour et par individu de 60 kg).

Cadmium

Sa présence dans les aliments & des doses entrafnant I'intoxication algué est signalée & la suite
de leur contact avec des revétements anticorrosion ou des émaux. Hormis ces accidents dont
la réglementation relative aux matériaux en contact avec les aliments assure la prévention,
Fapport carné en cadmium est avéré mals ne se situe qu’au 30*" de la dose hebdomadaire
admissible.

Mercure

Responsable 2 la fois de troubles nerveux, digestifs et sangulns dans l'intoxication chronique,
seule envisageable par consommation d’aliments, le mercure présent dans les produits carnés
impliquerait la consommatlon de quantités conséquentes de viande pour contribuer &
atteindre la dose journalid¢re admissible.

Plomb
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Cet élément est naturellement présent dans les sols et il est rejeté par certalnes industries ou
activités. Les végétaux qul sont sous leurs vents et celul des autoroutes I'accumulent, ainsi que
les animaux qul les consomment. Dans les cas d’intoxicatlon chronique, les troubles observés
concernent les principales fonctions : nerveuse, digestive, sanguine, circulatoire, rénale,
génitale ainsl que des fractures, de la mortalité et morbidité. Cependant, le bilan des plans de
survelllance et de contréles mis en ceuvre par la DGAL en 2004 montre une absence de plomb
dans la totalité des échantillons contrblés chez les bovins.

Radio Contaminants
En 1997, le plan de surveillance de la contamination des denrées par des radionucléides
artificlels a permis de conclure au faible niveau de contamination des viandes.

ines et substances apparentées

Les études consacrées aux apports de dioxines par la viande bovine, tant en France que dans
plusieurs états de FUnion Européenne, impliquent systématiquement celles-ci comme un
contributeur significatif mals donnent des résultats assez disparates entre elles quant a leurs
apports relatifs par rapport aux autres allments. Par contre les PCB (polychlorobiphényles) ne
seraient apportés que de fagon mineure par les viandes par rapport aux produits laltiers et de
la pche. Enfin, les HAP (hydrocarbures aromatiques polycycliques) sont I"apanage des viandes
fumées ou grillées mais ne sont pas prises en compte.

e Des résidus de médicaments vétérinalres : Des cas d’Intoxications alimentalres par des résidus
de médicaments vétérinaires ont été décrits. Il s’agissait de clenbutercl. On peut aussi
rencontrer des résidus d’anabolisants soit stéroldiens, soit 2 base de somatotrophine bovine.
Ces prodults sont interdits depuls 1989 dans I'Unlon Européenne. Les résidus d’antibiotiques
peuvent entrainer principalement des modifications de la fiore digestive chez le
consommateur ou des réactions d’allergie chez la personne sensibilisée. Le respect par
I'éleveur du mode d’emplol des médicaments vétérinaires et de leur temps d’attente permet
de livrer des animaux dont la viande ne présente pas de résidus au-dela de la Dose Sans Effet
{DES).

» Des pesticides et produits phytosanitaires : Les formulations commerciales de ces produits
font appel 2 des molécules appartenant & des familles trés diverses. Les troubles éventuels
engendrés par leurs résidus dépendent étroltement de chacun. Les résultats des plans de
contréles orientés réalisés en 2004 en abattoirs et élevages sur 740 bovins révélent une
présence de 0,4 % en pesticides {organochlorés, organophosphorés, pyréthrinoides et des
polychlorobiphényls). En 2005, aucune anomalie concernant les pyréthrinoides, organochlorés
et organophosphorés n'a été relevée, sur 450 bovins prélevés. La maftrise de ces dangers
relédve des bonnes pratiques d’'élevage.

e Des contaminants potentiellement introduits & Pabattoir ou en atelier de découpe : Les
contaminants de type chimique potentiellement Introduits & Fabattolr ou en atelier de
découpe peuvent se classer en trois grandes familles :

Des produits provenant du bdtiment, des matériels ou de leur entretien: Il s’agit
essentiellement de lubrifiants, dégrippants ou « matériaux en contact » (joints d'étanchéité,
etc.}.

On peut aussi rencontrer des fluides frigorigénes & I'occasion de fultes, volre d’émanations de
colles ou de solvants de matériaux de construction, de produits de lutte contre les nuisibles.
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De résidus de prodults d’hygiéne : Ce sont d’une part le savon pour les mains et d’autre part
les prodults lessiviels et les désinfectants destinés & I'entretien des surfaces (sols, murs, etc.) et
des matériels (scies, tables, etc.).

Des produits de migration par contacts directs avec la viande d’étiquettes ou de leur encre ou
de « crayons viande », de matériaux de conditionnement ou de matériels (bacs, tables,
crochets, etc.)

Dan otentlel: h

Les dangers physiques peuvent &tre définis ainsi : « Tout élément macroscopique Inerte susceptible
d‘avoir des effets néfastes sur la santé de 'hormme et potentiellement présent dans les viandes ».

Ces dangers peuvent provoquer des fractures dentalres, des lésions au niveau de la bouche
pendant la mastication ou du pharynx au moment de la déglutitlon, volre sur le tube digestif 4 la
faveur du péristaltisme (contraction du tube digestif ayant pour but d’assurer la progression des
aliments).

Les dangers de type physique peuvent &tre classés selon la méthode des « 5M » :

Pointe de couteau, aiguille pour pose navelles, ficelle

Pansement, bijou, piercing, chewing-gum, papier de bonbon, vernis a ongles, cheven,
stylo, bouchon protege-oreilles, lentille optique

Aiguille pour injection de médicament, esquille d’os, corps étrangers divers dans le
diaphragme ayant migré a partir des estomacs (fil barbelé, morceau de bois, aimant)

Magma alu déposé sur la bande de roulement des rails, insecte, verre, plexiglas, écaille
de peinture, boulon, vis et autre picce détachée

Etiquette, reste de navelle (attache étiquette en plastique)

Type biologique

Closttidum botulinum X X X

Clostridiun perfringens X X X

Escherichia coli entérohémormgique (EHEC) X X X

Listeria monocytogenes X X X
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Salmonella spp

Campylobacter
Staphylococcus aureus

LR R AR
=

ATNC

Mycobacterium spp

Brucella abortus bovis

Enterovirus de la figvre aphteuse
Lyssavirus rabique
Cysticercus bovis

Sarcocystis hominis
Toxoplasma gondii

Type physique

Origine matiére : (Mesures de mafirige

Afgtillle novr injection de médicament prtivilel

Origine matériel : X X

Pointe de conteais, uiyville poite pose napelles. ..

Origine personnel :

Pansement, bijou, piercing, chewing-gum, papier de bonbon, cheveu, X X

atulo. prolige-ureillig, lentille vptigu. morceau de it
= ifieu :

Magma alu déposé sur la bande de roulement des rails, insecte, verre, X X

evicls

LR AR AR A A A A A A

Origine méthode :
Etiuoile. reste de naelles (attache oii:jiwthe en piistijuc)

Type chimique

Origine matiére :
Substances infendites, résidus de médicaments, d'additifs alimeninires X
posr animeux, posticides, dioxine:. métaux lourds
Origine matériel :
Migmibion 4 partir de « matériaux en contact » (joints d'étmclifité...), X X
bubrifinnts, degrippeints
Crigine personnel :
Vernis & onules
Origine milieu ;
Colle ou sofvants de matériaux de constiuciion, uides frivirivénes

igine méthode :
Résidus de produits de nettoyage ou désinfection, migration & partir de
« matérionx en coninck» (conditionnements, éiiguettes, crayons
viande...)

Identification/Evaluation des mesures de maftrise

Evaluation des dangers

A partir des étapes définles dans les diagrammes de fabrication et validées sur site, les causes
d’apparition des dangers (occurrences) sont Ildentifiées et listées pour chaque étape. Ces
occurrences sont établies d’aprés la liste des dangers retenus et détaillée précédemment.
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Les occurrences de danger pour chaque étape sont identifiées selon larégledes 5 M :

Matériel : dangers provenant d’outils et équipements utlilisés dans I'élaboration des denrées
Main d'ceuvre : dangers introdults par le personnel

Matlére : dangers Intrinséques aux denrées

Milieu : dangers provenant de 'environnement

Méthode : dangers introduits par le mode opératoire

La criticité de chaque occurrence listée est ensuite évaluée de facon & déterminer si & I'étape
étudiée, le danger est significatif et donc s’il y a nécessité de rechercher une ou plusleurs mesures
de mattrise et de les évaluer par la suite.

La criticité est le résultat de la gravité multipliée par la fréquence : Criticité = Fréquence x Gravité
On y associe parfols d’autres facteurs comme :

o ['évaluation qualitative et/ou quantitative de la présence des dangers

® |a survie ou prolifération des micro-organismes dangereux

¢ l'apparition ou la persistance de toxines, substances chimiques ou agents physiques dans les
aliments.

Une méthode possible d’évaluation est donnée ci-aprés. La gravité est évaluée en termes d'effets
néfastes sur la santé humaine.

L’évaluation de la gravité (G) de chaque danger peut se faire en lul affectant un coefficient entre 1
et 3 selon la grille sulvante :

1= Faible : troubles légers pour le malade

2= Moyenne : troubles importants régressant avec un traltement adapté

3= Forte: troubles importants, hospitalisation, pouvant aller jusqu’a des séquelles
invalidantes voire mortelles

Exemple :

Danger Faible=1: morceau de plastique, clip d’étiquette

Danger Moyen=2:  Staphylococcus aureus

Danger Fort=3: Listeria monocytogenes, E Coli entérohémoragiques (EHEC), Saimonelia,
morceau de verre.

Fréquence absolue :

Notel = rarement : moins de 2 fols par mois

Note2 = périodiquement : plusieurs fois par mois

Note3 = fréquemment : plusleurs fois par jour.

Pour aider a visualiser Yaspect significatif ou non de I'occurrence d’un danger obtenu par le calcul

de la criticité, le tableau page suivante démontre qu’elle n’est pas uniquement égale a une valeur

résultant d’une multiplication de deux ou plusieurs facteurs (gravité, fréquence, etc.), mals qu’elle
_représente bien impact d’'un danger.

Gravité Faible - 1 Moyenne - 2 Forte -3

Fréquence

C=1 C=2 sy
Rarement -1 Rarement Rarement Raremunt :

Réuresse avec traitement Soins importants Mortel

Paiodiquement-2 | C-2 C=1 T
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Périodiquement Périodiquement Périodiquement
[épresse avec traitement Soins importants Morte!
C=3 C=6 C=9
Fréquemment - 3 Fréquemment Frégquemment Fréguemmaent
Bépresse ave traitement Sains imporfants Nortel

Les occurrences de danger (2 une étape donnée), dont la criticité est inférieure 3 3, ne justifient pas
la mise en ceuvre de mesures de maitrise complémentaires, au-deld des bonnes pratiques
d’hygiéne générales.

Identification des mesures de maftrise

Une fois évaluées les occurrences de danger, il est nécessaire de chercher les mesures de maitrise
pouvant &tre associées a celles qui ont été identifiées comme significatives (tout en sachant que
ces mesures ne s'appliquent pas toujours & I'étape considérée). Par exemple, la ligature et
I'ensachage du rectum sont des mesures de maitrise qui concernent un danger présent  toutes les
étapes Jusqu’a I'éviscération abdominale.

3.2.3. Les documents relatifs aux points déterminants (CCP et PRPO)

Evaluation des mesures de maitrise ; tri des bopnes pratiques d’hvgidne et des mesures de
maitrise essentielles — Caractérisation des PRPo et CCP

Les mesures de maitrise qui résultent de cette évaluation peuvent étre :
e soit des PRP : bonnes pratiques d’hygiéne spécifiques & une étape (hygléne des main)

¢ solt des mesures essentielles qui seront, dans la pratique, classées en PRPo (Programme Pré-
requis Opérationnel) ou CCP {Point Critique pour la Maftrise).

Il est fondamental de garder & 'esprit que c’est la combinalson des mesures de maltrise retenues
et appliquées qui est la clef de la maltrise efficace des dangers et non chaque mesure de maftrise
prise individuellement.

Définitions des PRPo et des CCP - Distinctions

® CCP : Etape au cours de laquelle une mesure de maitrise peut &tre exercée et est essentielle
pour prévenir ou éliminer un danger menacant la sécurité des aliments ou le ramener & un
niveau acceptable (NF V 01-002)

e PRPo : PRP identifié par I'analyse des dangers comme essentlel pour mattriser la probabilité
d’introduction de dangers liés & la sécurité des denrées alimentaires et/ou de la contamination
ou prolifération des dangers llés a la sécurité des denrées alimentaires dans le(s) produit{s) ou
dans 'environnement de trarisformation {ISO 22000).

Les distinctlons possibles entre des mesures de maitrise classées en PRPo et CCP sont lllustrées
dans le tableau suivant :

PREo ' - e
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Le PRPo permet de traiter Ie probléme soulevé par
des mesures de maftrise sur une cause de danger qui
n’assurent pas le niveau de sécurité totale que doit
apporter un CCP. 1l s'agit en quelque sorte d'un
«presque CCP» parce quil n'apporte qu’une
« probabilité » de sécurité dans le produit.

Un CCP permet d’assurer, pour la denrée qui a franchi
I'étape concernée, une fotale certitude du respect de 12
limite critique qui Iui a &6 fixée,

PRP identifi¢ comme essentiel pour maftriser la
probabilité d’introduction ou de prolifération de
dangers liés & la sécurité des aliments.

Etape ot des mesures de maftrise essentielles pour la
sécurité des aliments sont mises en ceuvre.

Efficacité des mesures de maftrise validée.

Efficacité des mesures de maftrise validée.

Actions de surveillance exercées pour s'assurer de
Ia mise en ceuvre effective des mesures de maftrise.

Actions de surveillance exercées pour s'assurer en
permanence de la mise en ceuvre effective de mesures
de maitrise.

Mise en ceuvre de critires mesurables (ou
observables),

Mise en ceuvre de critéres mesurables (ou observables)
et Himites critiques définies.

Actions correctives et corrections (si nécessaire)
permettant d'éviter la mise sur Ie marché de tout
produit potentiellement dangereux.

Actions correctives et corrections permettant d’é&viter la
mise sur le marché de tout produit potentiellement
dangereux.

Afin d’évaluer et déterminer le classement des mesures de maltrise, plusieurs méthodes sont

utlilsables

A lissue de cette premitre analyse, les mesures de maitrise essentielles, futures PRPo ou CCP, sont
différenciées des autres mesures qui relévent souvent de la méthode de travail spécifique et sont
ainsl classées en PRP {bonnes pratiques d’hygiéne).
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Les soulllures importantes et accidents d’éviscération, qul ont fait Pobjet d’'une marque « S » sur la
carcasse, sont enregistrés dans [a fiche suivante :

Abattalr dul pays | ENREGISTREMENT SOUILLURES ENR/ABA/07
deSeyne |
Date | Espdce | Poste | Opérateur DescLption Observations Mesures
soulllure correctives

3.2.4 nts relatifs 4 la vér on
4.1 Contréles mi i igues sur les ca

L'objectif des analyses bactériologiques est de contrdler 'hygléne des procédés dans I'abattoir.
Les flores & analyser sont :

* flore aéroble mésophile

* entérobactéries

* salmonelles

Les carcasses d’animaux de boucherie sont soumises & des critéres indicateurs d’hygiéne des
procédés dont le dépassement n’exige pas de mesures de rappel du marché mals des actlons
correctives concernant I'hygléne des procédés,

Méthodes de prélévement

+ Méthode destructive : les 4 sites de prélévement d’au-moins 5 cm? chacun sont effectués sur
chaque carcasse (solt 20 cm? au total). Les 4 prélévements sont regroupés et constituent un
échantillon soumis & analyse pour les germes flore totale et entérobactérie.

* Méthode non destructive avec éponge abrasive : les 4 préldvements d’au moins 100 cm? chacun
sont effectués sur chaque carcasse {soit au moins 400 cm? au total). Les 4 prélévements d’une
méme carcasse sont regroupés et constituent un échantillon par carcasse soumls & analyse pour
le germe salmonelle.

Site d’échantillonnage

BOVINS

* Culsse face interne

* Collier
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* Epaule
* Flanc face externe

OVINS/CAPRINS

* Face ventrale du peaucier
* Face latérale du peaucler
« Sternum

* Thorax

5 carcasses sont prélevées de maniére aléatolre sur une journée d’abattage.

Laboratoire d’analyses
L'abattolr envole ses préldvements pour analyse au Laboratoire Départemental Vétérinaire, 6 Rue
Nicéphore Niepce, 04000 Digne-les-Bains.

Protocole de prélévement

Méth ructiv

Les prélévements sont réalisés aprés le ressuage {dans les chambres froldes de stockage).

Pour chaque slite, on préléve sur la carcasse un lambeau superficiel de tissu d'au moins 5 cm? & l'alde
d'un scalpel stérile (utilisation d’un chalumeau pour désinfecter la lame entre chaque carcasse).

La lame de scalpel est changée & chaque série d’analyses.

L’échantillon de surface de carcasse est détaché a Faide d’une pince stérile.

Les échantillons sont placés, & l'aide d'une pince stérile, dans des sachets stériles et dans un
contenant isotherme.

h non iv
Les échantillons de tissus sont prélevés sur les carcasses avant le ressuage, c’est-a-dire sur chaine.
L'éponge est appliquée de maniére homogéne, a laide de gants & usage unique. idéalement, il est
préconisé de réallser le passage de I'éponge 10 fols horizontalement et 10 fols verticalement de
maniére a ce que 'ensemble du site d’échantillonnage soit couvert, soit 100 em? pour chaque site
Il est nécessaire de veiller & ce que la pression soit suffisante.
L'éponge est ensuite replacée dans un flacon en verre stérile.

Fréquence des préldvements

Sur la base d’un jour d’abattage par semaine :

Fipre totale et entérobactérie

Démarrage des analyses ou aprés 2 résultats non satisfaisants : tous les 5 jours d’abattage effectif
(solt toutes les 5 semaines).

Aprés 6 résultats satisfaisants de suite : tous les 10 Jours d’abattage effectif {soit toutes les 10
semaines).

Salmonelles

Démarrage des analyses ou aprés plus de 2 présences de salmonelles sur les 50 derniéres analyses :
tous les 5 jours d’abattage effectif (soit toutes les 5 semaines)

Aprés 30 semalnes de résultats satisfaisants : tous les 10 jours d’abattage effect!f {solt toutes les 10
semaines). '

Critéres microbiologiques

Flore totale et entérobactéries

A partir des échantillons prélevés, il faut calculer le log moyen quotidien {moyenne des 5 logs
obtenus pour les 5 carcasses).
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Puis Il suffit de localiser ce log moyen quotidien par rapport & m et M, ce qui donne graphiquement :

Satisfaisant I Acceptable I Insatisfaisant

Critéres pour les ovins, caprins, bovins
Micro-organismes Limltes

m M
Flore totale aéroble 3.5 loz ufc fem? 5.0 log ufc /cm?
Entérobactéries 1.5 log ufc fem? 25 Ingu_fc Jfem?
Salmonelles

Critdres pour les bovins, ovins, caprins, équidés Pas plus de 2 présences (c) sur les 50 derniéres analyses (n)

Micro-organismes

Plan d'échantillonnage

C

Salmonelles

50

2

Enregistrement et archivage

Les résultats sont envoyés a I'abattoir par le laboratoire. Ils sont archivés dans un classeur.
Le responsable qualité interpréte les résultats et les enregistre dans la fiche suivante :

ASsHolFdulpays AUTO-CONTROLE MICROBIOLOGIQUE ENR/ABA/08
de Seyne
Résultats
Date du Espéce Flore Entéro- Observations Mesures
prélévement totale | bactéries Salmonelies correctives

Gestion des non conformités

En cas de résultats non conformes :
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Type micro- ENTEROBACTERIES FLORE TOTALE SALMONELLES
organisme
o Dea quel fournisseur s'agit-il ?
o Les deux espaces sont-elles concernées (probléme hygldnedes | » Y a-tll plusieurs fournisseurs
opérateurs, des locaux) ? concemnés ?
e Quelle est la salson, le temps extérleur (propretd des [« Y at-l déjd eu des soucls de
Questions & se animaux] ? contamination en salmonelle avec ce
poser ® Y a-t-ll eu des problémes d’éviscération ou autre ? fournisseur ?
s Y a-t-ll eu des problémes aux stérllisateurs ou matériels ? ® Y a-t-1l eu désinfection des locaux et
s Quand a eu lieu le nettoyage des chambres froldes ? du matérlel avec un prodult
s Y a-t-ll eu un soucl de température ? efflcace ?
s De quel transporteur s'agit-1l ?
o Contrdledelamisedjeun | e Nettoyage et désinfection | ¢ Contamination de I'élevage (volr ICA)
e Propreté des animaux des locaux Insuffisants Contamination par le moyen de
Causes {selon la salson) ¢ Portes mal fermées avec transport
possibles de Probléme d’éviscération contamination du milleu s Présence de salmonelles sur [e
comtamination Hygidne du personnel | ¢ Contamination des matériel et dans les locaux
mauvalse chambres froldes e Eaux et sols contaminés par les
Pas de lavage des mains matiéres fécales
Contamination croisée car e Introduction par Insectes et rongeurs
pas de stérilisation
systématique des couteaun
3.2.4.2 Procédures de vérification

Les procédures de vérification de I'efficacité du plan de maftrise sanitaire reposent sur :
1. Le contréle permanent des points de vigllance lors des opérations d'abattage
2. Le contrdle visuel de toutes les carcasses avant entrée au ressuage
3. Les visites périodiques du responsable qualité sur la chafne d'abattage visant & vérifier la
mise en ceuvre des bonnes pratiques hygiéniques
4. Les auto-contréles de surfaces réalisés pour vérifler 'efficacité du PND
5. Les auto-contrbles de prélévements de carcasses
6. Les auto-contrdles pré-opérationnels
7. Audit annuel effectué par le responsable qualité ou I'assistant qualité
Les résultats des auto-contréles sont rassemblés dans un classeur "Auto-contrbles" et sont suivis
par le responsable qualité.

En cas d’analyse négative :
¢ Enregistrement dans le registre
* |dentification de la cause
« Modificatlon du plan de nettoyage- désinfectlon
* Renforcement de la fréquence de contréle pendant une durée & déterminer
» Vérification du retour a la conformité
» Sensibilisation du personnel

En cas de changements :
¢ Changement de procédés de fabrication des prodults
* Modification des locaux, de leur aménagement ou de leur équipement, de leur
affectation
* Modlfication du niveau de I'activité (augmentation du tonnage)
» Modiflcation de 'organisation du personnel

Le PMS est mis & jour et tenu disponible dans le bureau.
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3.3. Les procédures de tracabllité et de gestion des produits non conformes (retralt, rappel...)
3.3.1 Les procédures de tracabilité

Aprés vérification de la conformité des informations lors du contréle & réception, celles-ci sont
enreglstrées 4 I'aide du logiclel de gestion de Yabattage.
Chaque animal est Identifié par son numéro de travail.
Des étiquettes sont éditées afin d’'assurer, pour chaque animal abattu, la tragabllité :
Pour les bovins, 3 étiquettes d’identification

- De la fressure

- De la langue

- Des Joues

Pour les ovins, 1 étiquette d’ldentification de la fressure

Chaque étiquette comporte la date d’entrée, le nom de Fusager, le n® d'identification de Fanimali,
la catégorie et Fage de Panimal.
Lors de 'abattage, la tracabllité est assurée sur la chaine par le maintien d’une oreille attenante a
la carcasse Jusqu’a la pesée. L'autre orellle est maintenue attenante a la téte.
Au moment de 'éviscération thoracique, I'étiquette de fressure est agrafée sur cefle-ci.
Lors du travall de la téte des bovins, les étiquettes sont agrafées a la langue et aux joues
assemblées.
A la pesée, le numéro de travail lu sur Iorellle attenante est reporté sur la carcasse & Paide d’'un
crayon A viande, avant toute autre interventlon. L'orellle est ensulte coupée, seulement apras le
report du numéro de travail.
Le numéro de travail et les informations de pesée sont enregistrés sur Yordinateur du poste de
pesée.
Aprés la pesée, 'ordinateur édite I'étiquette de carcasse qul reprend 'ensemble des Informations
d’Identification associées au numéro de travalil.
Pour les bovins, quatre étiquettes carcasse sont éditées et agrafées & chaque quart de carcasse.
Pour les ovins, une seule é&tlquette carcasse est éditée et agrafée sur la paroi abdominale de la
carcasse.
Le logiclel de pesée enregistre 'ensemble des informations de tragabillté et les conserve.

3.3.2 Gestion des prodults non conformes

Gestlon des abcds
En présence d'un abcés, les opérateurs préviennent le technicien vétérinaire qul décide de 'action
corrective a appliquer.

Gestlon des soulllures fécales

La présence de soulllure fécale est principalement provoquée par une mauvalse technique de pré-
dépouille ou de dépouille {retournement de la peau sur la carcasse, mauvais détourage du rectum,
non spéclalisation des mains...).

Les opérateurs chargés de la dépouille dolvent vérifier I'état général de la carcasse aprés leur
intervention. En cas de souillure visible, I'opérateur dolt iInmédiatement effectuer le parage de la
2one souillée, en stérilisant son couteau avant et aprés I'intervention, et en se lavant les mains
aprés le parage.

Le raclage ou le douchage des souillures est interdit.

La soulllure est enregistrée sur la fiche ENR/ABA/O7 d’enregistrement des soulllures.
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Gestion des accidents d'éviscération (panse percée ou déchirée, rupture de I'herbigre, soulllure
par écoulement intestinal)

En cas de souillure légére I'opérateur dolt inmédiatement effectuer le parage de la zone souillée,
en stérilisant son couteau avant et aprés I'utilisation, et en se lavant les mains aprés le parage.

Le raclage ou le douchage des souillures est interdit.

En cas d'éclatement complet de la panse ou de soulllure généralisée, les services vétérinaires sont
informés et décident du devenir de la carcasse.

La souillure est enregistrée sur |a fiche ENR/ABA/07 d’enregistrement des souillures.

Contréle de la gestion des soulllures sur chaine

Un contréle de I'aspect général de la carcasse est effectué au poste de pesée. En cas de soulllures
visibles, un parage est effectué, en stérilisant le couteau avant et apras l'intervention, et en se
lavant les mains aprés le parage.

Si les souillures sont répétées, une sensibilisation des opérateurs concernés est effectuée sur
I'importance du traitement Immédiat des souillures.

Gestlon des consignes
Les carcasses sont consignées dans la chambre froide de consigne en attente de décision du
service vétérinaire inspecteur de I'abatteir.

3.3.3 Retralt / Rappel de produits

En cas d'anomalie sanitalre avérée ou suspectée, |'établissement peut &tre amené, de sa propre
initiative ou & la demande des services officiels, a déclencher une procédure de retrait ou de rappel
de produits.

En cas de denrée consldérée comme dangereuse qui doit faire I'objet d’un retrait ou rappel d’'un
produit :
» Sl le produit n’est pas sorti de I'abattoir => blocage de la commerclalisation et notification
a la DDPP via le Cerfa 16243*01, dans un délai de 4 jours ouvrés.
* 5l le produit a atteint des intermédlaires (sans atteindre les clients) => retralt du lot
¢ Si le prodult a atteint les consommateurs => retrait du lot et rappel, destruction du lot
concerné

Pour le rappel :
* Information a la DDPP via le Cerfa 16243*01 dans un délai de 1 jour ouvré avec les pléces
complémentalres demandées (ex. résultats d’analyses)
» Appels aux clients professionnels et contact auprés des particullers dans un délai de 24h,
et aux fournisseurs s’ils sont concernés
» Mise en place d’affichettes sur les lieux de vente directe
¢ Enreglstrement sur le site rappeiconso.gouv.fr

Dans tous les cas :
* Les produits non conformes sont enreglstrés dans le registre de non conformités
¢ Destruction du lot concerné
* Analyse des autres lots et blocage de la commercialisation en attendant les résultats
¢ Recherche des causes de la non-conformité
¢ Mise en place d'actions correctives
= Réalisation d’analyses pour valider que les actions correctives sont efficaces avant le
retour a la normal qui sonnera la fin de I'alerte
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PRESENTATION ET CHAMPS D’APPLICATION

Ce document décrit la gestion de la protection des animaux du déchargement & Fabattolr jusqu’a
leur mort aprés I'étape de saignée & abattolr de Seyne les Alpes. Il concerne les animaux des
especes suivantes : bovins, ovins et caprins.

Les modes opératoires normalisés, procédures qui définissent la standardisation des pratiques, sont
Insplrés du rdglement 1099/2009 CE du 24 septembre 2009, ainsi que des guldes de bonnes
pratiques de la protection animale des animauy, guides interprofessionnels en cours de validation ou
validés par la DGAL.

Etapes concernées :

- Déchargement

- Contrdles & réception
- Mise en attente

- Amenée

- Immobllisation

- Etourdissement

- Affalage

- Salgnée

- Accrochage, hissage

2. Définitions :

Abattage sur place : Cela consiste, lorsqu’un animal est incapable de se déplacer ou en état de
souffrance, a 'abattre (étourdissement + salgnée} sur place ou & I'étourdir sur place puls a le saigner
sur la chaine d’abattage en [ui épargnant toute souffrance supplémentaire si Fanimal est déclaré
apte a I'abattage.

ASACE : Appareil Soumettant les Animaux & des Chocs Electriques aussi appelé « pile ».

Contentlon : Application & un animal de tout procédé congu pour entraver ses mouvements et lui
épargner toute douleur, peur ou agitation évitable, en vue de faciliter un étourdissement et mise
mort efficace.

Etourdissement {REG N°1099/2009) : Tout procédé appliqué intentionnellement qui provoque une
perte de conscience et de sensibilité sans douleur, y compris tout procédé entrainant une mort
immédiate.

Habillage : Terme regroupant I'ensemble des opérations suivant I'étape de « Saignée- Egouttage »,
de la dépoullle a I'éviscération.

Mise & mort 'urgence (REG N°1099/2009) : Mise & mort d’animaux blessés ou atteints d’une
maladie entrainant des douleurs ou souffrances intenses lorsqu’ll n’existe pas d’autre possibilité
pratique d’atténuer ces douleurs ou souffrances. Sont incluses dans ce cas les euthanasles pratiquées
par les vétérinaires.

Salgnée : Procédé qui entraine la mort de 'animal par Incislon des deux carotides {saignée
rétromaxillaire) ou des vaisseaux dont elles sont issues (saignée pré-thoracique).
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DESCRIPTION DE LA STRUCTURE

. Responsabilités

- RPA (Responsable Protection Animale) : Cédric ARTUNEDO - Valentin JUVIN

Z. Rbles et missions du RPA

Le RPA est apte a prendre toute décision nécessaire pour assurer le respect de la réglementation et
la protection des animaux & I'abattolr.

Le RPA doit exiger des autres personnes travaillant auprés des animaux vivants qu’elles prennent les
mesures nécessalres pour garantir le respect du blen-&tre des animaux.

Le RPA est responsable de I'application et du suivi du systdme documentaire relatif 3 la protection
animale :

- Les modes opératoires normalisés {& chagque étape, pour la gestion des cas particuliers),

- Les procédures de contrdles,

- Les actlons correctives mises en place.

Le RPA est aussi responsable de la sensibilisation du personnel aux modes opératoires normalisés,
des paramétres d’utilisation du matériel ayant un impact sur le bien-étre des animaux, et de sa
formation.

Le RPA est le relais auprés des services vétérinaires pour tout ce qul concerne les problématiques
liées a la protection animale (inspection, anomalies de fonctionnement détectées).

Il peut exiger un arrét de chaine pour permettre la réparation du matériel utifisé, ou un
ralentissement de la chaine en cas de probléme majeur relatif au bien-&tre des animaux.

Il peut désigner les personnes susceptibles de réaliser certaines taches, & partir du moment oll ces
personnes sont formées pour réaliser ces tiches.

3. Liste des catégories d’animaux

Les animaux abattus a I'abattoir de Seyne les Alpes sont des bovins, des veaux, des ovins et des
caprins. Les quantités sont précisées dans le dossier d’agrément de Fabattoir. L'abattoir ne réalise
pas d’abattage rituel,

4. Point sur la physiologie animale
Rappel des 5 libertés fondamentales des animaux :

Absence de douleur, de lésion ou de maladle,
Absence de stress climatique ou de sources d’Inconfort physique,
= Absence de faim, de soif ou de malnutrition,
- Absence de peur et de stress,
Possibilité d’exprimer des comportements propres A chaque espice,
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Les animaux ont des comportements et un univers sensoriel différent des humains, Pabattoir dolt
donc s’adapter pour pouvoir respecter leur bien-étre.

univers sensoriel

La vision

Les animauyx ont une vision plus large que celle de Fhomme, & cause de la position des yeux sur la
téte. lls volent environ a 300 °, avec juste une zone en arriére qul reste aveugle.

lls sont sensibles & tout ce qui bauge, 1l est donc nécessaire d’étre calme et d’éviter les grands
gestes,

La zone de fuite des bovins, zone & partir de laquelle I'animal réagit est importante pour le placement
de Vopérateur dans le déplacement des animaux.

L’opérateur doit se placer en arridre de 'épaule pour faire avancer 'animal, et en avant pour le
faire reculer.

Il est important de ne pas &tre plusleurs & manipuler un animal, pour éviter de le stresser.

Pour les ovins/caprins, on déplacera plutdt les animaux par lot pour profiter du phénoméne de
groupe (I'instinct grégalre), mals cette régle de la zone de fuite est ausst vraie pour les animaux de
ces espéces lorsqu’lls sont manipulés seuls, notamment dans le couloir d’amenée.

Les tenues de couleur sombres doivent &tre utilisées.

Les anlmaux préférent aller de I'obscurité vers la lumlére, mals sans un contraste trop fort qui risque
de les éblouir,

Loule

Les animaux sont sensibles aux cris et aux bruits métalliques, 1l est donc important de ne pas crier et
de limiter au maximum les brults dans les locaux de stockage vif.

L'odorat

L'odorat des animaux est trés développé, les odeurs connues les rassurent, et les odeurs Inconnues
les Inquittent. 1l est donc important de nettoyer régulidrement les stabulations {tous les jours),
surtout quand plusieurs espéces utilisent les mémes logements.

Sensibilité & la température

Les animaux sont sensibles & Fhumidité et aux courants d’air.

Univers social

Les bovins sont plutdt individuels, ils ont une hiérarchle établie avec des animaux meneurs. On
velllera & les déplacer par petits groupes. lIs sont parqués en logette individuelle.

Au contraire, les ovins et les caprins, ont un mode de vie par lot, lls ont un Instinct grégaire
développé, on fonctionnera plutét par lot pour les déplacements.
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5. Horaires de traval

Péri hi le : du 1* novem

Horaires des
Jour de la semaine (E:::;:::;ues opérations
d'abattage
Veaux
Jeudl Gros bovins 9h-15h
Qvlins / Caprins

En période hivernale, tous les animaux sont réceptionnés le Jour de 'abattage.

Période estivale : du 1™ mal au 31 octobre
Horalres des
Jour de Ja semaine (E::::;s;db:et;:ues opérations
d'abattage
Veaux
Jeudi Gros bovins 6h=12h
Ovins / Caprins

En période estivale, les animaux sont réceptionnés le Jour de Fabattage, mais peuvent également

entrer en stabulation la veille de 'abattage (le mercredi), & partir de 18 H.

Le vendredi est consacré au nettoyage complet des locaux.
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6. Description des locaux

Les locaux des écurles accuelllant les différentes espaces sont séparés dans I'espace :

- 2 parcs pour les ovins/caprins ou pour les veaux

- 4 logettes pour les gros bovins

Schéma général des stabulations

== Logette bovin Couloir d’amenée BOVINS
I
== WA IV VN
/ Logette bovin J Logette Logette k
ovins ovins
\ Caprins ou Caprins
/ Logette bovin d \ / veaux | ou veaux
A | & % %
Qu?e’ /
déchargement RESTREIMER OVINS
Ovins/caprins
et veaux
‘Abreuvoir automatique
Quai de
déchar
gement
bovins
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OVINS CAPRINS

Locaux de stockage

Logette bovin

Logette bovin -z-
Logette bovin k

ette Amenée | Logette
OVINS /
20 agneaux CAPRINS | 20 agneaux
Logette bavin ou 15 brebls ou 15 brebis

Quai de
déchargement
Ovins/caprins

%Déchargement des ovins/caprins

%Amenée des ovins/caprins

Quai de
déchar

gement
bovins
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Pour les ovins, les guides de bonnes pratiques protection animale recommandent 3 & 4 agneaux par
mZ2, ou 2 3 3 brebls par m2.

Les nombres maximaux d’animaux par case sont précisés sur le plan cl-dessus, avec cette densité.

Il est donc possible de stocker au maximum :

Matérlels et caractéristiques OVINS CAPRINS

Matériel ou équipement Caractéristiques
Qual de déchargement Au sol
Stabulations Sols en béton rainuré anti dérapant pour éviter les

chutes et blessures,
Paillage des parcs ovins, et remplacement de la
paille selon besoin.

Abreuvement L'abreuvement est assuré par un systéme de bols
alimentés en continu par Feau du réseau.

Couloir d’amenée Une partie ou les animaux circulent & plusleurs de
front :
- Longueur 6.60 m
- Largeur 1,00 m
Matériel dalde 3 Facheminement Néant
Systéme d'immobliisation RESTRAINER Facomia
Systéme d'étourdissement Systéme de type réversible (pince électronarcose
Facomia 2 points) ou irréversible {pistolet 4 tige
perforante).
Matériel de saignée Saignée horizontale, au couteau, aprés affalage
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VEAUX

Locaux de stockage
Couloir d’amenée VEAUX
Logette bovin —_— s T
e
Logette bovin
=
E——
Logette bovin A
Logette Logette
Logette bovin veaux veaux
5 veaux 5 veaux
Qual de
déchargement
veaux
% Déchargement des veaux

Qual de
déchar

gement
bovins
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Nom I
Pour les veaux, les guides de bonnes pratiques protection animale recommandent 1 veau par m2.

Les nombres maximaux d’animaux par case sont précisés sur le plan ci-dessus, avec cette densité.
Il est donc possible de stocker au maximum :

[ N

La taille des veaux Influencera évidemment le nombre d'animaux par logette.

Matérlels et caractéristiques VEAUX

Matériel ou équipement Caractéristiques
Quai de déchargement Au sol
Stabulations Sols en béton ralnuré antl dérapant pour éviter les chutes et
blessures
Abreuvement L'abreuvement est assuré par un systéme de bols alimentés en

continu par eau du réseau.

Couloir d’amenée Les animaux circulent 1 par 1
- Longueur 6.60 m
- Largeur 1.00m

Matériel d’aide a Facheminement | Utllisation de b&tonnet ou tuyau souple ou néant

Systéme d’immobilisation Piége indlviduel avec porte pneumatique, systéme
pneumatique pour la fermeture de la porte, Porte avec vérin
pour immobilisation des veaux

Affalage au sol dans le plége

Systéme d’étourdissement Systéme de type irréversible.
Pistolet & tige perforante de type Matador SS 3000 Termet
Amorce rouge.

Matériel de saignée Accrochage et saignée verticale au couteau
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GROS BOVINS

Locaux de stockage
=iz Coulolr d’amenée
uﬂ§!!E!BWh — . ==
1 bovin par logette m——-
Logette bovin
L—
ﬁb \‘_
.-"""?_
Logette bovin Parc Parc
- e ovin/caprin ovin/caprin
\ 4 ou veau ou veau
4< Logette bovin /
== T a-
e |

Ty
déciargement

Ovins/caprins
et veaux

%Déchargement des gros bovins

%Amenée des gros bovins au plége

Quai de
décharg
ement

bovins
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omb maux

Pour les gros bovins, les guides de bonnes pratiques protection animale recommandent 1 gros bovin
pour 2 m?, ou un animal par logette. L’abattoir de Seyne les Alpes dispose uniquement les gros
bovins dans les logettes.

Matériels et caractér ues

Matériel ou équipement Caractéristiques
Quai de déchargement Ausol
Stabulations Sols en béton rainuré antl dérapant pour éviter les chutes et
blessures
Abreuvement L’abreuvement est assuré par un systéme de bols alimentés en

continu par Feau du réseau

Couloir d’'amenée Une partie ou les animaux circulent 1 par 1
- Longueur 6.60 m
« lLargeur 1.00m

Matériel d’aide & Facheminement | Utilisation d’ASACE {pile) {pas pour les BIO) et de bitons

Systéme d’immobilisation Pidge Individuel avec porte pneumatique systéme pneu mathtF
pour la fermeture de la porte, immobilisation et affalage dans le
piage

Systéme d’étourdissement Systéme de type Irréversible.
Pistolet & tige perforante de type Matador SS 3000 Termet.
Amorce rouge ou noire

Matériel de saignée Accrochage et saignée verticale au couteau

Création : mai 2023 Modes Opératoires Normalisés 13
Mise & Jour: SCIC Abattoir du Pays de Seyne

I RECU EM PREFECTURE |
le B85/87/2024

i Application agrésie E-legabie com 1

FE_LO0-004-Z20006743F-2024 0626-19_26 062024




Plan de gestion de la protection animale

1. Formation et certificats de compétences

Le responsable protection animale :

Le RPA est titulaire du certificat de compétence pour I'ensemble des modules pour chacune des

espéces,

- Type:formation par organisme habilité par la DGAL

Date de réalisation ; février 2021
Passage et obtention du certificat de compétence : oui
Contenu de la formation :

Les enfeux, soclaux, politigues, médiatiques

Le systéme documentaire (MON, gestion des cas particuliers)
Les guides de bonnes pratiques

Les évolutions réglementaires

Les autocontriles

L’univers sensorlel des animaux

Uimpact & chaque étape et pour chaque espéce

Le matériel en contact avec les animaux vivants
L'étourdissement, les signes de conscience et d’inconscience
L’abattage rituel

Vidéos pédagogiques

Passage du certificat de compétence (encadré par la DGAL)

- Opérateurs concernés : Cédric ARTUNEDO, Valentin JUVIN
- Sanctions : Obtention certificat de compétence (réglement Européen 1099/2009 CE).

L’examen est valable 5 ans, avant la fin de la validité, le RPA dolt repasser la formation et Fexamen du

certificat de compétence.
Manip - o il Misea | Manlp | Misea
Mise & et \ Date
Nom e mort soins mork '} evsolns/f)| mort b rochain
soins rcins | Ovins/ ovins/ | Bovins/ | bovins/ | d’obtention passa o
Porcins po \ caprins | équidés | équidés passag
caprins
Cédric ARTUNEDO X X X X X X 02/2021 2026
Valentin JUVIN X X X X X X 02/2021 2026

Les spérateurs en contact avec les animaux vivants :

- Type : formation par organisme habilité par la DGAL
- Organisme de formation ;: ADOFIA

- Date de réalisation : septembre 2022

- Contenu de la formation :
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Passage du certificat de compétence {encadré par la DGAL)
- Opérateurs concernés : Tous les opérateurs en contact avec I'animal vivant
- Sanctions : Obtention certificat de compétence (réglement Européen 1099/2009 CE)

L’examen est valable 5 ans, avant la fin de la valldité, Vopérateur dolt repasser la formation.

Mani Module
ot P Mised | Manip | Misea | « abattage
NGl 5 mort | etsoins | mort sans Date Date prochain
Ovins/ ovins/ | Bovins/ | Bovins/ | é&tourdissem | d’obtention passage
caprins | équidés | équidés ent
caprins
préalable »
ALLIBERT Jérbme X X X X X 09/2022 2027
ARNIAUD Noélle X X X X X 09/2022 2027
CHABOT Guillaume X X X X X 09/2022 2027
DENIER Jéréme X X X X X 09/2022 2027
DERBEZ Madelelne X X X X X 09/2022 2027
FERRAND J-Luc X X X X X 09/2022 2027
MARTIN Ludovic X X X X X 09/2022 2027
PASTRE Yannick X X X X X 09/2022 2027
SAVORNIN Alexis X X X X X 09/2022 2027
SAVORNIN Béatrice X X X X X 09/2022 2027
TURREL Frédéric X X X X X 09/2022 2027

2. Tenue vestimentaire

Les opérateurs qui entrent et travaillent dans les locaux de stabulation doivent &tre vétus d’une
tenue de couleur sombre (blouse verte, les bottes blanches sont acceptées mais nettoyées tige et
semelle avant de pénétrer dans le secteur propre).

Les opérateurs qui réalisent 'immobllisation, 'étourdissement, laffalage, le hissage et la saignée
sont habillés en tenue de travail de couleur blanche.

3. Bonnes pratiques lors des ianipulations des animaux
il est Interdit de :

- Frapper ou donner des coups de pleds aux animaux.

- Appuyer aux endroits particulitrement sensibles (apparell génital, anus, yeux, bouche,
oreille) d’'une maniére qui leur cause des douleurs ou souffrances évitables.

- Utiliser des objets ou instruments polntus ou piquants.

- Interdit de casser la queue ou saisir les yeux.

- Interdit de soulever les animaux par la peau, la téte, les oreilles, les pattes et la queue.
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4. Utilisation du matériel d’aide 3 'acheminement des animaux

L'abattoir utllise des ASACE (Apparell Soumettant les Animaux & des Charges Electriques) et des

bétons.

Le baton n’est utilisé que sur les membres postérieurs, sur des animaux qui ont la place pour avancer

mals qul ne veulent pas.
L’ASACE est :

- Dans la mesure du possible évitée.

- Utilisée sur des animaux qui refusent de bouger et qul ont la place pour avancer.

- Utilisée 1 seconde maximum sur les membres postérieurs et en espagant les interventions.

- Utllisée uniquement sur les bovins adultes (interdit sur les ovins/caprins quel que soit leur
age et sur les veaux ainsi que sur tous les animaux Blo).

5. Organisation de la maintenance des locaux et du matérizl

L’entretien et la maintenance du matérlel et des locaux sont réalisés par Fopérateur responsable des
stabulatlons et de la condulte des animaux lors de la réception comme de I'amenée (le bouvier), ainsi
que par les opérateurs responsable technigue de I'abattoir (sauf grosses interventlons entrainant
I'intervention d’une entreprise extérieure, voir plan de maintenance dans le dossier d’agrément).

Plan de maintenance préventive relatif A la protection des animaux

Matériel

Détail de I'intervention

Fréquence

Sols des locaux de stabulation

Vérification de I'état des sols pour
volr s’lls sont toujours non glissants,
Réfection si nécessaire.

Une fois par an

Une fois par trimestre
Portes et ouvertures des loges Vé-rtﬂcatlon de Pétat de A la demande lors de
fonctionnement, réparation si
et logettes Futilisation quotidienne
nécessaire X
par le bouvier
i ran
Vérification de I'état de Une fols por a
. . A la demande lors de
Systéme d’abreuvement fonctionnement, réparation si
Futilisatlon quotidienne
nécessaire.

Couloirs de circulation

Vérification de I'absence
d’éléments salllants risquant de
blesser les animaux

Futilisation quotidienne

par le bouvier
Une fois par an
A la demande lors de

par le bouvier

Pistolet & tige perforante

Entretien et graissage

1 fois par semaine

Pince & électronarcose
{biphasée)- agneaux/caprins

Maintenance, réglage et nettoyage

1 fois par mois

Piége bovins

Entretien et graissage

1 fois par semaine

Enregistrement

Les enregistrements de la malntenance sont détaillés dans le dossier d’agrément.
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6. Modes opératolres normalisés

MON 1 : Réception et déchargement des animaux :
Recomman énérales :

L’abattoir de Seyne les Alpes étant un abattoir prestataire de service, il est en situation de
« détenteur des animaux » & partir de leur déchargement.

Le transport étant une opération stressante pour les animaux, les opérateurs doivent &tre vigilants
au moment du déchargement, pour leur sécurlté et pour le bien-&tre des animaux.

Pour limiter les chutes et glissades, le bouvler s’assure régullérement de la propreté des quals
(absence de matidres accumulées}. En cas de gel, les sols des quals ne sont pas nettoyés 3 'eau, mais
les soulllures sont raclées.

La tenue doit &tre sombre (blouse verte).

Planification de 'abattage

Les capacités de stockage de I'abattoir étant rédultes, I'arrivée des animaux est planifiée.

L'objectif de cette planification est d’éviter que des animaux ne soient en attente longue dans des
bétailiéres de transport, dans I'enceinte de I'abattoir.

C'est le tdcheron chargé d’enregistrer les demandes d’abattage qui fixe, en retour, Phoraire d’arrivée
de I'animal ou des animaux & 'éleveur. L’objectif est que I'attente en bétallldre dans I'enceinte de
I'abattoir n’excéde pas 30 mn.

Les animaux des éleveurs-tacherons qui opérent dans I'abattolir sont prioritaires.

Les animaux doivent &tre déchargés le plus rapldement possible aprés leur arrivée.

Lors du déchargement, blen s’assurer que les barrigres latérales sont en place pour éviter la chute et
la fuite des animaux.

Blen positlonner les grilles et ouvrir les portes pour s’assurer que les animaux circulent directement
vers les locaux de stabulation.

Ca icull

En cas de panne de chalne ne permettant pas de libérer de 'espace en bouverie, et si Pattente en
bétaillére dans 'enceinte de Fabattoir excéde 30 mn, les animaux sont abreuvés dans les bétallleres.
La gestion des cas particullers (animaux blessés, animaux qui ne peuvent descendre de la bétaillére)
est présentée dans le MON 2 contrdle 2 réception et dans le MON 8 Gestion des animaux couchés ou
blogués.
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Création : mal 2023
Mise & Jour :

Animaux dans le camion ou la bétaill&re

préts au déchargement
- Demander au chauffeur de
Le véhicule est-il bien — repositionner le véhicule
posltionné sur le quai ? non
oull
Mise en place des barriéres |atérales,
Ouverture des portes pour permettre la
circulatlon des animaux vers les
stabulations prévues pour I'espéce
concernée
v
Ouverture de la porte du camlon

- Utiliser la pile ou un béton
pour faciliter la descente
des snimaux

- Stimuler les animaux avec

- la voix sans crier.

- S’assurer que rien ne géne
la progression des animaux
sur le quai

Un animal est-ll
Les animaux bloqué couché
descendent du dans le
Véhlcule ? véhicule?
oul oui

Animaux sur le quai de déchargement MON 8 Gestlon des animaux

couchés bloqués
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MON 2 : Contrdles a réception
mmandati nérales

Les contrdles a réception permettent le tri des animaux présentant des anomalies.

L'apporteur remet les documents de circulation correspondant au bouvier (opérateur responsable
technique).

Chaque animal ou lot d’animaux qui pénétre a Pabattoir doit &tre contrdlé pour les 6 points sulvants :

- Identification
- Santé

- Bien é&tre

- Provenance
- ICA

- Propreté

Les anomalies sont enreglstrées dans le registre des animaux vivants, Le détall de la gestion des
contréles & réception est préclsé dans le dossler d’agrément de I'abattoir.

Dans ce document, ne sont prises en compte que les anomalies relatives au bien-&tre et  la santé
des animaux,

Les animaux qul ne présentent pas d’anomalles sont placés directement dans les stabulations {voir
MON 3 Mise en attente).

Hl est important de limiter le temps de séjour des animaux sur les quals de déchargement sans
abreuvement.

Gestion des anomalies
Bien

En cas de détection du non-respect du bien-&tre par Papporteur lors du déchargement des animaux,
'opérateur de 'abattoir responsable des contrbles 3 réception rappelle les recommandations
relatives aux bonnes pratiques de la manipulation des animaux, il enregistre le comportement sur le
registre des animaux vivants et prévient les services vétérinaires. En cas de renouvellement de ce
comportement, les services vétérinalres prendront les mesures qui s'imposent.

Santé

Gestion ni X blessés

Les abattages d’urgence ne sont pas pratiqués a Seyne car Il n'y a pas de local d’abattage d’urgence.

Gestlon des cas particuliers

- Les animaux non sevrés (veaux sous la mére, agneaux de lait) doivent étre abattus dans les deux
heures aprés leur arrivée.
Les femelles en lactation doivent &tre abattues en priorité et maximum dans les 12 heures.

Toutes anomalies ou cas particullers détectés doivent &tre enregistrés sur le registre des animaux
vivants, et le technicien vétérinaire doit étre prévenu.
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Orlenter I’animal vers une logette ou
un parc dans la stabulation de
I'espice concernée

!

Animal entre dans la logette ou le
parc

(=
=~

Orienter I'animal vers une logette ou
un parc dans la stabulatlon de
'espice concernée

non

.

Animal entre dans la logette ou le
parc

Créatlon : mal 2023
Mise & Jour :

Animaux sur le quai de déchargement

Un animal est-1l un cas
particulier (femelle en
lactation ou animal
non sevré) ?

non l

Un animal est-|
malade/blessé ?

l

oui

- Les animaux non sevrés
sont abattus dans les 2
heures. |

| - Les femelles en lactation |

Prévenir les services vétérinalres.
Enregistrer 'anomalie sur le registre

Les services
vétérinalres décident-
Jis abattage
prioritalre ?

[ o

L’animal peut-il se
déplacer seul ?

[ o

sont abattues dans les 12
heures. |

non [

MON 8 Gestlon des animaux
couchés /bloqués

Animal dirigé vers le couloir d’amenée.

{(volr MON 4 Amenée des animaux)
Enregistrement sur le registre
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MON 3 : Mise en attente, logement

L'étape de I'attente des animaux dans le logement est Importante pour le blen-&tre des animaux. En
effet, durant cette étape, les conditions de confort, les conditions thermiques, les conditions sonores
et les modalités d’abreuvement et de nourriture dolvent &tre maltrisées.

Capaci e

Pour chaque parc, le nombre maximum d’animaux est précisé sur les schémas présentés ci-dessus.
Les densités utilisées sont celles recommandées dans les guides de bonnes pratiques pour la
protection animale.

Les capacités maximums de chagque parc dolivent étre respectées.

Etat des logements

Le logement ne dolt pas entralner de risque pour les animaux {pas d’éléments salllants, pas de risque
de chute ou de glissade). Les systémes d’ouverture doivent &tre fonctionnels.

Toute anomalie détectée et ne pouvant &tre réparé par le bouvier doit &tre remontée au
responsable de Vabattoir.

Un logement qui présente des risques pour les animaux sera condamné jusqu’a réparation.

Les parcs des avins et veaux sont palllés.

P des logements

Les logements dolvent étre propres avant I'arrivée des animaux. Les sols des stabulations sont
nettoyés une fois par semaine & 'eau si les conditions climatiques e permettent. Les souillures sont
raclées et évacudes.

Abreuvement des animaux

Les parcs sont équipés de points d’abreuvement (en bol ou pipette ou bac béton ou seau stable en
cas de gel). Les animaux doivent &tre abreuvés dés leur arrivée a Fabattoir.

Avant de placer des animaux dans un parc ou dans une logette, s’assurer du bon fonctionnement du
systéme d’abreuvement.

Toute anomalie doit &tre remontée au responsable de 'abattoir, un seau d’eau stabilisé (pneu)
sera mis en place dans les logettes en attendant la réparation des systdmes d’abreuvement.

Les stabulations actuelles ne possédent pas de systdéme alternatif en cas de gel.

Le bouvier velllera & mettre de 'eau manuellement aux animaux dans le cas ol le systéme de
distribution de Feau est hors service. De méme, en cas d’attente des animaux de plus d’1 heure dans
le couloir d’amenée du fait de panne ou autre incident, un seau d’eau sera mis en place pour
I'abreuvement.

Alimentation n

Les animaux qui arrivent I'aprés-midi (3 partir de 18 H en salson estivale) pour abattage le lendemain
matin ne sont pas nourrls.

Si, pour des raisons exceptionnelles, des animaux devalent arriver plus tét, ¢’est-a-dire plus de 12 H
avant I'abattage, ils seralent nourrls.

En cas d'imprévus {panne alimentation électrique, cas de force majeure...), les dispositions prises
sont celles de la Procédure 02 Gestion des cas particullers Abattage.

Création : mal 2023 Modes Opératoires Normallsés 21
Mise & jour : SCIC Abattolr du Pays de Seyne

L RECU EN PREFECTURE 1
le B85/87/2024

Apphication agrésie E-kegeabte oom
FE_CO-004-200067437-2 024 0626—19_2E 062024



Conditions thermigues

Il est important de veiller & éviter tout courant d’alr dans les stabulations, sauf en cas de forte

chaleur. En cas de température élevée (supérieures & 30°C) renforcer la vigilance autour des animaux

pour réagir rapidement si un animal montre des signes de faiblesse (prévenir les services
vétérinaires).

Conditions sonores
Les animaux sont sensibles aux cris et aux bruits métalliques. Les stabulations doivent &tre un
environnement calme pour permettre le repos et éviter le stress des animaux :
- Il est interdit de crier.
- Eviter au maximum les bruits métalliques (ouvertures) superfius.
- Fermer les portes qui donnent sur l'extérieur, ou sur la zone d’amenée quand espéce n'est
pas concernée par un déchargement ou par I'abattage.

Respect des conditlons soclales
Ne pas mélanger les animaux d’espaces différentes.

Bovins : Les gros bovins sont logés individuellement dans les logettes. Les veaux sont plusleurs dans
une logette.

QOvins/caprins : Le mélange des ovins caprins n’est pas problématique, isoler quand méme les
animaux de réforme s’lls sont dangereux.
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Prévenir les services
vétérinalres

%

Sulvre leur décision (attente,
abattage prioritaire,
euthanasle).
Enreglstrer anomalie sur le
registre.

Nourrir les animaux

Créatlon : mai 2023 \

Mise & Jour :

oul

Anlmaux & 'entrée des parcs ou logettes

l

Le parc peut-il contenir
le nombre d'animaux
prévu (sauf logette} ?

Le parc ou la logette
présente-t-il des
risques pour le blen-
&tre des animaux ?

non l

Le systéme
d’abreuvement des
animaux est-ll
fonctionnel ?

oui

Les conditions de
stockage sont-elles
adaptées (thermiques,
sonores, propreté) ?

- ]

Un animal présente-t-il
des signes de faiblesse
durant Fattente ?

NN N AN

Un animal dolt-Il
séjourner plus de 12
heures en
stabulation ?

l non

Animaux dans le logement en attente
d’amenée vers le pigge.

non !-Dirigerlesanimmxvmun
| autre parc

- Condamner le logement et
diriger les animaux vers un

oui
autre logement.

*| - Prévenir le responsable

maintenance pour réparation

- Condamner le logement et
diriger les animanx vers un
non autre logement ou metire un
systéme d’abreuvement
manuel.
- Prévenir le responsable I
maintenance pour réparation I

| - S’assurer que les conditions
non thermiques et sonores sont

——  maitrigées.

- Le cas échéant ajuster ces
conditions
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MON 4 : Amenée des animaux

L’amenée se fait des parties plus sombres des stabulations vers les zones plus éclairées au niveau des
piéges, respectant ainsi les caractéristiques physiologiques des animaux.
Lors de la manlpulation des animaux, respecter les bonnes pratiques de manipulations. Il est interdit
de:

- Frapper ou donner des coups de pieds aux animaux.

- Appuyer aux endrolts particullérement sensibles {appareil génital, anus, yeux, bouche,

orellie) d’'une maniére qui leur cause des douleurs ou souffrances évitables.

- Utiliser des objets ou Instruments pointus ou piquants.

- Casser la queue ou saisir les yeux.

- Soulever les animaux par la peau, la téte, les oreilles, les pattes et la queue.

tilisation du matériel d’al men animaux.
L’abattoir utllise des ASACE {appareil soumettant les animaux & des charges électriques) et des
batons.
Le b&ton n’est utllisé que sur les membres postérieurs, sur des animaux qul ont la place pour avancer
mals qui ne veulent pas.

L’ASACE est :
- Dans la mesure du possible évitée.
- Utllisée sur des animaux qul refusent de bouger et qui ont la place pour avancer.
- Utilisée 1 seconde maximum sur les membres postérieurs et en espagant les interventions.
- Utillsée uniquement sur les bovins adultes {interdit sur les ovins/caprins quel que soit leur
4ge et les veaux et les animaux Bio).

Nombre d’animaux dans le couloir d’amenée :

Le couloir d’'amenée des animaux n’est pas un lleu d’attente. Plus les animaux restent longtemps,
plus les distractions visuelles et sonores de la chaine ainsi que le stress provoqué par
Fenvironnement impactent le bien-étre des animaux. Cela peut entrainer des risques d’énervement,
des animaux qui se couchent ou qui se chevauchent, rendant les conditions d’amenée jusqu’au piége
difficiles.

Il est donc nécessaire de limiter le nombre d’animaux simultanément dans le couloir d’amenée,

Bovins: Environ une demi-heure de fonctionnement dans le couloir d’amenée, ce qui représente un
maximum de 2 animaux.

Ovins/caprins : Au contraire des autres animaux, I'instinct grégaire des ovins doit &tre utilisé pour
'amenée en permettant aux animaux de se sulvre. Le nombre importe molns. Pour faciliter
I'amenée, prendre le premier animal par la patte avant sans le soulever et le faire avancer sans
brutalité dans la direction souhaltée, les autres animaux du lot suivront grace & I'instinct grégalre.

Aucun animal ne reste dans le couloir d’amenée ou dans le restrainer pendant les pauses. En cas de
panne sur la chaine entrainant une attente dans le couloir, s’assurer que les animaux ne sont pas
en situation d’inconfort. L’attente ne doit pas excéder une heure (car absence d’abreuvement des
animaux, abreuvement au seau dans ce cas).
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Animaux dans le logement en attente
d’amenée vers le pidge.

- Utiliser I’ASACE (pour les
bovins adultes) ou un béton
pour faire avancer les animaux

- Stimuler les animaux avec la
voix sans crier.

- S’assurer que rien ne géne la
progression des animaux dans
le couloir,

G >

MON 8 Gestlon des animaux
couchés blogqués

Un animal est-il
bloqué couché
dans le
logement?

e
Le couloir d’amende oul - Laisser les animaux dans les
est-ll défa logements en attendant que
suffisamment plein ? le couloir se vide
non
Les animaux sortent Ils
des logements ?
oui
- Eliminer les sources de

perturbation (opérateur mal
placé, distractions visuelles et

| sonores)

+ - Eliminer les obstacles |

‘ - Guider les animaux (avec
ASACE si nécessaire pour les
bovins adultes)

1F
¥
Un animal est-il
Les animaux avancent- bloqué couché
lis dans le couloir dans le
d’amenée ? logement?
oui

MON 8 Gestlon des animaux

Animal dans le coulolr d’amenée prét 3 couchés bloqués

entrer dans le systéme d’Immobiiisation
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MON 5 : Entrée dans le systéme de contention et d’immeobilisation :

Les animaux doivent rester le moins longtemps possible dans le systéme de contention.
- Avant de faire entrer un animal dans le systéme de contention, s’assurer qu’ll n’y a pas de
probléme technique.
- De plus, s’assurer que I'opérateur en charge de I'étourdissement et de la saignée est prét a
agir, et que des élingues sont disponibles.
- S’assurer enfin qu'il n'y a pas trop d’animaux suspendus au niveau de la salgnée.

Les animaux sont conduits le plus rapidement possible jusqu’a I'entrée du pidge.

Un seul animal est placé dans le pidge.

La porte ne doit pas étre utllisée pour faire entrer I'animal dans le piége en la fermant sur son dos.
Aucun animal ne dolt rester dans le systdme de contention pendant les pauses. En cas de panne
prolongée, faire sortir Fanimal pour le placer dans les stabulations, ou lui donner de quol s’abreuver
en cas d’'incapaclité a le faire sortir.

Ne pas étre trop nombreux autour du pidge et éviter les distractions visuelles pour ne pas énerver les
animaux, éviter les allers-retours entre le couloir d’amenée et le piége si cela n'est pas nécessaire.

tillsation du m id’ I'achemin nimaux
L’abattoir utilise des ASACE {appareil soumettant les animaux & des charges électriques) et des
bétons.
Le baton n’est utilisé que sur les membres postérieurs, sur des animaux qui ont la place pour avancer
mais qui ne veulent pas.

L'ASACE est :
- Dans la mesure du possible évitée.
- Utilisé sur des animaux qul refusent de bouger et qui ont la place pour avancer.
- Utllisé 1 seconde maximum sur les membres postérieurs et en espacant les interventions.
- Utilisé uniquement sur les bovins adultes (Interdit sur les ovins/caprins quel gue solt leur
&ge, les veaux et les animaux bio).
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Création : mal 2023
Mise & Jour :

Animal dans le couloir d’amenée prét &
entrer dans le systéme d’immobilisation

|

Y a-t-ll un probléme
sur la chalne (panne,
arrét de chaine,
absence d’élingues,
entassement avant la
saignée) ?

non

L'opérateur
{étourdissement et
saignée) est-il prét &
agir?

oui

Cuverture de la porte

|

Les animaux avancent-
lls dans le systéme de
contention ?

oul

Fermeture de la porte
{sans falre pression sur le dos de
I'animal avec la porte}

oul - Attendre avant ¢’introduire
4| [Danimal dans le pidge que le
probléme soit résolu

- Attendre avant d’introduire
| ['animal dans le pi¢ge
non ‘ - Prévenir ’opérateur

- Eliminer les sources de
perturbations (opérateur mal
non placé, agitation autour du |
piége)
——®* - Eliminer les obstacles
- Guider les animaux avec
béton ou avec ASACE si
|  nécessaire (uniquement les |
bovins adultes)

Animal dans le systéme d’Immobillisation

Modes Opératoires Normallsés
SCIC Abattolr du Pays de Seyne

L RECU EN PREFECTURE 1
le B85/87/2024

L Application agrésie E-legabie com T
FI_CO-004-20006T43T-2024 0626-19_26 062024




MON 6 : Etourdissement/ Affalage /Accrochage /hissage

L’étourdissement est un point critique de la protection des animaux au moment de leur mise a mort.
il doit systématiquement é&tre exécuté avant la mise & mort des animaux.

Un systéme d’étourdissement de secours est disponible au poste en cas de défalllance du matérlei de
routine.

A partir de 2 étourdissements inefficaces consécutifs avec le matériel de routine sans autre
explication (position de I"animal, mouvement, mauvaise pratique), Fopérateur utilise le matériel
de remplacement et le signale & la maintenance pour réparation dés que possible.

A Pabattoir de Seyne, les bovins sont étourdis & Faide d’un pistolet & tige perforante. Quant aux
ovins/caprins, 2 dispositifs d’étourdissement sont & la disposition des opérateurs : le pistolet & tige
perforante et I'électronarcose.

Etourdissement avec un pistolet a tige perfor. our les bovins vins/caprins :
Le systéme d’étourdissement est de type pistolet 2 tige perforante (matador SS 3000).
Quand il est bien utilisé, il s’agit d’un dispositif détourdissement irréversible qui détrult le cortex et

le tronc cérébral.
Le systéme d’étourdissement de secours est auss un pistolet a tige perforante (matador SS 3000).

Position du pistolet & tige perforante : La position est représentée sur le schéma ci-dessous :
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La position est Importante pour s’assurer que la tige perforante touche bien le cortex et le tronc
cérébral.

La direction
Etant donnée la position du cortex et du tronc cérébral, le pistolet 2 tige perforante dolt &tre {source

Claudia Terlouw INRAe) :
- Pour les bovins, positionné perpendiculairement a la bolte crénienne, ¢’est-A-dire bien 3
plat, pour s"assurer que la tige ira bien vers le cortex et le tronc cérébral ;

- Pour les ovins/caprins sans corne, positionné au sommet du crane, orientation verticale
mais a ajuster selon I'emplacement exact du pistolet ;

- Pour les ovins/caprins avec cornes, positionné en frontal, Juste au-dessus de a ligne des
yeux, orientation presque horizontale

longueur et le diamétre de la tige
La tige est suffisamment longue pour pénétrer dans la boite cranienne et suffisamment grosse pour
détruire un maximum du cortex et du tronc cérébral, et assurer ainsi un bon étourdissement.

La vitesse de la tige

Elle est due aux amorces utillsées, et doit permettre 2 la tige d’avoir assez de vitesse pour pénétrer
dans la bolte crénienne et détruire un maximum du cortex et du tronc cérébral.
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Les amorces utilisées sont les amorces rouges qui sont prévues pour les gros bovins, elles peuvent
donc &tre utilisées sur toutes les autres esp&ces.

La boilte de cartouche est stockée a I'abri de Fhumidité dans le local technique de I"abattoir.
L’opérateur ne sort que la quantité d’amorces nécessaire & I'abattage du jour (plus quelques-unes en
plus en cas de nécessité de double étourdissement).

Etourdissement avec la pince d’électronarcose 2 points

Le systéme d’étourdissement utilisant la pince d'électronarcose 2 points (2 électrodes), quand Il est
bien utilisé, est un systéme d’é&tourdissement réversible qul provoque une dépolarisation massive
mais limitée dans le temps des neurones. Cela permet ainsi d’inactiver le fonctionnement du cortex
et du tronc cérébral pendant une durée d’environ 45 secondes.

Elle est utilisée en méthode de routine les ovins/caprins.
Le systéme d&’étourdissement de secours est un pistolet & tige perforante

Position de la pince électronarcose
Les électrodes dolvent &tre positionnées de part et d’autre du cerveau de animal, au niveau des

tempes {entre P'cell et Forellle), afln de diminuer au maximum la résistance au passage du courant :

I -
l
- =
b

Le temps d’application dépend de Yintensité et du voltage, mals les temps recommandés sont les
sulvants :
Pour les ovins/caprins : de 1 4 4 secondes environ.

Pour la présentation de la carcasse, Il est nécessalre d’arréter I'application de la pince avant
I'apparition de fumée. Un bip signale la fin de I'étourdissement avec un flash lumineux au niveau de
‘I'armaire électrique.

ramétres électri essentlel
Les paramétres électriques essentiels sont la tenslon (U en volt) et Fintensité (1 en ampére).
Iis sont rellés par la lol d’Ohms : U= Rxl (ou R est la résistance au passage du courant).
Le paramétre le plus important est I'intensité. Plus la résistance augmente, plus I'Intensité diminue et
moins Pélectronarcose est efficace. Au contraire, plus la résistance diminue, plus Vintensité
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augmente et plus I'électronarcose est efficace, d’oil I'importance de la position des électrodes (volr
cl-dessus).

Pour les ovins : L'intensité minimale est de 1A. Mals il est important de se placer dans une intensité
comprise entre 2 et 3 ampéres pour assurer une bonne efficacité.

le de Pefficacité de |'éto m
Aprés I'étourdissement, les animaux doivent &tre Inconscients {non perception de I'environnement)
et insensibles (non perception des stimuli physique et de la douleur) Jusqu’a leur mort.
Les opérateurs dolvent contrler pour chaque animal si I'étourdissement est efficace.
Pour cela lis doivent utlliser des indicateurs simples aux différents postes (lors de I'étourdissement et
lors de 'accrochage) pour s’en assurer.
Les réactions physiques de I'animal dépendent du systéme d’étourdissement utilis&, mais les
Indicateurs restent les mémes, car dans tous les cas c’est toujours le cortex et le tronc cérébral qui
sont inactivés.

Le moindre doute profite & ’animal, et Popérateur réalise un second étourdissement afin de
s’assurer que I’animal est Inconscient et insensible.

Le RPA procéde lui & des contrdles occasionnels par échantillonnage pour s’assurer que
Fétourdissement est conforme. Ces contrdles sont présentés dans le MON 9 Autocontrdles.

L’'étourdi en c le let
C'est un systéme d’étourdissement Irréversible. De ce fait, lorsqu’il est bien réalisé, 'animal ne
reprendra Jamais conscience ou sensibilité jusqu’a sa mort.

Les réactions logiques d'un animal bien &tourdi avec le systdme a tige perforante sont :

E Fermeture des yeux Arét de la respiration Pédolage des pattes arridre
Perte de posture rythmique Perte de tonus de la longue
l Immédiate qui pend

Absence de vocalisation, pas de mouvements orientés, pas de suivi des yeux

Ouverture des yeux Trembiement
aprés quelques secondes Extension des pattes avant

Indicateurs de perte de conscience et de sensibilité :

Perte de posture : Affalssement de 'animal au moment de F'application du pistolet & tige perforante,
I'animal s'affaisse sur ses 4 pattes.

Absence de mouvement orlenté : Absence de tentative de redressement ou de mouvement orienté
d’une partle du corps, notamment de la téte. Ces réactions ne dolvent pas étre confondues avec les
débattements (membres et t&te) ou les contractions musculaires non orlentés, fréquemment
observées lors de la saignée.

Absence de sulvl des yeux : I'animal ne sult pas des yeux ce qui se déplace autour de lul.
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Absence de respiration rythmique spontanée : Absence de respiration rythmée et réguliere de
Ianimal, nettement visible au niveau du sternum immobile.

Absence de vocalisation : L’animal ne meugle pas, ne pas confondre avec les riles ou gasp.

Absence de reflexe coméen : Absence de fermeture de I'ceil en réponse a un léger touché de la cornée.
L'absence de réflexe cornéen intervient plus tardivement dans la phase de perte de conscience mals
permet & elle seule de garantir l'inconsclence de I'animal. Ce test nest pas utillsé systématiquement,
mais en cas de nécessité de confirmation par les opérateurs.

Contréle des ind

Au poste d'étourdissement :
L’opérateur utilise les indicateurs :
- Perte de posture Immédiate.
- Absence de vocalisation.
En cas de doute sur un des Indicateurs, I'animal doit &tre étourdi & nouveau au moment de Iaffalage.
Sinon, Popérateur permet I'affalage de I’animal.

Au poste d’accrochage hissage :
Avant d’accrocher et de hisser 'animal, 'opérateur contrble les indicateurs sulvants :
- Absence de vocalisation.
Absence de mouvement orienté.
- Pas de suivi des yeux.
- Pas de resplration rythmique.
Absence de réfiexe cornéen
En cas de doute sur un des indicateurs, I'animal doit &tre étourd] & nouveau avant d’'étre hissé.
Sinon, I'opérateur accroche I'animal et le hisse vers la zone de salgnée.

Les mouvements reflexes, tels que le pédalage des pattes arrire, les tremblements, les mouvements
de queue sont dus 2 la destruction du systéme nerveux central, ils ne dolvent pas &tre pris pour des
signes de conscience ou de sensibilité des animaux.

; issem la lectro| 2
C'est un systéme d'étourdissement réversible. Lorsqu’il est bien réalisé, I'animal est inconscient et
insensible pendant environ 45 secondes, aprés quol il retrouve sa conscience (repolarisation des
neurones).
Voicl les réactions logiques d’un animal bien étourdi avec la pince 2 points :

E <: ——

Absence de vocalisation, pas de mouvements orientés, pas de suivi des yeux
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Indicateurs de perte de conscience et de sensibilité :

Perte de posture : La contraction complite de I'animal sulte & 'application de la pince entraine une
incapacité de I'animal 2 tenir debout (se voit 3 Fouverture du piége pour les porcins).

Absence de mouvement orienté : Absence de tentative de redressement ou de mouvement orienté
d’une partie du corps, notamment de la téte. Ces réactions ne doivent pas &tre confondues avec les
débattements (membres et téte) ou les contractions musculaires non orientés, fréquemment
observées lors de la salgnée.

Absence de sulvi des yeux : 'animal ne suit pas des yeux ce qui se déplace autour de son entourage.

Absence de respiration rythmique spontanée : Absence de respiration rythmée et réguligre de
Fanimal, nettement visible au niveau du sternum immobile, et de Fabsence de mouvement des
naseaux.

Absence de vocalisation : L'animal ne béle pas ou ne crie pas, ne pas confondre avec les riles ou gasp
(contractlon du sternum correspondant au dernier souffle avant la mort).

Absence de reflexe cornéen : Absence de fermeture de I'ceil en réponse A un iéger touché de la cornée.
L'absence de réflexe cornéen intervient plus tardivement dans la phase de perte de conscience mais
permet  lui seul de garantir I'inconsclence de I'animal. Il n’est pas utilisé systématiquement, mais en
cas de nécessité de confirmation par les opérateurs.

Contrble des indicateurs :

Au poste d'étourdissement :
L'opérateur utllise 2 indicateurs :
-  Perte de posture immédIate.
- Absence de vocallsation.
En cas de doute sur un des Indicateurs, 'animal est & nouveau étourdl avant d’ouvrir la porte du piége.

Au poste d’accrochage hissage :
Avant d’accrocher et de hisser Panimal, opérateur contrdle les indicateurs sulvants :
- Absence de vocallsation.
- Absence de mouvements orientés.
- Pas de suivi des yeux.
- Pas de respiration rythmique.
En cas de doute sur un des indicateurs, Panimal doit &tre étourd] & nouveau avant d'étre hissé.
Sinon, Fopérateur accroche F'animal et le hisse vers la zone de saignée.
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Animal dans le systéme d’immobilisation

.

Préparation du systéme
d’étourdissement
- S'écarter du champ de
e vision de I'animal
| - Attendre la fin des
L’animal est-il blen événements parasites le cas
positionné ? > 6chéan_t
- - Sur animal calme mais mal
oui positionné, tenter de
provoquer un changement
de position
Application de la méthode - S’as§ure_rde 1a bonne
d’étourdissement application des paramétres
T d’utilisation du matériel
Contrdles des indicateurs au poste
d’étourdissement
Les indlcateurs - Réaliser un nouvel
lalssent-Ils planer un ul étourdissement
doute sur la perte de i Si o’est déja le deuxidéme
conscience et de étourdissement, utiliser le
senslbllité ? | systéme de secours
non l
Ouverture du plége et affalage
|
¥
Les bovins s'affalent sur le sol
Les ovins/caprins s'affalent sur la table
v
Contrble des indlcateurs aprés I'affalage
Les indicateurs - Réalis?r un nouvel
lalssent-ils planer un oui ét_ourdlssel.nent _
doute sur la perte de - 8i c’est déj le deuxidme
consclence et de étourdissement, utiliser le
sensibllité ? systéme de secours
non
Accrochage /hissage ——— 4| AnimalInconsclent en attente de salgnée

pendu sur la chaine
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MON 7 : Salgnée

L'objectif de la salgnée est la mise & mort Fanimal. Cette mise & mort est due aussi bien 3 'absence
d’oxygéne au cerveau (mort cérébrale par anoxie), qu'au falt de vider le corps de son sang
{(entrainant I'arrét du coeur et la mort clinique de Fanimal).

La saignée doit &tre réalisée le plus t8t possible.

Si le temps de stérilisation du couteau entre deux animaux est insuffisant, "opérateur doit utiliser
deux couteaux pour permettre une alternance et une stérilisation systématique des couteaux.

Les couteaux dolvent étre affutés et affilés pour permettre une saignée efficace.

Les deux carotides doivent &tre sectionnées (de chaque cbté du cou) sans sectionner ni cesophage
ni la trachée.

En cas de signes de reprise de conscience avant la saignée {voir MON 6 étourdissement), 'opérateur
dolt procéder & un nouvel étourdissement.

La saignée doit étre profuse, ¢’est-a-dire que le sang dolt couler de fagon abondante et continue de
chaque carctide. Si ce n"est pas le cas, Fincision doit étre refaite.

La encore, le RPA réalise des contréles occaslonnels par échantilionnage pour s’assurer de la
conformité de la salgnée. Ces contrdles sont présentés dans le MON 8 Autocontréles.

Saignée des boving

L'étourdissement avec le pistolet 2 tige perforante est un étourdissement irréversible, animal est
donc inconscient et insensible jusqu’a sa mort.

De ce falt (voir avis EFSA), le délai entre Pétourdissement et la salgnée n’est pas un paramétre
assentiel,

Néanmoins, la saignée dolt &tre réalisée le plus tdt possible et 2 titre Indicatif au maximum 3
minutes apras I'étourdissement.

La salgnée réalisée est une saignée retro-maxillaire.
Les deux artéres carotides et les veines jugulaires sont sectionnées.

- De chaque cbté de Fanimal, 3 la limite cou-téte, une inclsion d’une longueur de 5 4 10 cm
environ, sur une profondeur de 5 & 10 cm doit &tre réalisée immédiatement derriére la branche
montante ou I'angle de la mandibule.

- Chaque Incision dolt, dans la mesure du possible, &tre réalisée au moyen d’un seul coup de
couteau.

Eranche montante
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Sal o

Dans le cas d’un étourdissement des ovins/caprins avec le pistolet & tige perforante, 1| s'agit d’un
étourdissement irréversible, Fanimal est donc inconscient et Insensible jusqu’a sa mort.

De ce falt, le délai entre Pétourdissement et la salgnée n’est pas un paramétre essentiel.
Néanmoins, la saignée dolt &tre réallsée le plus tét possible et i titre Indicatif au maximum 3
minutes aprés 'étourdissement.

Dans le cas d’un étourdissement avec la pince électronarcose 2 points, il s’agit d’un étourdissement
réversible. L'étourdissement provoquant une inconsclence et une insensiblilité d’une durée limitée
d’environ 45 secondes, le délai entre I'étourdissement et la saignée devient un paramétre essentiel.
La salgnée dolt avoir lieu le plus tat, possible et maximum 25 secondes aprés Pétourdissement
{source guide des bonnes pratiques et avis ANSES).

La lame est enfoncée au plus prés de la mandibule et traverse le cou (la lame ressort de Fautre cté
du cou) pour sectionner les deux carotides.

L'inclsion est réalisée s possible en un seul coup de couteau (maximum 2 coups).

Le couteau est retiré sans trancher la gorge.

L'opérateur s'assure que la salgnée est raplde et I'écoulement massif et sl ce n'est pas le cas, il dolt
recommencer.

B

[

I

Ny 'imerion diconiess ot ) iniaction du coutselt avantin €} Suignie apels
SACOUPN T 0o KU MDUtr saction des vaReTR Y e T

Démar des rations ravail e dépouill
Le délai minimum entre la saignée et le démarrage des opérations de dépoullle {tragage, ligature de
Pherblére, section des orellles, section de la téte etc ...) est de 2 minutes.
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Animal Inconscient en attente de salgnée

. _ - e

Salgnée des 2 carotides ou des gros Eﬁ?usgetm aqﬁ::;éle B
valsseaux Issus du cceur le plus tét, - Présence de 2 couteanx au
possible {maximum 25 secondes pour poste
I'électronarcose, 3 min pour le pistolet & - Ne pas sectionner
tige perforante) I’cesophage et 1a trachée

l .

non

La salgnée est-elle
profuse (le sang coule - Ré inciser
abondamment et de |

fagon continue) ? e —

oul

Attente 2 minutes

Carcasse (animal mort) en attente de
démarrage des opérations de dépouille
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MON 8 : Gestion des animaux couchés/bloqués :

Il s’agit des animaux couchés/bloqués dans les bétalliéres des apporteurs ou dans les stabulations de
I'abattoir.

L'abattoir de Seyne n’est pas équipé d'un local d’abattage d’urgence et les usagers en sont informés.
Il n"est pas équipé de disposttif permettant de transporter un bovin mort des stabulations vers la
chaine d’abattage.

La possibillté d’abattre des animaux blessés est donc limitée aux bovins qui peuvent se déplacer.

Les animaux couchés ou bloqués ne doivent pas &tre tirés, trainés, hissés ou déplacés tant qu’lls sont
conscients.

De ce fait le RPA doit prendre une décision quant au devenir des animaux.

Si le bovin peut se déplacer, Il est conduit vers la chalne d’abattage pour un abattage immédiat.
Sl ne peut pas se déplacer, 1l est procédé 3 une mise & mort d’urgence.

Il n’est en aucun cas procédé A un abattage sur place.

Les services vétérinaires sont informés de toute décision d'abattage Immédiat.
Celui-cl est enregistré sur le registre des animaux vivants.

Procédure de mise & mort d’'urgence :
- Etourdir animal avec le pistolet 2 tige perforante 13 od Il est couché ou bloqué.
- S'assurer que I'animal est Inconscient et insensible {voir MON 6 étourdissement), sinon
pratiquer un nouvel étourdissement.
- La salgnée est réalisée immédiatement sur place en sectionnant les deux carotides (voir le
MON 7 Saignée), le cadavre est ensutte destiné & I'équarrissage.
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Mon 9 : Contrdle Interne étourdissement et saignée

Le RPA doit réaliser régulidrement des autocontréles pour s’assurer que I'étourdissement et la
saignée sont conformes,
- Ilcontrble tout d’abord que la procédure est bonne, respectée par Popérateur et que le
matérlel fonctionne.
-l contrble ensuite que I'opérateur est capable de contrbler les indicateurs d’Inconscience et
d’Insensibilité apras I'étourdissement.

Qui réalise le contréle : C'est le RPA qui est formé a la réalisation des autocontrdles.

Quand : Le contrble est réalisé une fols par semestre pour chacune des

Comment : Le contrbleur se place au niveau de la zone d’étourdissement et de salgnée.

Enregistrement : les résultats des autocontrdles sont enreglstrés sur le document « Autocontréle
étourdissement et saignée » cl-aprés.

Vérlficatlon de la procédure et du fonctionnement du matérief (partie RPA) :
Pour chacun des animaux, le RPA observe les Indicateurs suivants :

- Perte de posture : L’application de la méthode d’étourdissement entraine une incapacité de
I'animal & tenir debout.

- Absence de respiration rythmique spontanée ; Absence de resplration rythmée et réguliére
de animal, nettement visible au niveau du sternum immoblle, et de Fabsence de mouvement
des naseaux.

- Absence de reflexe cornéen : Absence de fermeture de I'ceil en réponse 3 un léger touché de
la cornée.,

S! tous les indicateurs sont bons, le RPA conclue 2 la conformité de {'étourdissement, Il inscrit « C»
dans la colonne conclusion. Sinon sl au moins un indicateur est mauvais, il inscrit « NC »,

l réalise le total et calcule le pourcentage de conformité.

L'objectif est de 90% d’animaux étourdis au premier étourdissement.

Vérification de la compétence de Fopérateur 3 rde Vi ien de I'i sibi Ol
animal {parti urs) :

Le RPA observe si Fopérateur réalise un second étourdissement ou pas (s’ll réalise un second

étourdissement, c’est qu'il considere que Pétourdissement est non conforme car I'animal est

toujours conscient),

Si oui, il inscrit « NC » dans la colonne conclusion, sinon il inscrit « C ».

I réalise le total et calcul le pourcentage de conformité.

L'objectif est de 90% d’animaux étourdls au premler étourdissement.

Dans la colonne concordance, Il inscrit « oui» si Fopérateur et lui-méme sont d’accord (méme
conclusion pour les deux), et « non » sl la conclusion est différente. Il calcule le pourcentage de
concordance.
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terprétati es résulta

1¢ cas : Le RPA obtient plus de 90 % et I'opérateur un score égal (2 10 % prés), et la concordance des
résultats est avérée (au moins 90 % de concordance) :

- La procédure est bonne et bien appliquée.

- Le matériel fonctionne.

- L'opérateur est compétent pour le contrdle des Indicateurs.

- Le contrdle est conforme.

9tme cas : Le RPA obtient plus de 90 % et 'opérateur un score différent (écart > 10%), ou le score de
Yopérateur est égal mals la concordance des résultats n’est pas avérée {moins 90 % de concordance).
- La procédure est bonne et bien appliquée.
- Le matériel fonctionne.
L'opérateur n’est pas compétent pour le contrdle des indicateurs.
- Le contrdle est conforme mals opérateur doit &tre formé aux contréles des
indicateurs.

3éme cac - Le RPA obtient moins de 90 % et 'opérateur un score égal (3 10 % prés), et la concordance
des résultats est avérée {au moins 90 % de concordance)
- La procédure nest pas bien appliquée oully a un praobléme de fonctionnement du
matériel.
- Lopérateur est compétent pour le contrdle des indicateurs.
- Le contrdle est non conforme, le matériel doit &tre contrdlé et réparé si nécessaire,
Popérateur est sensibilisé & la procédure.

4*™ cas : Le RPA obtlent moins de 90 % et opérateur un score différent (écart > 10),etla
concordance des résultats n’est pas avérée {moins 90 % de concordance).
- La procédure n’est pas bien appliquée ouily aun probléme de fonctionnement du
matériel.
- L'opérateur n’est pas compétent pour le contrdle des indicateurs.
- Le contrdle est non conforme, e matérie} doit &tre contrdlé et réparé si nécessaire,
Fopérateur est sensibilisé & la procédure. Et I'opérateur doit &tre formé aux contrdles
des indicateurs,

Le RPA regarde I'opérateur réaliser la salgnée :
- Il regarde si 'opérateur sectionne les 2 carotides.
- Il regarde si la saignée est profuse (abondante et continue des 2 cotés).
Sl les 2 indicateurs sont bons, il inscrit « C », sinon il inscrit « NC ».
I} réalise le total et calcul le pourcentage de conformité.
L’objectif est de 95% d’animaux saignés correctement.
Si le résultat est> & 95%, le contrdle est conforme, sinon opérateur est sensibilisé a la procédure de
salgnée,
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Abattoir du | AUTOCONTROLES ETOURDISSEMENT

pays de Seyne ET SAIGNEE ENR Y MON:/ 01
Contréleur : Date : Catégorie :

RPA Opérateur
[ [ ~ | concordance Saignée
Observations Concl. | Réalisation | Conclusion
- Absence R - . I
Effondrement |  de res:Ir::ttlon ¢/NE e ¢/NC Oul/nan Profuse? | 2carotides? | C/NC

immédiat reflexe

cornéen rythmigue ment ?

Total Total
>90% | >90%
C/NC C/NC

Créatlon : mal 2023 Modes Opératoires Normallsés 41
Mise & Jour : SCIC Abattolr du Pays de Seyne
L RECU EN PREFECTURE 1
le 85/07/2024

L Application agrésie E-legabie com 1
FI_CO0-004-20006T43T-2024 0626-19_26 062024




L RECU EN PREFECTURE 1
le B85/87/2024

Apphication agreésie E- b sy
FE_CO-004-200067437-2 024 0626—19_2E 062024



ANNEXE 3

Moyens humains mis en ceuvre par le Délégataire
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Inventaire initial
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ANNEXE 4 - INVENTAIRE INITIAL DU MATERIEL

[ INVENTAIRE DU MATI'ERIEL ABATTOIR DE Seyne

' Désignation | Référence /descriptif i

|'Fumiére Aire de stockage du fumier et de
| ‘matiéres stercorzires sous batiment|

métallique ouvert sur ies 3 faces
: | 1 cyclone de réception stercoraire inﬁl
| Stabulation extérieur | Parcs constitués en tube acier
‘ galvanisé ‘

| ‘ un auvent métallique ouvert sur 3 faces

| |

[ Stabulation intérieur ' Bitiment en dur
Parcs pour animaux cloisonnés par
des barriéres métalliques

|Fermeture des parcs avec |
portillons métalliques

Couloir d’amenée animaux Couloir constitué en plaques d’acier

| galvanisé ) )
Chaine bovin / veau
rPiége Bovin/veau L Acier galvanisé et porte sectionnelle [
| Commande pneumatique *|
Elévateur de saignée Palan & céble & commande pneumatique |
| avec palonnier d’accroche des élingues de

‘ saighée
Récupération du sang | Auge de saignée en béton |
‘ Pompe a sang électrique

| 2 bacs pour sang d'équarrissage

| Scie 1 scie -coupe pattes ~|

4 postes de travail avec plateformes
élévatrices & commande pneumatique,

Poste de travail rail haut

| dont 3 équipés de lavabos
| stérilisateurs

Bcie a stermum 1 Scie électrique bovin/veau

iArracheur cuir ' larracheur cuir bovin/veau

| | hydraulique & rouleau et chafne

| Dépouilleur |2 poignées de dépouille pneumatique
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chie fente carcasse

| Kentmaster

Chaine Ovine

—Contention Animaux

: 1 restrainer FACOMIA ovin

" Coffret anesthésie

HAAS, une pince anes‘tﬁésiante avec coffret

| (+1 ancienne avec coffret)

i

Empe a sang
| Sang d'équarrissage

Auge de saignée inox amovible
Pompe & sang électrique

' Table de ftravall et | 1table tout inox
inspection 1 table pied Inox dessus polyéthyléne

2 plots pied Inox dessus polyéthyléne
Elévateur 1 élévateur pneumatique de reprise, a

chalne pour hisser les animaux en sortie
de restrainer sur le rail de convoyage

Este de travail rail bas

3 postes de travail constitués
d’arrache cravate, pousse cravate et
dépouilleur, avec lavabos stérilisateur

' Elévateurs

1élévateur de remise a niveau avant
pesée

_Pesage abatt_age

1 Dbascule fiscal aérienne mixte
ovin/bovin homologuée 600 KG

Frigo et expédition

Productioﬁ de froid

2 groupes froids extérieurs
7 évaporateurs

'_Rail de manutention

Réseau birall en tube galvanisé

iChambres froides

CF ressuage mixte 10 ml
CF stockage mixtel4ml|

Crochet

25 crochets bi rail de manutention
carcasses, 7 élingues manutention
carcasses, 20 araignées manutention, 15
crochets longs

Matériel de
manutention

1 bras de chargement hydraulique

1 Bras écarteur fente bovin/veau
1 descendeur de quartier

2
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| 2 chariots & manutention abats a crochet |
| 4 bacs Europ inox

| 4 bacs ronds plastiques |
| 8 bacs résines

I 1 bac récupération sang rouge |

Autre

| Triperie Table de récupération abats blanc inox ﬁ|
Canon pneumatique matidre
| stercoraire Inox |
| | 1 machine polyvalente en inox
| pour lavage des panses de boeuf |

| |1 Machine Raffineuse acier/inox

|Petit matériel 3 gants cOte de maille, une machine
|aiguiser, 4 grille mouche, armoire 3 |
pharmacie, 2 tampons encreurs marquage

‘ [carcasse, 2 scies 3 mains carcasses, lot de
lcouteaux usagés, 2 fusils affutage, 1 couteau

‘ neuf de triperie, 2 tétes fraise de veau, 2 |
|batons électriques, 1 pompe 3 graisse, 2

| poubelles, bras pneumatique herbiére, 1 |
|herbiere pneumatique

|_Lavage_ o | 1 nettoyeur haute pression mobile _|
i Nettoyage ' 1 laves bottes 3 brosses rotatives |
' 1 laves bottes avec brosse manuelle

et |
gratte semelle
1 canon & mousse |

Petit matériel, 2 raclettes,2
balais brosse, 2 pelles plastiques, 2 ‘

| enrouleurs '

I'S.upports avec tuyaux, 2 échelles

rTraitement;_u usée | Systtme de dégrillage |
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Bureau

' Informatique | 2 ordinateurs
' |3 imprimantes
1 Logiciel de tragabllité ATTRIBEV
) 1 Lecteur de code barre ]
| Téléphone 1 installation téiéphone internet
Bureau 4 tables, 9 chalses, un fauteuil, 1 tableau
| VELLEDA,
Vestiaire 8 armoires casiers

| 2 lavabos équipés
2 douches
2 tollettes

?alle de pause

| 1 frigo, 1 cafetitre

Archivage

2 armoires étagéres

_Extincteurs

| 8 extincteurs internes

4
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SCIC Abattoir du Pays de Seyne

PRESENTATION

Lexploitation de I'abattoir multi-espéces du Pays de Seyne est assurée par la Société
Coopérative d’Intérét Collectif de Fabattoir du Pays de Seyne. L'abattage & fagon est réalisé
prioritairement pour les éleveurs qui font de la vente directe, les bouchers, et la restauration
collective dénommés ci-aprés « usagers ». La SCIC dispose d’un agrément sanitaire délivré par
les services de la DDCSPP, et d’'un Mode Opératoire e Normalisé ( MON) dans lequel sont
précisées Fensemble des procédures mises en ceuvre.

En conséquence, les usagers doivent se conformer aux exigences de I'abattoir pour son bon
fonctionnement, dans le respect des textes relatifs 3 la protection animale, ainsi qu'aux
exigences sanitaires réglementaires relatives & la tracablilité, et, aux régles d’hygiéne
applicables aux denrées allmentaires d’origine animale.

Le présent réglement a pour objet de fixer les modalités générales et particulidres de
fonctionnement de I'abattoir et, de préciser les obligations et responsabilités de I'exploitant
ainsi que des utilisateurs qui font appel & ses services, ou qui d’une fagon générale, ont acces
aux installations et locaux de I'établissement.

l. RESPONSABILITES ET OBLIGATIONS DE LEXPLOITANT ET DES
UTILISATEURS

l.1. Responsabilités et obligations de 'exploitant

l.1.1 inventalre des prestations
Labattoir de Seyne réalise I'abattage dont les opérations sont les sulvantes :
- La prise de rendez-vous pour les plannings abattage,
- La réception des animaux aprés leur déchargement et leur entretien Jusqu’a I'abattage
(animaux bio et non bio),
- L'abattage des animaux et toutes les opérations d’élaboration des carcasses en vue de
leur présentation 2 la pesée,
- Le premier traitement des réservoirs gastriques,
- Le nettoyage des tétes et pieds de veaux et des ovins,
- La pesée, le classement, le marquage et I'identification des carcasses,
- Le ressuage frigorifique des carcasses et abats rouges,
- La conservation des carcasses et abats sous régime froid,
- Le traitement de salage des cuirs et peaux et leur préparation avant récupération par le
prestataire de tannerie.
- Les opérations d'abattage d’urgence.
- La mise & disposition des carcasses et abats aprés ressuage.
- La mise & disposition des installations nécessaires au nettoyage, lavage des véhicules
ayant servl au transport des animaux.
- Uidentification et la tracabilité de chaque béte,
- La notification d’information nationale des abattages par les logiclels prévus  cet effet,
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{Sesam, bd porc, Normabev).

1.1.2 Obligations générales de Pexploitant
L'exploitant est civilement responsable & I'égard des tlers des dommages que ces dernlers

subiralent du falt de son personnel, ainsi que des dommages causés par les animaux destinés
A l'abattage dont il assure la garde, sous réserve du respect des dispositions du présent
réglement.

Lexploitant s’engage 2 utiliser tous les moyens en sa possession, conformes aux usages et en
tenant compte des techniques, matériels et équipements disponibles, pour accomplir les
tiches qui lui incombent.

Toute faute invogquée a Pencontre de I'exploitant ne pourra &tre retenue que, si elle est notifiée
par un écrit motivé, et, remis contre récépissé ou accusé de réception a I'exploitant dans un
délali maximum de 5 jours sulvant sa constatation.

En aucun cas la responsabilité de I'exploitant ne pourra étre retenue pour des dommages sur
les animaux et les viandes pouvant survenir du fait de décisions prises par les services
d’inspection vétérinaire.

Sauf en ce qui concerne les animaux dont il a accepté la garde, I'exploitant ne sera en aucun
cas responsable des pertes et vols de quelque nature que ce solt survenant dans I'enceinte de
I’établissement ainsi que sur le parking de stationnement des véhicules.
Le personnel de Fabattoir vellle & I'application de ce présent réglement.

1.2. Obligations et responsabilités des utilisateurs

1.2.1. Qualité d’ usager
Un usager est une personne qui introduit dans I'abattoir un animal en vue de I'abattage et dont
elle est soit propriétaire, solt détentrice en qualité de représentant du propriétaire.
Il récupére la carcasse.

1.2.2. Responsabilité de F'utllisateur ou usager

Tout usager de Vabattoir et d’une fagon générale, tous les intervenants extérieurs et personnes
autorisées, devront se conformer aux lois et réglements en vigueur en matiére de sécurité des
biens, d’hygiene et de salubrité des viandes, de bien-&tre des animaux, de transport de bétail,
de transport des viandes fraiches.

Les usagers sont responsables des actes de tous ceux qu’ils emploient, méme 2 titre auxlliaire
ou temporaire et des Infractions dont ceux-ci pourraient se rendre coupables au cours de leur
séjour dans I'enceinte de I'abattoir.

1.2.3. Accés des personnes — Accés et circulation des véhicules
Les utilisateurs peuvent pénétrer avec leur véhicule dans I'enceinte de l'abattolr pendant les
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heures d’ouverture de I'établissement, pour le déchargement des animaux vivants, et, la
récupération des carcasses .

Il est interdit aux utilisateurs et & leur personnel de pénétrer, sauf autorisation particuliére de
I'exploitant et compte tenu des prescriptions sanitaires, dans les locaux suivants :

- Locaux réservés aux opérations d’abattage et au traitement des sous-produits.

- Locaux de réfrigération.

- Locaux techniques.

- Locaux de stabulation, sauf au cours des opérations de déchargement des animaux

- Quai d’expédition des carcasses, sauf en présence du personnel de Fabattolr et lorsque
le port de tenue compléte d’hygiéne est respecté, (blouse ou combinaison blanche,
bottes blanches et propres, calot).

Il n’est pas permis de photographier ou de filmer dans encelnte de I'abattoir (sauf
autorisation écrite suite & demande formalisée aux autorités compétentes).

Les véhicules des utilisateurs dolvent rouler a faible allure et stationner au niveau des
emplacements prévus (face & la porte d’accés pour le déchargement des animaux ou, au
niveau des quais d’expédition pour Fenlévement des carcasses).

1.2.4. Enlévement des carcasses, viandes et abats
L'enlévement doit &tre réalisé dans le respect des dispositions réglementaires en vigueur
notamment pour la température a coeur des produits.
La responsabilité de I'exploitant ne pourra en aucun cas &tre recherchée en cas d’infraction
par un usager.
La SCIC n’est par allleurs aucunement concernée par la conformité, et le mode d'utillsation des
moyens de conditionnement et de transport employés par Putllisateur pour I'enlévement des
viandes et abats.
Dans le cas ol un utilisateur ne disposerait pas des autorisations sanitaires liées au véhicule,
ou des moyens techniques nécessaires pour exercer son activité, la responsabilité de la SCIC
ne pourra étre retenue.

[.2.5. Redevances et Taxes
Tout utilisateur des services de I'abattolir s'engage & payer toutes les redevances et taxes lides
a l'abattage des animaux de boucherie qu’il confle 3 I'abattoir, et ce dans les conditions et
délals fixés par 'exploitant et/ou par la réglementation ou les accords interprofessionnels en
vigueur.
L'usager déclare avoir eu connalissance de Finventaire des prestations et accepter les tarifs en
vigueur dans 'établissement, pris par la SCIC. _
Dans le cas d’animaux, de carcasses ou de sous-prodults faisant 'objet de saisies totales, ou
partielles, I'usager doit, sacquitter des mé&mes taxes et redevances 3 la SCIC que si les
produits avaient été reconnus propres a la consommation plus 'équarrissage sur le poids
saisi.

1.2.6. intentlon d’abattage - Planning
Dans un souci d’organisation du planning des opérations d’abattage, I'usager de Vabattoir
devra impérativement annoncer  Pexploitant au plus tard 2 semaines avant le Jour d’abattage
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prévu, le nombre d’animaux qui seront livrés a 'abattoir.

1.2.7. Nettoyage des véhicules
L'abattoir met 3 disposition des installations nécessalres pour le nettoyage et lavage des

véhicules ayant servl au transport des animaux et ce aprés leur déchargement selon les
conditions fixées par la réglementation sanitaire.

Il. OPERATIONS DE PRODUCTION

Il.1 Jour et Horaire de déchargement, d'abattage et sortie des carcasses et
viandes

Toutes ces opérations seront précisées lors de FAssemblée générale de la SCIC
aprés délivrance du contrat de DSP.

Il.1.1 Déchargement des animaux vivants
1.1.2. Planning d’abattage (sauf exceptions : probléme technlque, décalage jours fériés
et période de pagues)

11.1.3. Sortle des carcasses, abats et prodults de découpe

1.1.4. Document administratif
Lutilisateur doit obligatoirement récupérer les documents de pesée et sacquitter de la facture
au service administratif de I'abattoir pour la sortie des produits.

I.2. Déchargement des animaux — Contréles

II.2.1 Opération de transport et décharzement
Les opérations de transport et déchargement étant source de stress ; les animaux doivent se
reposer avant abattage.
Il est donc impératif de déposer les animaux |a veille de I'abattage avant 19 heure.
Le déchargement ne doit se faire qu’en présence du bouvler. Les animaux sont déchargés par
Péleveur et disposés par le bouvier dans les loges affectés a chaque espéce.
Le bouvier s’assure que les animaux puissent bolre et ne pas s'échapper ou &tre mélangés avec
des animaux d’une autre provenance.
1l note toute anomalie constatée sur le planning du jour. (Documentaire ou physique)
Les animaux difficiles ou méchants doivent &tre signalés a la prise de rendez-vous.
Les portes de "abattoir sont fermées a 20h.

11.2.2. Exigences sanitaires - Hygiéne _
Des animaux propres facllitent I'hygiéne des manipulations d’abattage pour Fobtention de

produits finls de qualité.

La propreté des bovins est contrdlée et notée au déchargement selon les exigences sanitaires
et peut faire Yobjet de pénalité (voir affichage).

L'épaisseur et la propreté de la toison des ovins sont déterminantes sur le résultat du travail
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effectué par I'équipe d’abattage, et donc, sur les résultats des analyses microbiologiques
effectuées sur les carcasses.

Les ovins doivent donc étre le moins soulllé possible au déchargement et il est nettement
préférable que les toisons soient courtes.

Il est conseillé que les animaux jednent avant abattage {environ 12 heures).
Ce Jedne évite de trop importantes souillures lors des opérations d’abattage et facilite
I'éviscération.

Lutilisateur doit respecter le délai réglementaire entre la prise de traitement vétérinaire et
I'abattage.

I1.2.3. Le transfert de risque
Le transfert de responsabilité s’effectue & compter de la fin du déchargement de Fanimal.
La responsabilité de I'abattoir en cas d’accident ou de mort des animaux, avant leur abattage
sera dégagée s'il n’est pas établi que, la cause de cet accident ou, de cette mort est consécutive
a de mauvals traitements ou, 4 de mauvaises conditions de stabulation, mais 3 des conditions
indépendantes de sa volonté telles que : des conditions climatiques défavorables ou des stress
liés & des opérations antérieures (chargement, transport, déchargement, ingestion de produits
divers...).
Tout animal vivant introduit dans I'abattoir y est obligatolrement abattu selon le planning
d’abattage établi.

I.2.4. Contrdle de I'ldentification des animaux
Chaque animal Introduit dans Fabattoir doit OBLIGATOIREMENT é&tre accompagné des
passeports et documents afférents, selon la réglementation en vigueur de chaque espéce.
Les bétes doivent &tre bouclées aux 2 orellles.
Lors du déchargement des animaux, I'apporteur doit remettre au bouvier tous les documents
qui lul permettent de vérifier Iidentité des animaux :
. D.A.B. avec laisser-passer sanitaire (carte verte avec ICA complété) pour les bovins + 2 boucles
sur le bovin ou le veau.
. Les bovins accidentés doivent étre OBLIGATOIREMENT accompagnés des documents prévus
par la réglementation CIV (certificat vétérinaire d’information) et ne pourront étre abattus que
les jours de présence des SVI c’est-a-dire, lundi mardi et jeudi.
. Attestation de non vélage pour les génisses.
. Document de transport avec attestation d’age pour les ovins + boucle 6 chiffres (N°Fr).
. Document de transport pour les porcins + frappe avec N° d’élevage sur I'épaule, au plus tard
avant de partir de I'exploitation.
- Carnet d’identification et N° transporteur et document des haras pour les équins (prévenir
impérativement la DDCSPP pour toute introduction de chevaux sur I'abattoir au moins une
semaine avant),
. ICA (Information sur la chalne alimentaire) & compléter Impérativement pour toute espéce
sauf équin.

Ces documents doivent renseigner sur I'origine d’exploitation, I’dge des animaux, N° d’élevage,
N° de frappe, traitement sanitaire, heure de chargement et déchargement, etc.
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Sans ces documents de tragabilité, les animaux seront systématiquement consignés par les
services d'Inspection vétérinaires, présents a chaque abattage.

La responsabilité de I'exploitant ne pourra en aucun cas étre recherchée pour la mise en
consigne ou, la saisie d’un animal ; en cas de non respect par I'apporteur des procédures
réglementaires d’ldentification ou, absence des documents d’accompagnement obligatoires.
La frappe (tatouage) des porcs doit &tre bien lisible, elle est obligatoire pour tous les élevages
porcins (décret n°2005/482 du 10/5/05).

1.2.5. Inspection ante mortem
Le contrdle ante mortem par les services d’inspection vétérinaire se fait le matin avant
abattage.
Ce contrBle porte sur V'état de santé des animaux et la présence de tous les documents
d’accompagnement. L'animal est consigné ou saisi en cas de non-respect des exigences.

I1.3. Tracabilité des carcasses — Opérations de pesée, classement et
identification

La tracabilité des carcasses est assurée conformément aux dispositions des textes
réglementaires sur le sujet par un classificateur agrée par France Agrimer pour les porcins,
ovins et veau et par Normabev pour les Bovins.

Lidentification de chaque carcasse est assurée par une étiquette (N° de tuerie pour les bovins
ou équins, N°lot pour les ovins, caprins et porcins issue du logiciel ATTRIBEV

Un numéro d’identlfication apposé sur chaque carcasse ou % carcasse, a 'encre alimentaire
sur les ovins et porcins.

L'exploitant établit pour chaque carcasse ou lot pour les ovins et porcins, un document de
pesée dans lequel figurent les indications relatives  I'identification de I'utilisateur, de Fanimal,
les résultats de pesée, de classement et le numéro de tuerie.

Ce document est remis a lutilisateur.

Les animaux testés (bovins nés avant le 1*" janvier 2002), sont consignés apreés I'abattage dans
I'attente des résultats de ce test obligatoire a la charge de I'éleveur.

Les porcs ne peuvent sortir de la structure qu’aprés réception par le service administratif des
résultats trichines.

Chaque animal abattu est inspecté par les services vétérinaires et une estamplille sanitaire est
apposée sur les différents quartiers.

Il.4. Ressuyage, conservation, chargement

11.4.1 Ressuage et conservation
Les carcasses sont mises & la disposition de Futilisateur a la fin des opérations de ressuage
aprés transfert dans le frigo de stockage.
La durée de ressuage pour atteindre le refroidissement a cceur étant proportionnelle au poids
de la carcasse (pour les gros bovins + de 200 kg : 24 h env.) ;
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Les viandes et abats sont mis 3 disposition de utilisateur et transférés en stockage au plus
tard le lendemain du jour de I'abattage.

La durée de conservation en stockage est de 4 jours maximum aprés le ressuage pour les
porcins et ovins.

Dans le respect des exigences sanitaires de abattolr, les gros bovins sont Impérativement
enlevés aprés 15 jours maximum de stockage.

Les abats sont conservés 72 heures maximum et devront étre récupérés avant ce délai et apres
résultat des tests pour les bovins nés avant le 1 janvier 2002.

Pour les animaux non testés et en carcasse, Il est recommandé de retirer les abats dés le
lendemain du jour d'abattage sous peine d’étre Jetés, maximum 6 jours de stockage.

§'lls sont traltés en découpe, Ils sont mis sous vide (DLC 12 jours) et récupérés en méme temps
que la viande, sauf pour les bovins avec 15 jours de ressuage ou ils dolvent &tre récupérés
avant les colis de viande (DLC différente).

Les installations frigorifiques de I'abattoir permettent de garantir la matrise du froid.

La maintenance des installations est assurée par un sous-traitant agréé, et les températures
de garde contrdlées par exploitant.

La responsabilité de I'abattoir serait engagée en cas de rupture du froid qui entrainerait une
altération sanitaire des carcasses et abats.

I1.4.3 Chargement
Le chargement des carcasses sera possible dés lors qu'elles auront atteint la
température de 7°C, et 3°C pour les abats.
Le chargement doit se falre en présence du personnel de F'abattoir, aux horaires définis en
IL1.3
Pour le respect des conditions d’hygiéne et de la chafne du froid, le transport des carcasses et
produits de découpe (sous la responsabilité de Futilisateur) doit étre effectué sous
température dirigée réglementaire.
Tout chargement dolt étre accompagné du ticket de pesée et de la facture acquittée, qui
doivent &tre demandés au service administratif.

IL.5. Abattage d’urgence

Un service d’abattage d’urgence est prévu au niveau de I'abattolr, les jours de présence des SVI
Les animaux doivent étre OBLIGATOIREMENT accompagnés des documents prévus par la
réglementation CIV (certificat vétérinaire d’information).

Un test ESB sera effectué pour tout abattage d’urgence bovin, (+ de 8 mois) les frals restent 3
la charge de l'éleveur.

L'apporteur sera dés que possible informé des délais d’abattage auxquels il doit s’attendre.

La responsabilité de I'exploitant ne saurait &tre engagée en cas de mort de I'animal avant qu’il
ait pu étre procédé a Fabattage.

I1.6. Accés aux locaux de production

Seules les personnes autorisées (salariés, utilisateurs, entreprises sous-traitantes, services
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vétérinaires) peuvent pénétrer pendant les heures d’ouverture de I'établissement dans
Ienceinte de I'abattoir, sauf visites organisées par le responsable de {'abattoir lul-méme.

Régles d’hygléne

Le port des équipements d’hygieéne (blouse ou combinaison blanche, bottes blanches et
propres, calot} est obligatolre pour Faccés aux locaux et la récupération des carcasses.

Le personnel de 'abattoir se soumet aux régles d’hygiéne décrites dans les Plans de Maitrise
Sanitaires formalisés de I'établissement, et, notamment & toutes les exigences du livret des
mesures générales d’hygiéne.

Les opérations de nettoyage et désinfection des locaux d’abattage et fabricatlon sont réalisées
systématiquement, aprés la journée de travail.

SCIC de Pabattoir du Pays de Seyne Lutilisateur :
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