PROVENCE ALPES AGGLOMERATION ABATTOIR DE DIGNE
28 avenue St Véran
04000 DIGNE LES BAINS
TEL : 0492320874 FAX: 0492320487

COMPOSITION DE COLIS

DLC 21 JRS SUR VIANDE S/VIDE !
SAUCISSES 15 JRS ! HACHE 8JRS !

A NOTER

COLIS DE MIN 7 KG a MAXIMUM 15 KG

COLIS CLASSIQUE

Colis de Base VEAU
(CONSEIL MINIMUM 7 KG)

Colis de Base BZEUF
(CONSEIL MINIMUM 8 KG)

MORCEAUX
UTILISES POU

Bourguignon a mijoter  |Blanquette a mijoter

LE HACHE et/o
SAUCISSERIE

Plat de cote a pot au feu |[Tendron a mijoter

(les 2 avants)
plats de cotes s

Jarret avec os a bouillir |Jarret a griller

souhaite — 5Q15-10r0n & bouill
% environ de | ST o2 ..
béte Collier Collier a mijoter
 —
—
”o Gite noix a griller x 3 |Epaule a mijoter
'
s Tranche a griller x 3 Escalope a griller
R ’/ \ . - . \ .
E E Rumsteak a griller x 3 |Roti noix a rotir
S s
T & Piece a fondue Cote sans os a griller
E 2 - .
. |Tranche a rotir (rosbeef) |Cote avec os a griller
]
s

Colis éleveurs :

Plus le carton abats (bov/vx) :
Pour les vx (max 7mois 30jrs) :

Cote de boeuf a griller
D

BROUTARD
(Jeune Bovin)

Decoupe
veaux

pour les
colis

Decoupe
Bovins
pour les
abats

Filet , hampe, onglet, os a moelle, queue

Foie, coeur, joues, langue, panse, rognons

Téte, pieds, riz de veau
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